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Bezug zu Kochbiichern

KB Antonia Pruckmair, 2. Halfte d.18.Jh.

Franz Zelena 1831

Diverse

Freywillig aufgesprungener Granatapfel

Jacob Melin, Gratzerisches Kochbuch

Jacob Melin 1818 (Gratzerisches KB), M.Anna Bufdwald
1825 (Allerneuestes Kochbuch fiir Fleisch- und Fasttage),
K. Prato 1858 (Die Stiddeutsche Kiiche) u.a.

Anna Hofbauer1825

Ausdruck /Begriff Erklirung Quelle / Autor:in Verwendetin Zit.nach
Py Lat. denarius [d], Pfennig FNW Online ,Denar“. Pruckmair, nach 1750 1)
4 Lotter Butter, Loth? Pruckmair, nach 1750 1)
abgeprackt abgeschlagen Pruckmair, nach 1750 1)
abgeschrimben oben geschriebenen H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 9v 5)
abgeschriben
ablauschiertab-  blanchieren, brithen H. Zotter 2013 Ms. 2220,1r 5)
lauschieren
abporst abperen, s. bor, beren H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 77v 5)
abrauchen abdampfen, Grimm H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 30r 5)
abriipeln abribbeln, abreiben H. Zotter 2013 Ms. 1820, 151 5)
abschiepen abschuppen H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
abschleinen entschleimen H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 55r 5)
Abschrotel Stiickchen, von was immer fiir einer Fischgattung.  Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Man bedient sich ihrer zum Garniren der Zuspeisen
Abschrotl Stiickchen Fisch zum Garniren der Zuspeisen Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
abschwaibet schweiben, schweibetzen, schwenken. Unger-Khull  H. Zotter 2013 Ms. 1820, 322 5)
abspeitlen wohl absprudeln, quirlen H. Zotter 2013 Kochbuch 69 5)
abstrupfen abstreifen H. Zotter 2013 Bufdwald 303 5)
abtreiben rithren Grimm Bd. 22,Sp.45  Pruckmair, nach 1750 1)
LAbtreiben".
abwiirgen durchkneten CrimmBd.1,Sp.154  Pruckmair, nach 1750 1)
LAbwirken*.
abzichen abziehen H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 89r 5)
Achtering Osterreichisches Weinmafi = 4 Seidl (Pierer) H. Zotter 2013 Kochbuch 13 5)
achterliche Milich  unklar, nach dem Rezept im Linarter- Kochbuch, H. Zotter 2013 Ms.1820,158 5)

StLA Ms.1234, ist Obers gemeint, vielleicht auch zu
Achtering, echter, Hohlmafs, gehorig




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
Achtring ein halber Vierting (1/4 Pfund =140g) H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,147v 5)
Ackres Agrassl, Agraf}, Stachelbeeren. Cehort zu Agrest= H. Zotter 2013 Ms. 1820, 20, 22, 23, 26 5)
Verjus
Aderl Herz Pruckmair, nach 1750 1)
Aderl Geader H. Zotter 2013 Ms.1820,143 5)
agras Koch, ackras Stachelbeeren-Koch.s. ackres H. Zotter 2013 Ms. 1820, 276, 278, 279 5)
Koch, Aggras, Ag-
refd-Koch
Agras, Ageres Ogrosl, Stachelbeere https://barwikipedia. Linzer Meixner1822, 3)
org/wiki/Ogrosl| Rosalia Neumann
Agras, AgraRl, Ag-  Stachelbeeren, unreife Weinbeeren. In Osterreich ~ H. Zotter 2013 Kochbuch 59,79,100 5)
rifs, AgrefRbeerl Agres, Agrasl, zu mlat. agresta, mhd. agraz, Brithe StLA Ms 1217, 65
aus unreifen Beeren
Agrafd Stachelbeere Pruckmair, nach 1750 1)
Agstain schwarzer Bernstein, Erdpech, Gagat, Unger-Khull.  H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,161r Ms. 5)
Vgl. Bunsmann-Hopf agtstein 1820,209
Ailerons abgeschnittene Fliigel von Hiithnern, Poularden, Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Kapaunen oder Indianen, zu Ragouts, in Saucen,
oder auch gebacken als selbststindige Speise zu
verwenden
Alcorti=confect Konfekt aus Tragant, Zucker, Zimtgeist oder Nel- H. Zotter 2013 Ms. 1820, 211 5)
kengeist
Alkermessaft Kermesbeeren-Saft H. Zotter 2013 Prato 21,98 5)
Alkermus Kermesbeeren oder auch Kermesschildlaus, zum Crimm Bd.11,Sp.592  Pruckmair, nach 1750 1)
Rotfarben verwendet “Kermes“ und Zotter
Glossar “Alkermes®.
Alkermus, All- Alkermes, Kermesbeeren,Scharlachbeeren, Pur- H. Zotter 2013 Melin, Ms.1967, Ms. 5)
akermas, Alker- purkorner (Phytolacca), lat. Grana kermes. Zum 1963, Ms. 1820, 56, 75
mes, Alckermus,  Rotfiarben verwendet: Oder auch die Cochenille-
Alcermus |ause, echte (Coccus ilicis oder Kermes vermilio
PLANCHON) und unechte (Porphyrophora polo-
nica L.).in der Regel ist ein bereits konfektionierter
Farbstoff gemeint, nur bei Rezept Ms. 1820, 217 ist
ausdriicklich von Beeren die Rede, s.a. Cotschinelle
All Aal H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 47v 5)
All fusch Aale H. Zotter 2013 StLA Ms1217,77 5)
Allebatriten Olla potrida, kastilischer Eintopf. Wortlich ,verfaul- H. Zotter 2013 Kochbuch 100 5)
ter Topf“ (vom Spanischen pudrir, ,verfaulen, ver-
wesen®), stammt aber in Wirklichkeit von dem mit-
telalterlichen spanischen Ausdruck olla poderida
(,méachtiger Topf*)
alleweil immer Duden Online ,Alle-  Pruckmair, nach 1750 1)
weil“,
Amarellen im nordlichen Deutschland Glaskirschen, siR siu-  Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
erliche, grofie, hellrothe Kirschen
Amarellen, Am- Sauerkirschen, Cerasus armeniacum H. Zotter 2013 Melin; StLA Ms. 1234, 5)

rellen, Amereln

147r




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
Ambrasill Mandl  Kriinitz: die Ambrosien= Ambrosin=oder Ambro-  H. Zotter 2013 Ms. 1820, 97,106, 204 5)

siner Mandeln, L. Amygdalae ambrosinae, (unge-

mein siifsen und poetisch sogenannten Ambrosien

= Geschmackes) welche dick und rund von Gestallt,

aber am Geschmack die lieblichsten und delicates-

ten unter allen sind, welche absonderlich aus Ita-

lien zu uns gebracht werden
Amolet Omelette H. Zotter 2013 Ms. 2220,111,12v 5)
Amourette Das Riickenmark von Kalbern. Es besteht weni- Zelena 1831 Zelena 1831 2)

ger aus Fett, als aus einer weifden dicken Substanz.

Dessen Zubereitung findet man, wo die des Kalb-

fleisches abgehandelt wird.
Amuletpfanne Omelettenpfanne H. Zotter 2013 Melin 5)
an die statt (sie- bis zum richtigen Zeitpunkt, vgl. Marx Rumpolt, H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,13V, 23V, 5)
den, kochen) http://www.uni- giessen.de/gloning/tx/rumpspen. 125V

htm
Andify Endivie H. Zotter 2013 Melin 5)
Andl Vogl Enten H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 16V, 17V 5)
Andouillen eine ohne Darm wurstartig geformte Fasche (Far-  Zelena 1831 Zelena 1831 2)

ce)
andupffen anstechen H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 62 5)
angefeicht angefeuchtet H. Zotter 2013 Ms. 2220, 1r 5)
angehen etwas so kurz eindiinsten, dafd sich der Saft, oder Zelena 1831 Zelena 1831 2)

das Fleisch, an dem Boden der Casserolle braun an-

legt
anlaufen rohes Fleisch, Gefliigel oder auch Griinspeisen mit  Zelena 1831 Zelena 1831 2)

einem Stiicke Butter in einer Casserolle iber Koh-

lenfeuer aufschwingen
Anneifd Anis Pruckmair, nach 1750 1)
Anneifd Anis H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
anpasiert,anpas-  anpassieren = hell in Fett diinsten H. Zotter 2013 Ms. 2220,19v, 20V, 31t 5)
siert
Anrichtslofferl Vorlagebesteck H. Zotter 2013 Ms. 2220, 57v 5)
Anten Ente H. Zotter 2013 Ms.1963 5)
Anttres Entrée, Vorspeise oder erster Gang H. Zotter 2013 Ms. 2220, 43V, 44r 5)
Apfel Borsdorfer ~ Herbst-/Winterapfel https://www.arche- diverse 3)
(Mischensker) noah.at/files/steiri-

scher_maschanzker.
pdf

Apodégen Apotheke H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,148r 5)
Aprikosen Marillen Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Arbes Erbsen Pruckmair, nach 1750 1)
Arbes, Arbefd Erbsen H. Zotter 2013 Ms. 1820, 33, Ms. 1963 5)
Arbes=Suppen Erbsensuppe H. Zotter 2013 Kochbuch 102,103 5)
Arrow—Root—Mehl Pfeilwurzelmehl, pflanzliches Bindemittel https://dewikipe- Die Siidd. Kiiche, Pra- 3)

dia.org/wiki/Pfeil-
wurz#Nutzpflanze

t0 1898




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
Artesoken, Arte-  Artischocken H. Zotter 2013 Ms. 1820, 234, 235,304 5)
schoken
Artischockenkor-  Artischockensamen, Artischockenboden (Kriinitz)  H.Zotter 2013 Melin 5)
ner
Artitschocke Artischocke. Pruckmair, nach 1750 1)
Artoffel Kartoffel https://lexika.digita-  diverse 3)
lesammlungen.de
Artoffel Triiffeln (Maier-Bruck), Kartoffel (Grimm) H. Zotter 2013 Melin, Ms. 1820, 301 5)
Artoffeln, oder in Osterreich und Bayern Erdapfel, in Schwaben Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Kartoffeln und am Rhein Grund- oder Erdbirnen, eine und
dieselbe Frucht, wohl zu unterscheiden von den To-
pinambours, die man in Osterreich Erdbirnen, am
Rhein aber Erdapfel nennt
Asch Asche, Speisefisch GrimmBd.1,Sp.580  Pruckmair, nach 1750 1)
LAsch.
Asch, der Napf, tiefe Schiissel https://www.duden.  Mahrische Hauskost, 3)
de/rechtschreibung/ Rybak1845
Asch
Aschen Asche, Thymallus thymallus H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234 5)
Aspick sieche Glace Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Aspick eine feste Sulz, die aus reinem geklartem, stark Zelena 1831 Zelena 1831 2)
eingesottenem und dann abgekiihltem Fleischsaft
besteht
Aspigne Aspik H. Zotter 2013 Ms. 2220, 41r 5)
Assiette im engern Sinne ein Teller,im weitern, jede Schiis-  Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
sel zum Auftragen der Speisen
Assiette Teller, kleines Vor- oder Zwischengericht (Osterrei-  H. Zotter 2013 Melin, Prato 161 5)
chisch veraltet)
Assiette im strengen Sprachsinne, ein Teller,im ausgedehn- Zelena 1831 Zelena 1831 2)
teren Sinne jedes Teller bey Tafeln, deren man sich
zum Auftragen der Speisen bedient
atrige aderige, gedderte H. Zotter 2013 StLA Ms1217,92 5)
au grossel Grosseille, Johannisbeeren H. Zotter 2013 Ms. 2220, 28v 5)
au porc-frais frische Schweinesauce H. Zotter 2013 Ms. 2220, 029v 5)
auf geschnittelt in Schnitten, Scheiben geschnitten Pruckmair, nach 1750 1)
aufgeloffen aufgehen Grimm Bd.1,Sp.682  Pruckmair, nach 1750 1)
LAuflaufen*
aufpfaumen flaumig schlagen (Obers und Eier), flaumig riihren  Grimm Bd. 13, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
(Butter und Schmalz) 1732, Pflaumig"
aufschraiden aufspringen, aufplatzen Pruckmair, nach 1750 1)
ausballen etwas (Klumpen-, Ballenartiges) auspressen FNW Online ,Aus- Pruckmair, nach 1750 1)
ballen®.
ausbandeln ausbeinen Pruckmair, nach 1750 1)
ausgelefite von der Schale befreit Pruckmair, nach 1750 1)
ausgraten, aus- von Craten befreien Pruckmair, nach 1750 1)
grateln
auslesen ausldsen, ausnehmen Pruckmair, nach 1750 1)
aufdpracken ausschlagen, ausklopfen H. Zotter 2013 Ms.1820,187 5)




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
aufdschlag mell feinstes Mehl H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 83v 5)
auswircken auswirken, ausarbeiten, Grimm H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 36 5)
Auszugmehl Weizenmehl der Type 405, geringer Ausmahlgrad  https://dewikipedia.  diverse 3)
org/wiki/Auszugs-
mehl
Auterl Euter H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Ayr grofd Mafeinheit: so grofd wie ein Ei H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,12v 5)
Ayr khafd Eierkase, s. Unger-Khull H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 9r 5)
Ayr khreitl Eierspeise mit Krautern H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,11v 5)
Ayr schoten Eierschoten, Eierkase. s. Unger-Khull H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 9r,132r 5)
Ayrn pladl Eierblatt, Eierfleck H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,11v 5)
Ayterl, Eyterl Euter H. Zotter 2013 Ms. 1820, 180, 234, 301 5)
Babe Napfkuchen, in Osterreich Gugelhupf Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
Bach stoz Backtrog H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 79v 5)
baide, baite, bate  badhen, (in Schnitten, Scheiben geschnittenes Brot ~ Duden Online ,Ba- Pruckmair, nach 1750 1)
oder Geback) leicht rosten hen
Baif}, Paifd Beize, hier: Lab. Unger-Khull H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,37v 5)
baitsen beizen H. Zotter 2013 StLA Ms.1234, 48v 5)
bandiren Gefliigel, Wildpret u. dgl., vorziiglich aber Bra- Zelena1831 Zelena1831 2)
tenstoffe mit Finger dicken Speckblattern, die mit
Bindfaden umwunden werden, iberziehen. Die
Speckblatter missen die hinlangliche Grofie erhal-
ten, damit der zu bandierende Stoff gehorig ein-
gewickelt und bedeckt werden kann, die Bindfaden
gehorig geschnliirt seyn
Bannmarch Beinmark H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Barboni Barben H. Zotter 2013 Prato 168 5)
Barszcz Borschtsch, polnisch https://dewikipedia. ~Wr. Kochbuch, Seles- 3)
org/wiki/Borschtsch  kowitz1901
Baschedl Busedeln? H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Basigot Sauce Sauce ravigote? H. Zotter 2013 Ms. 2220, 58v 5)
Basilie Basilikum H. Zotter 2013 Ms. 2220, 26r 5)
bate gebihte H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 38v 5)
Batzel kleines Haufchen Pruckmair, nach 1750 1)
batzlweis haufchenweise Pruckmair, nach 1750 1)
Baudexen eine Art Buchtel BMNT ,Buchteln® Pruckmair, nach 1750 1)
Baulion Boullion? H. Zotter 2013 Ms. 2220, 31v 5)
Baum Ohl,Bau-  Olivend! H. Zotter 2013 Ms. 1967, Ms. 1820, 5)
mol 150, 284, Kochbuch 32
Baumol Olivendl durch Auskochen der Riickstande der1. https://fwb-onlinede diverse 3)
Pressung
Bauschel das Eingeweide der Thiere, nahmentlich: Lun- Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
ge, Herz, Milz, Magen; daher: kilbernes Biuschel,
Fischbauschel, im nordlichen Deutschland das Ge-
binde
Bauschel die Eingeweide der Thiere, als: Lunge, Herz, Milz, Zelena 1831 Zelena 1831 2)

Magen




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
Bazl, Pazl kleine Batzen H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Bebachtwerck Backwerk H. Zotter 2013 Kochbuch 35 5)
Beck Becken, flaches, schiisselformiges Gefafd aus Ton FNW Online ,Be- Pruckmair, nach 1750 1)

oder Metall cken®.
beeisen mit Zuckerglasur versehen Pruckmair, nach 1750 1)
Befala modt Boeufala mode H. Zotter 2013 Ms. 2220, 41r 5)
beilich beilaufig H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Beischel oberen Eingeweide, besonders Lunge und Herz, Duden Online ,Beu-  Pruckmair, nach 1750 1)

manchmal auch Eingeweide im Allgemeinen schel”.
beiteln beuteln, schiitteln Pruckmair, nach 1750 1)
beitlen beuteln, schiitteln H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 62, 63, 5)

66,68

Benadelsuppe Banadel, Panatel, verkochte Semmelsuppe (Unger- H. Zotter 2013 Buflwald 175 5)

Khull)
Benadt Stein Steinplatte fiir die Penat-Zubereitung. Penat=Pe-  H.Zotter 2013 Ms. 1820, 209 5)

nidium (Penidzucker) klarer gereinigter Zucker,

vermischt mit Starkemehl, in Stangenform Pierer,

Penat, Zucker-Penat Grimm
Berchtram Bertram, Anthemis pyrethrum (Grimm) H. Zotter 2013 Bufdwald 97 5)
Berdram Bertram, Anthemis pyrethrum (Grimm) H. Zotter 2013 Ms. 2220, 26r 5)
Berg Blatl dinnes Tortenblech Zotter Glossar ,Berg-  Pruckmair, nach 1750 1)

blattel

Bergblattel dinnes Tortenblech H. Zotter 2013 Melin 5)
Bernzucker Lakritze H. Zotter 2013 Prato 43 5)
besie bestreuen Pruckmair, nach 1750 1)
Beschamel (Be- Eine beliebte Sauce, die aus Schinken, Wurzeln, Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
chamelle) magerem Kalbfleisch, Zimmt und ein Paar Nel-

ken, Butter, Mehl, Fleischbriihe und einigen har-

ten Eyern besteht, und vor dem Anrichten durch

ein Haarsieb gestrichen wird. Fiir Fasttage kann

man dieselbe aus Milch, gelben Riiben, Sellerie,

Zwiebel, Gewiirznelken, Muscatbliithe und feinem

Mehl bereiten, indem man davon eine Art Kinds-

koch verfertigt, und wenn es gut versotten ist,

durch ein Sieb passiren laf3t.
Beschamel Das gewohnliche Milchkoch. Von gutem Obers Zelena1831 Zelena 1831 2)

oder Milch und Mehl, welches zusammen verkocht

wird, verfertigt.
Beschemel Béchamel H. Zotter 2013 Bufdwald 166 5)
Besen Ruttel Bes-  Schneebesen Pruckmair, nach 1750 1)
sem Riittl
Besenreiser als Schneebesen verwendete Birkenreiser H. Zotter 2013 Melin 5)
bestechen bestecken H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,12v 5)
besteckt bespickt Pruckmair, nach 1750 1)
Bettrosilwasser Petersilienwasser H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Beulrieth Beiried, Roastbeef H. Zotter 2013 Melin 5)
bevolgten, nach nach deiner Meinung, Einschatzung H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 21r 5)

deinem




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
Bibergeil, -gall Sekret des Bibers; med. Zwecke, Aphrodisiakum https://dewikipedia. B&hm. Universalko- 3)
etc. org/wiki/Bibergeil chin, Triwald 1885
bickat klebrich H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Biegeln, zum Biigeln, zum H. Zotter 2013 Prato 320 5)
biegelweis stiickweis H. Zotter 2013 Bufdwald 162 5)
Biergirben Bierhefe H. Zotter 2013 Kochbuch 41 5)
Bigadi unklar, Gericht von gebratenem Truthahnfleisch, H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 95 5)
Sadellenfilets, Kapern
Bigarrade Bigarade, Oranges bigarrées, eine Art Pomeranzen  H. Zotter 2013 Ms. 2220, 37r 5)
(Kriinitz)
Bilau Pilav H. Zotter 2013 Prato107 5)
Bilzling Pilze, Herrenpilze H. Zotter 2013 Buflwald 39 5)
Binad, Pinat Penidzucker. Kriinitz: Penydzucker, Kinderzucker, H. Zotter 2013 Bufdwald 260, 237 5)
Zuckerpenid, Saccharum penidium, ist ein durch
Eyweifd gelduterter, mit Kraftmehl gemischter, und
zur rechten Form gebrachter oder gewundener Zu-
cker, den man bey den Conditoren und Apothekern
findet
Binadl wohl Binetsch, Spinat H. Zotter 2013 Kochbuch 81 5)
Binckerl kleiner Binkel, Biindel, Sack H. Zotter 2013 Ms. 1820, 259 5)
bing bingen, schlagen H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 6 5)
Binoln Pignolen, Pinienkerne Pruckmair, nach 1750 1)
Binoly Pignoli, Pinienkerne H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Bisam Moschus, Sekret des Moschustieres H. Zotter 2013 Melin 5)
Bisch, Bischerl, Blschel H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 79v, Ms. 5)
Pischlen 1820,142
Bischkotten, Bus- Geback aus leichter Biskuitmasse Pruckmair, nach 1750 1)
serln
bisel bisschen Pruckmair, nach 1750 1)
Bisque Sammelbezeichnung fiir Krustentier- Cremesup- H. Zotter 2013 Ms. 2220 5)
pen
bif der Zuger Flug, Kettenflug: Kochprobe von gekochtem Zucker H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 50 5)
fliegt bei einer Temperatur von 112°-113°C
Bixe Biichse H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
blab blau H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 29v 5)
Blamasche, Bla- Blancmanger H. Zotter 2013 Ms. 1967, Ms. 1820, 147 5)
menget
Blanc-Manger mit Hausenblase versetzte Mandelmilch Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Blanc—manger Gelee, das nach der gewdhnlichen Art zubereitet, Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)

(Blanc-Mang-
schah)

dann aber von neuem in eine Casserole gethan,
mit geschélten und klein gestoRenen Mandeln und
etwas Milch vermischt, und so gekocht wird. Man
thut auch Gewlirz, z. B. ganze Muscatbliithe, Li-
monienschalen und Zucker daran, und streicht es
dann, wenn es genug gekocht hat, durch ein Haar-
sieb.




Ausdruck /Begriff Erklarung

Quelle /Autor:in

Verwendet in

Zit.nach

blanchiren
(blangschiren)

Das Fleischwerk in grofRe oder kleine Stiicke ha-
cken, und es ein Paar Stunden in reinem Wasser
auswassern, das man einige Mahl wechselt. Soll
das Fleisch zum Kochen gebracht werden, so setzt
man es mit kaltem Wasser zum Feuer, damit es
etwas erstarret. Grof3e Stiicke kann man wobhl ein-
mahl aufkochen lassen, allein kleine, zu Fricassee's,
wirden dadurch zu viel Kraft verlieren; man laf3t
sie nur bis zum Erstarren kommen, und legt sie
dannin kaltes Wasser. Auch verschiedene Garten-
gewdchse werden bey gewissen besonderen Zu-
richtungen blanchirt, und vorher einmahl im hei-
Ren Wasser (iberbriihet.

Anna Hofbauer, 1825

Hofbauer, 1825

6)

Blanget

Blanquette, weifes Ragout von hellem Fleisch

H. Zotter 2013

Ms. 2220, 46v

Blanquettes

feine, wie ein Silbergulden, Miinzstiick grofRe und
Messerriicken dicke Schnitzchen von Kalbs- oder
Lammsfleisch, von verschiedenem Wildpret, von
groflen und kleinen einheimischen und wilden
Gefliigel, oder von mannigfaltigen Gattungen Fi-
schen, die mit allerley Saucen zugerichtet und auf
eine Schiissel zierlich rangirt werden

Zelena 1831

Zelena1831

blanschiren

Fleisch, Geflligel, Griinzeug oder was immer in
Wasser (ibersieden, und dann wieder in frischem
Wasser abkiihlen. Das Wasser muf$ vorher kochen,
bevor das zum Blanschiren bestimmte Product hi-
nein gelegt wird. Alles zu Blanschirende muf$ offen
und gah sieden, bey Griinzeuge, als: Spinat, Kauli,
Broccoli, Spargel, und auch bei Wiirsten wird das
Wasser gesalzt, bey Fleisch, Gefliigel und andern
Dingen nicht. Sobald das Blanchiren gehérig vor
sich gegangen ist, wird das heifSe Wasser abge-
seiht, und das Blanschirte in schon vorbereite-

tes frisches Wassergelegt. Dadurch bekommt das
Fleisch eine weifde Farbe, und das Griine ein fri-
sches Ansehen.

Zelena 1831

Zelena 1831

Blateln, Blatl

Blatter

Pruckmair, nach 1750

Blater

Blase

H. Zotter 2013

Ms. 1963

Blatl

Tortenblech

H. Zotter 2013

StLA Ms1217,10

Blatl, Blattl

Backblech

Pruckmair, nach 1750

blatlet

blattrig

Pruckmair, nach 1750

Blattern

Blasen

Pruckmair, nach 1750

blattlich

blattrig

diverse

bl6chene Motl

blecherne Model

H. Zotter 2013

StLA Ms.1234,165V,
166V

bléd

zart (zu Saiblingen)

H. Zotter 2013

Kochbuch 110

Blumenkohl

Carviol, in Osterreich Kauli

Anna Hofbauer, 1825

Hofbauer, 1825

Blumwerch

Blumenwerk, vgl. Kriinitz

H. Zotter 2013

Ms.1820, 311

Blutfiille

vgl. Rezept S. 11

H. Zotter 2013

Prato 113

bluzte Hiener

plutzte Hithner, s. Staindl. blutzen, plutzen = hin-
werfen, beschadigen, hinfallen, Rhein. Worterbuch

H. Zotter 2013

StLA Ms.1234,129r




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
Bocket Paket? H. Zotter 2013 Bufdwald 97 5)
Bogenmodel gekriimmte Backform H. Zotter 2013 Prato 249 5)
Bohnen Fisolen Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Bohnenschotten ~ Bohnschoten H. Zotter 2013 Prato 45 5)
Bonakraut Bohnenkraut, Satureja hortensis H. Zotter 2013 Bufdwald 150 5)
borinwoll, perin  beren, schlagen, stoflen. Schmeller 258 H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 221, 77r 5)
schen
BordigeRRer, Por-  Portugiesische Orangen H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
togessen
Bordiire eine zierliche Einfassung des Randes von, mitver- ~ Zelena 1831 Zelena 1831 2)

schiedenen Griinspeisen, auch mit Krebsen, Crou-

tons oder Backwerken belegten Schiisseln
Borsdorfer-Apfel  Maschanzger-Apfel Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Boten Boden H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 33r 5)
Boter Betten H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,161r 5)
Botzen Apfelbutze H. Zotter 2013 Bufdwald 107 5)
Bouillon (Builjon)  Briihe oder Suppe, welche man an Speisen giefdt, Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)

um diese wohlschmeckender und kréftiger zu ma-

chen. Man bereitet sie aus einem guten Stiick Rind-

fleisch, ein Paar Markknochen, alten Hithnern,

Kalbfleisch u. dgl., das man rein gewaschen und

hinlanglich gesalzen, mit ganzer Wiirze, als: Mu-

scatbliithe, Pfeffer, Ingwer und Limonienschalen

zusammenkochen 14f3t. Da man zuletzt die Brithe

klar abgiefiet oder seihet, unterscheidet sich der

Bouillon wesentlich von der Coulis, weil zu der letz-

tern das Fleisch in der Briihe zerriihrt, und dieselbe

durch ein Haarsieb gestrichen werden muR.
Bouillon eine aus mehreren Gattungen Fleisch und Gefliigel Zelena 1831 Zelena1831 2)

ausgekochte Kraftsuppe, die man den Speisen be-

ymischt, um ihnen einen besseren Geschmack und

Kraft zu verschaffen
Boulis wohl Coulis H. Zotter 2013 Ms. 2220, 33r 5)
bourgeoise, a la auf Blirgerart H. Zotter 2013 Ms. 2220, 39v 5)
bousieren passieren H. Zotter 2013 Melin 5)
bradig viell. von bradmen, diinsten (Grimm) H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Bragen (Kalbs-) Hirn (Kalbs-) https://dewiktionary. Was kochen wir heu- 3)

org/wiki/Bregen te1820

Braidt, brait Brat vom Karpfen (oder Hechten) H. Zotter 2013 Ms. 1820, 239, 240, 5)
(Karpfen) 251,283, 284,302
Braise (Brase) Seite 120 unter der Rubrik Eingemachtes, § 266,er-  Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)

klart
Braise, Braisesaft ~ Kraftbriihe (franz. braisé = gedampft, geschmort)  H. Zotter 2013 Melin, Prato 76 5)
Braise ein auf besondere Art zubereiteter Kraftsud von Zelena1831 Zelena 1831 2)

Wurzelwerk, Speck und Kernfett, womit man Ge-
fliigel und anderes Fleisch ganz und zerschnitten,
jaauch griine Speisen weich kocht




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
braisiren Fleisch, Geflligel, oder verschiedenes anderes Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Griines in Speck eingeschlagen, mit Zwiebel, Ce-
wiirz und Wurzelwerk weich sieden. Das Fleisch
oder Gefliigel wird oft auch roh abblanschirtin die
Braise eingerichtet, alles mit Limoniensaft gut ge-
waschen, und langsam weich gesotten. Wenn das
braisierte Stiick aus der Braise genommen wird,
legt man es auf ein weifdes Tuch, oder auf reines
Papier, damit das Fett vollkommen ablaufen kann.
Braith roher, K6l-  Kalbsbrét, rohes H. Zotter 2013 Ms.1820, 234 5)
bernes
Braitig von Brat, weiches Fleisch Pruckmair, nach 1750 1)
Brandsino, Bran-  Branzino, Wolfsbarsch, Spigola maculata (Dicen- H. Zotter 2013 Prato 163,168 5)
zino trarchus punctatus) oder Branzino (Dicentrarchus
labrax)
Brandteig ein Teig, der sich durch feine Zubereitung, nihm-  Zelena 1831 Zelena 1831 2)
lich durch Einkochen iiber dem Feuer, von der Be-
reitung aller (ibrigen Teige unterscheidet
Brasilienholz Farbholz, Holz eines brasilischen Laubbaumes, H. Zotter 2013 Bufdwald 313 5)
Caesalpinia echinata
Brasilke verschrieben aus Basilikum H. Zotter 2013 Bufdwald 169 5)
Brat das weiche Fleisch Grimm Bd. 2, Sp.308, Pruckmair, nach1750 1)
LBrat®
Brat (Quitte) Fleisch (Fruchtfleisch) H. Zotter 2013 Ms. 1820, 295 5)
Bratzen Pfoten (Biber) H. Zotter 2013 Bufdwald 35 5)
Braun Blatl Blech zum Braunen Pruckmair, nach 1750 1)
braune Suppe s.RezeptS.39 H. Zotter 2013 Buflwald 39 5)
braysen unklar, franz. braiser, diinsten passt nicht; hier ist H. Zotter 2013 Ms.1820,197, 213 5)
in beiden Fillen iberziehen mit einer Zuckerglasur
gemeint
Breckel Stiick, Brocken Pruckmair, nach 1750 1)
Brein Pfan »Braunungs-Pfanne“. Unger-Khull kennt eine Brein- H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 38 5)
pfanne, in der Brein (Hirse) zubereitet wird, hier ist
aber sicherlich an braunen zu denken
Brenn=offen, gla- Destillierkolben? H. Zotter 2013 Ms.1820,3 5)
serner
Brepstling Probstling, Ananas-Erdbeere, Fragaria ananassa H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Bref3, Prof Braise, Kraftbriihe (franz. braisé = gedampft, ge- H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
schmort)
Bressolles Kriinitz: Bressolles, oder Brezolles, heifden, bey H. Zotter 2013 Ms. 2220, 25r 5)
den franzdsischen Kochen, kleine, runde, diinne,
in Oehl, Speck oder Butter abgeschwitzte Schei-
ben von Kalb- oder Hammel-Fleisch, Wild, Feder-
vieh etc. die hernach mitallerley klein gehackten
Ingredienzien als eine Art Ragout zubereitet wor-
densind
Breun Blatl Blech H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 61 5)
Bricke Pricke, Flussneunauge, Lampetra fluviatilis. H. Zotter 2013 Melin, Prato162 5)

Grimm: kleiner Fisch, muraena, auch Pricke




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
Brie Brithe H. Zotter 2013 Ms.1963, 43r 5)
Brielein kleine Brithe H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 23 5)
Brieling, Prieling  einjahriges Schwein H. Zotter 2013 Ms.1963/002v 5)
Briesel, BriifSeln,  Kalbsbries, Thymus des Kalbs Zotter Glossar ,Brisl“.  Pruckmair, nach 1750 1)
Briistel
Brigelkrapfen, Baumkuchen, Zimtteig auf einer Rolle (iber offe- H. Zotter 2013 Ms.1963/037rv 5)
Brigelkrapfen nem Feuer gebacken
Brinner 6pfl, Brii-  Brunnerapfel. Unger-Khull H. Zotter 2013 Ms.1820,133, 259 5)
ner 6pfl
Brinse Brimsen https://www.glos- Die Ost. Kiiche, Roki- 3)
saria.net/de/koch- tansky 1910
kunst/brimsen
brinzen, prinzen brinzen, brinzeln, anbrennen. Schmeller, | 363. H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 77v 5)
Primsche, Rinde
Brioche ein nach franzésischer Art erzeugtes Germgebiacke Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Brisilk verschrieben aus Basilikum H. Zotter 2013 BufRwald 151 5)
Brisl, Brifdl, Briif3l, Bries, Thymusdriise des Kalbes H. Zotter 2013 Kochbuch, Prato 11, 5)
Briisel, Breisl, 14; Ms.1967, Ms. 1963,
Brissel, Kalbs- StLA Ms. 1234, 3v
brissel
brit, brits brat es H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,16V, 24r 5)
brock pfliccken Pruckmair, nach 1750 1)
Brodt Brett H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 93 5)
Broseln geriebenes Brot oder Semmel Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Briiner Apfel Winter-Apfelsorte Arche-Noah ,Oberbs- Pruckmair, nach 1750 1)
terreichischer Briin-
nerling®.
Brustkern Mittelteil der Rinderbrust, Mittelbrust H. Zotter 2013 Prato 99 5)
briiteln sieden, brodeln Grimm Bd. 2,Sp.454  Pruckmair, nach 1750 1)
,Briteln®.
Biiberlsalat Schnittsalat (Unger-Khull) H. Zotter 2013 Melin 5)
Buchwessen Buchweizen H. Zotter 2013 Ms. 2220, 47v 5)
Budin Span. Pudding Worterbuch Pruckmair, nach 1750 1)
Deutsch-Spanisch
,Budin®
Budin https://www.lebens-  diverse 3)
mittellexikon.de/
po000890.php
Biigl Biegel, Keule H. Zotter 2013 Kochbuch 61 5)
burren puren? H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Bury, Bori Porree H. Zotter 2013 Buflwald 5)
BusedIn Suppeneinlage; Herkunft des Namens unklar H. Zotter 2013 Ms.1963/002r 5)
Buserl, Busserl Jkleiner Kuss®, leichtes Zuckergeback (Mandeln, H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Zucker, Eier)
BuRerl leichtes Zuckergeback Zotter Glosar ,Bus- Pruckmair, nach 1750 1)
erl
BufRgaten Dorten  Biskottentorte H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,164v 5)




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
Butin, Buttin Pudding, urspriinglich von boudin, Blutwurst H. Zotter 2013 Ms.1967, Ms. 5)
1963/032v
Butterteig Blatterteig H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Calecutischer in Osterreich Indian, in andern Gegenden Puter; Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
Hahn oder Henne auch,jedoch félschlich, Auerhahn
Canary Zuger Kanarienzucker, Zucker von den Kanarischen In- H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 104V 5)
seln. Grimm
Capra Kapern H. Zotter 2013 Kochbuch 104,105 5)
Carbanada Karbonadel, gebratene oder geschmorte Fleisch- H. Zotter 2013 Kochbuch 61 5)
schnitte
Carbonade miirbe geklopfte Rippenstiicke, vom Schwein, Kalb  Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
oder Hammel
Carbonaden Rippenstiicke von Kélbern, Schweinen und Schép-  Zelena 1831 Zelena1831 2)
sen, welche sehr miirbe durchgeklopft und ge-
kocht, oder auf den Rost gebraten werden
Cardunen Artischockenart, Cynara cardunculus (Cardy) https://dewikipedia. diverse 3)
org/wiki/Cardy
Careussen Karkasse, Gerippe H. Zotter 2013 Ms. 2220, 22r 5)
Carmanadel vermutlich sind Karbonaden gemeint H. Zotter 2013 Ms. 2220, Rez.162 5)
Carmehl,Carmel  Karamell H. Zotter 2013 Bufdwald 181, Ms. 5)
2220,9r
Carmes,ala auf Karmeliterart? H. Zotter 2013 Ms. 2220, 1v 5)
Carnatur Garnitur H. Zotter 2013 Ms. 2220, 41r 5)
Carré Die von der Brust eines Kalbes oder Schweines zu-  Zelena 1831 Zelena1831 2)
sammenhiangenden, und in Einem Stiicke abge-
hauenen Rippen. Bey dem Lamme heif3t man sie
Kernl, woraus meistentheils Carbonaden erzeugt
werden.
Carti Knorpel? Duden Online ,Car- Pruckmair, nach 1750 1)
tilago®.
Catto Gateau, Kuchen H. Zotter 2013 Ms. 2220,12r 5)
Caustei Mittelmeerfische H. Zotter 2013 Prato166 5)
Cedrat (Citrus- Zitronat-Zitrone https://dewikipedia. Das neue grofde Linzer 3)
medica) org/wiki/Zitronatzi-  Kochbuch, Niedere-
trone derin1804
Champion Pulver  getrocknete, pulverisierte Champignons H. Zotter 2013 Melin 5)
Chartreuse eine aus verschiedenen Riiben in einer Sturzform Zelena1831 Zelena1831 2)
zierlich zusammengesetzte gemischte Griinspeise,
und aus der Form im Ganzen auf die Schiissel ge-
stlrzt
Christbeeren Stachelbeeren Anna Hofbauer,1825  Hofbauer, 1825 6)
Citeroni, Citroni Zedrat-Zitrone, Zitronatzitrone, it. Cedro (Citrus H. Zotter 2013 Kochbuch 10, Ms. 5)
medica). Daneben wird auch das sonst gebrauchli- 1820, 8 und Ofter
che Limoni verwendet, in Rezept 26 des Kochbuchs
stehen sie nebeneinander.
Citroni Zitronatzitrone Zotter Glossar “Cite-  Pruckmair, nach 1750 1)
roni”.
Citroni Bizl Werck  Bitzelwerk, Schnitzelei. Unger-Khull H. Zotter 2013 Ms. 1820, 85 5)




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
Citroni Krelitl, rot- viel. Artemisia abrotanum, Eberraute, Lemoni- H. Zotter 2013 Ms.1820,154,197 5)
tes, Zitroni Kreitl  kraut. Unger-Khull
Cloweln Suppeneinlage, quenelles? H. Zotter 2013 Ms. 2220, 33r 5)
Coccolada Schokolade Pruckmair, nach 1750 1)
Coder Zetter, Zatter, wahrscheinlich ist Streuzucker ge- H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 45 5)
meint, vgl. UBG Ms. 1967
Coigny,ala Coigny, Ortin Frankreich; vielleicht auch nachdem H.Zotter 2013 Ms. 2220, 35v 5)
Duc de Coigny benannt. Vgl. poulet a la Coigny in
Dictionnaire Portatif De Cuisine, D'Office, Et De
Distillation: Contenant la maniere de préparer tou-
tes sortes de viandes, de volailles, de gibier, de pois-
sons, de légumes, de fruits, ...; Ouvrage également
utile aux Chefs d'Office & de Cuisine les plus habi-
les, & aux Cuisinieres qui ne sont... Vincent, 1767
Colli Coulis, Kraftbriihe, konzentrierter Saft oder Sofde H. Zotter 2013 5)
von der Konsistenz eines Piirees von Gemiise, Obst,
Fleisch, nicht gewiirzt oder gesalzen
Compote verschiedenes in Zucker kurz eingesottenes Obst,  Zelena 1831 Zelena 1831 2)
meistens, kalt oder warm, statt Salates zu Braten
servirt
Confect opus dulciarium, Zuckergebacknes, SiRRigkeiten. H. Zotter 2013 Kochbuch 16, StLA Ms. 5)
Grimm 1234, 391,106V, 108V,
109r
Confectur-Glaser  Einsiedeglaser H. Zotter 2013 Melin 5)
Cononei-, Cono- unklar, aus Koloniezucker verschrieben? H. Zotter 2013 Kochbuch 18, 20, 21 5)
ney-, Cononi-Zu-
cker
Contierpléch Kandier-Blech H. Zotter 2013 Ms.1820, 198,199 5)
continuirfen] fortsetzen H. Zotter 2013 Ms.1820,174 5)
contrair entgegengesetzt Duden Online ,Kon-  Pruckmair, nach 1750 1)
trar
Copaun Kapaun H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 15¢ 5)
Copesi Mittelmeerfische H. Zotter 2013 Prato 163,166 5)
Corbetti Mittelmeerfische H. Zotter 2013 Prato163 5)
Coteletten Rippenstiicke, die man auf dem Rost bratet Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Cotelettes Karbonaden, nur auf dem Roste gebraten Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Cotschinelle Cochenille, s. Alckermus H. Zotter 2013 Ms. 1820, 357 5)
Coulis In Bohmen und Osterreich gestoRene Suppe. Man  Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
kann dieselbe von allen Fleischgattungen, fiir Fast-
tage auch von Fischen und Wurzelwerk bereiten.
Das Verfahren ist bey den Suppen angegeben.
Coulis eine aus Fleisch oder Fischgattungen und Wurzel- ~ Zelena 1831 Zelena1831 2)
werk zusammengestofRene Suppe
Crampampoli Krambambuli, Likér oder Feuerzangenbowle H. Zotter 2013 Prato 288 5)
Crapaudine (ala)  nach Krotenart, aufgeklapptes Cefligel https://dewikipedia. Was kochen wir heu- 3)

org/wiki/Crapaudine

te, 1820




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
Crapaudine,ala »auf Krotenart“ist eine Vorbereitungsart fiir Geflii-  H. Zotter 2013 Ms. 2220, 31r 5)
gel, um es im Ganzen gleichmaRig garen zu kon-
nen. Das Gefliigel nimmt dabei eine flache, an eine
Krote erinnernde Form an
Creme eine Speise, die aus Wein oder Milch mit Eydottern, Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
Zucker, Zimmt, Limonien, Pistazien, Mandeln, Cho-
kolade und andern Zumischungen, von denen sie
sodann den Nahmen erhilt, bereitet wird; z. B. Cre-
me von Kirschen, Pomeranzen, Ribiseln u.s.w.
Creme Doragne ? H. Zotter 2013 Ms. 2220, 65r 5)
Créme Wein oder Milch, Eyerdotter, Zucker und eine Ge- Zelena 1831 Zelena 1831 2)
ruch Beymischung, von der sie auch ihre Benen-
nung erhilt
Cremor tartari gereinigter Weinstein, Treibmittel H. Zotter 2013 Melin 5)
Cronaweth=Vogel Krammetsvogel, Wacholderdrossel H. Zotter 2013 Kochbuch 100 5)
crogant knusprig, kross H. Zotter 2013 Ms. 2220, 61v 5)
Croquettes ein aus willkiihrlich gewihlten Bestandtheilenvon  Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Fleisch, Wildpret erzeugter, in kleiner langlicher
oder runder Form in Oblaten gewickelter, dann
grillirter, und in Schmalz ausgebackener Fasche
Crouton in Butter gerdstetes Weifibrot Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Crouton in Butter weifd gerostetes Brot, oder in verschiede-  Zelena 1831 Zelena 1831 2)
ner Form im Schmalz gdh ausgebackene Semmeln
Crudons, Crudans Croutons H. Zotter 2013 Ms. 2220, 20r 5)
Cucummern Umurken, Gurken Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Cuillige, Kouillige  Coulis, Suppenkonzentrat H. Zotter 2013 Melin 5)
Cullee,ala Coulis? H. Zotter 2013 Ms. 2220, 64v 5)
Czai Krautertee H. Zotter 2013 Prato 288 5)
Dalkenmodel Model fiir die Dalkenzubereitung H. Zotter 2013 Prato 186 5)
Dalkenrein Rein fiir die Dalkenzubereitung H. Zotter 2013 Prato173 5)
Dalkerln Dalken, Geback in Form von kleinen Fladen Duden Online ,Dal-  Pruckmair, nach 1750 1)
ken.
Dalkerln Pfann Pfanne mit muldenartigen Ausnehmungen Pruckmair, nach 1750 1)
dalket teigig, dumm. Unger-Khull H. Zotter 2013 Ms. 1820, 111 5)
damen, damen dampfen H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 67, 68 5)
Dampfel mit Hefe angesetzte kleine Teigmenge, die nach Duden Online ,Vor-  Pruckmair, nach 1750 1)
dem Aufgehen mit der eigentlichen Teigmasse ver-  teig”.
mischt wird; Vorteig
Dampfl, Dampfel Garteig H. Zotter 2013 Ms. 1967, Prato 39 5)
Dariolen Ein schmackhaftes Geback, das immerin nahmli-  Zelena1831 Zelena 1831 2)
cher Form vorkommt. Die dazu verwendete Fiille
bestehtin vielen Arten feiner Kocheln, die in der
Butter stark gehalten werden. Unter den Backwer-
ken findet man die ausgedehnte Lehre der Verfer-
tigung.
dauch tauchen, kraftig schieben, driicken, pressen. Un- H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 27r 5)
ger-Khull
Decoct Abkochung H. Zotter 2013 Bufdwald 255 5)
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Degel Tiegel H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 89r, 5)
100r
degressiren Suppen, Saucen, oder ganze Speisen von allem Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Schaume reinigen, und das Fett davon abschdpfen
Deiller Teller H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 98 5)
dempfig dampfig, dumpf, muffig, berauscht. Unger-Khull H. Zotter 2013 Ms.1820,7 5)
Dentali Zahnbrasse, dentici H. Zotter 2013 Prato163 5)
Derbwéter Derbwetter? H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,161r 5)
Dessert feine Zuckerbackereyen, auch Gefrornes, schones  Zelena 1831 Zelena 1831 2)
rohes Obst, womit die Tafel entweder gleich be-
setzt und geziert, oder als dritte Tracht servirt wird
Dick Glattdick, Glattstor (Acipenser nudiventris) H. Zotter 2013 Prato 163 5)
Diech Schenkel, hinteres Viertel des geschlachteten Och-  H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,13r 5)
sen mit Schal- und Schweifortel und Lungenbraten.
Unger-Khull
Dientel (pl.) Dirndl, Kornelkirsche https://dewikipedia. diverse 3)
org/wiki/Kornelkir-
sche
Dientl, Dirntl Dirndl, Kornelkirschen Duden Online Pruckmair, nach 1750 1)
,Dirndl*
Dierndel Kornelkirschen H. Zotter 2013 Melin 5)
dierren, dieren diirren, trockenen H. Zotter 2013 Ms.1963/005v 5)
diert, dierte gedorrte H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 721,73V 5)
Diertl von Mantl Gedorrtes von Mandeln? H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,172v 5)
Dimas, Dimmas,  Thymian H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Timas
Diner Mittagmahl Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Diner Mittagmahl Zelena 1831 Zelena 1831 2)
diserliert destilliert H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,134v 5)
Diterlein kleine Dotter H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,18v 5)
Dockhen Puppe; zusammengedrehtes Biindel aus Flachs H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 37v 5)
oder Stroh. Unger-Khull. Docken-Milch: ein Klotz,
Zapfen aus koagulierter Milch
Dogl Tegel, Tiegel. Unger-Khull H. Zotter 2013 Ms.1820, 21,22, 49 5)
Donusoll Tournesol, Tornasolis: Farb- und Schminklappchen, H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Leinenlappchen, rot gefarbt (auch Rosentuch)
manchmal auch gelb, blau, violett, griin, welche
zum Farben von Likéren und Konditorwaren ge-
braucht wurden. Neben den Levantinischen gibt es
auch franzosische (blaue) Ware (Blumenbach, W.
C. W.: Handbuch der technischen Materialwaaren-
kunde...Pest1846)
doob,ala aladaube, gedimpft H. Zotter 2013 Melin 5)
Dopfel von Topfen abgeleitet, wegen der Konsistenz Pruckmair, nach 1750 1)
dopferlat von Topfen abgeleitet? H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 16r 5)
dopfets Duech rundes Tuch? H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,104r 5)
Dorsche Strunk. Grimm: dorschicht kraut mit einem dicken  H. Zotter 2013 5)

strunk




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
Dorten Blatl Tortenblech Pruckmair, nach 1750 1)
Dorten Pfan Tortenpfanne. Grimm. Kriinitz H. Zotter 2013 Ms. 1820, 91 ff. 5)
Dorten Pockhl Tortenbecken, Tortenpfanne H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 23v 5)
Dorten=Platl Tortenblech, Backblech H. Zotter 2013 Ms.1820,149 5)
Drachter, Trachtel  Trichter H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Drachterl kleiner Trichter H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,102v 5)
Dragant gallertartige, quellbare Substanz aus der Pflanze Duden Online, ,Tra-  Pruckmair, nach 1750 1)
Tragant, Geliermittel gant”
Dragant,dragant  Tragant, Pflanzengummi, aus Tragantklee gewon-  H. Zotter 2013 Ms. 2220, 441, StLA 5)
nen, Geliermittel (s. Kriinitz) Ms.1234,148r
Dragum Estragon H. Zotter 2013 Melin 5)
dressiren Allen Gattungen zuzurichtender Gegenstinde eine  Zelena 1831 Zelena 1831 2)
schone Form geben. Bey Gefliigel oder anderen
Fleischstiicken wird dieses durch das Zusammen-
ziehen mittelst einer Durchziehnadel und Spagat
erzweckt, welcher aber am Ende wieder heraus-
gezogen werden mufs. Griinzeug und Obst wird zu
diesem Zwecke mit einem Messer zugeschnitzelt.
drieckh Glasl trockenes Glas H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,149r 5)
driese aufdrehen, auseinander ziehen Grimm Bd. 2, Sp.1408 Pruckmair, nach 1750 1)
,Drieseln“.
Driet Triet, gebidhte Semmelschnitten mit Wein tber- H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,129r, 5)
gossen. Unger-Khull. Nach dem Rezept auf fol. 134v 134V
handelt es sich aber um eine Gewiirzmischung mit
Zucker. Vgl. Grimm: Trisenet, Tresenei; dort auch
als Gewiirzmischung. Bunsmann-Hopf, trisanet
Drifues, Drifuefd Dreifuss H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,130v, 5)
155¢
Droscherln eine kleinere Art der Kronawetter Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Duckente Blasshuhn, Fulica atra H. Zotter 2013 Prato 118 5)
Duckerl, oder Tauch-Ente, kleinere Gattung Sumpf-Enten Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Duck-Ente
Duggaten Dukaten Pruckmair, nach 1750 1)
diinblatl feinblattrig Pruckmair, nach 1750 1)
dunstsieden Im Dunst sieden. In Sturzcasserollen, in Formen, Zelena1831 Zelena1831 2)
oder in andern porzelainenen oder silbernen Ge-
schirren sich befindende Speisen, in einer zweyten
2 Finger hoch mit Wasser gefillten Casserolle, gut
verschlossen, langsam sieden.
Dunstweichseln Obstkonserve, Dunstobst wird ohne Zusatz von Zu- H. Zotter 2013 Prato 78 5)
cker hergestellt
dupfs ein eindriicken Pruckmair, nach 1750 1)
Durantschen Duranze, Pfirsich, dessen Fleisch nicht vom Kern H. Zotter 2013 Ms. 1820, 29 5)
Zwoschpen geht. Unger-Khull. Die Referenz ist aber nicht nach-
vollziehbar. Korabinsky: Geographisch-historisches
und Produkten-Lexikon von Ungarn: Duranze =
Zwetschge
Durchschlag Nudelsieb Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
Diirlitzen Kornelkirsch, Dirndl https://dewikipedia. Die Siidd. Kiiche, Pra- 3)
org/wiki/Kornelkir- t01858
sche
Diirlitzen Kornelkirsche, Herlitze H. Zotter 2013 Prato 45 5)
Durnasol Flockh  Tournesol- Fleckerl H. Zotter 2013 StLA Ms1217,13 5)
Ediisch duch Tischtuch H. Zotter 2013 Ms.1820,129 5)
Diiten, Tiiten Tite H. Zotter 2013 Prato 33, 41 5)
Echallotte, a la Schalotten H. Zotter 2013 Ms. 2220, 27v 5)
Echinés Echiné, Rickgrat, Hochriickenstiick H. Zotter 2013 Ms. 2220, 30v 5)
Ehlerons Aileron? H. Zotter 2013 Ms. 2220, 30v 5)
Ehrenpreis Veronica, wahrscheinlich ist der Echte Ehrenpreis H. Zotter 2013 Prato 290 5)
(Veronica officinalis) gemeint
Eierfleckl Eierflecken, Omelett: Mehl, Schmalz, Eier, Germ, H. Zotter 2013 Melin 5)
eventuell Rosinen
Eigeriihrtes eine Art Rihrei, oft mit Mehl und Krautern verfei-  Bunsmann-HopfS. Pruckmair, nach 1750 1)
nert 54, ,Eingeriirtes".
Ein getrauftes ein Teig, der von feinem Mehl, Eyern und Milch Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
ganz diinn gemacht, und in die siedende Suppe ge-
tropft wird
einbockeln pokeln H. Zotter 2013 Ms.1963/009v 5)
Einbrenn Mehlschwitze: Mehl, Butter, Milch. Braune Ein- H. Zotter 2013 MelinMs.1967 5)
brenn enthalt noch Zucker
Einbund Suppeneinlage H. Zotter 2013 Melin 5)
Eingemachtes durch Einmachen, Einlegen in eine Lake 0.A. halt-  Duden Online ,Ein-  Pruckmair, nach 1750 1)
bar gemachte Lebensmittel (besonders Obst) gemachtes®.
Eingemachtes Eingekochtes Obst; eingemachte Suppe, helles Ra-  H. Zotter 2013 Ms. 1967, Ms.1820,176 5)
gout. Siehe den Artikel bei Kriinitz Einmachen (Ein-
machen in Zucker, in Honig, Einmachen von Fleisch
und Fisch, pokeln; Fleisch einmachen: in einer kraf-
tigen Brithe diampfen).
Eingerichts wahrscheinlich so viel wie Eingemachtes H. Zotter 2013 Ms. 1820, 239 5)
Eingeriihrtes aus Butter, Mehl, Eiern, Rahm oder Milch, wech- H. Zotter 2013 Melin 5)
selnde Rezepturen
Eingeriihrtes Ragout? eingekochtes Obst, Marmelade H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Eingesodenes, Marmelade, Konfitiire etc. H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Eingesottenes
Eingesottenes Fruchtbrei, Kompottfriichte, Marmelade H. Zotter 2013 Melin, Prato 191 5)
Eingetraufeltes einvon feinem Mehle und Eyern diinn gekneteter,  Zelena 1831 Zelena 1831 2)
und dann in siedende Suppe getraufelter Teig
einwiedeln wieden =schlagen H. Zotter 2013 Melin 5)
Eis Zuckerglasur Grimm Bd. 32,Sp.302 Pruckmair, nach 1750 1)
,Zuckereis*.
Eis, Eif}, Eisl, Eys Zuckerglasur, Zuckerguss, Glasur, Spiegel H. Zotter 2013 Melin, Kochbuch, Ms. 5)
1967, Ms.1820, 33, 34
ff. Ms1217,15
Eiter, Eiterl Euter, Kalbseuter H. Zotter 2013 Ms. 2220, 041v, Ms. 5)

1967




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
Eiterl eine Art Eierstich, Eiergelee, in Dunst gekocht, Sup-  Zotter Glossar ,Ei- Pruckmair, nach 1750 1)
peneinlage, Dorn S. 673 ,Eilterl“ und auch Euter terl”
en etuvée a l'étuvée, gediinstet, geschmort H. Zotter 2013 Ms. 2220, 30r 5)
ender eher H. Zotter 2013 Ms. 2220,17r 5)
Englischen=Taig  vgl. Englische Torte im Kochbuch der Sabine Wel-  H. Zotter 2013 Ms.1963/022r 5)
ser (Hrsg. v. Hugo Stopp)
Englisches Ce- Piment H. Zotter 2013 Melin 5)
wiirz
Entre Entrée, Vorspeise H. Zotter 2013 Ms. 2220, 58v 5)
Entrées Speisen, zur ersten Tracht auf offenen Schiisseln Zelena 1831 Zelena 1831 2)
zierlich angerichtet, und nur mit wenigen Sau-
cen auf die Tafel gebracht. Darunter werden auch
Fleisch, Wildpret und Cefligelspeisen, wie auch
Ragouts und alle Eingemachte verstanden.
Entremet Beiessen, Zwischengericht H. Zotter 2013 BufRwald 153 5)
Entremets Speisen der zweiten Tracht bey Tafeln. Meistens Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Criinspeisen, als Spargel, griine Erbsen, Kauli, auch
von Schwammen, Maurachen, so wie siif3e Milch-
speisen, Sulzen und Compots.
Eod Eodem, Lat. ebendort Pons Online ,Eodem“  Pruckmair, nach 1750 1)
Epigramm von ein Epigramm setzt sich aus einem Kotelettstiick H. Zotter 2013 Ms. 2220, 51v 5)
Lamm und dressierter, herzformig geschnittener Brust,
die englisch paniert wurde, zusammen
Erbsen-Collig Gemoliseeintopf mit Erbsen, es gibt auch andere https://digi.lan- 3)
Eintopfe (z.B. Fisch etc) desbibliothek.at/
viewer/fulltext/
AC05400714/35/
Erbsenloffel, Erbs-  gelochter Schopfloffel H. Zotter 2013 Ms. 1963, Prato 61 5)
Lofel, Erbsen Lofel
Erbsenwasser Erbsenbriihe, aus Gemiise bzw. Erbsen gekocht, an- H. Zotter 2013 Melin, Prato 66 5)
gereichert mit Lorbeer, Safran und Muskatnuss, als
Basis fiir Fastensuppen
Erdbier Erdbeere H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Erdbirnen in Osterreich Topinambours, oder Erdapfel Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
erdene, erdenes, irdene,irdenes H. Zotter 2013 Kochbuch 15, StLA Ms. 5)
erdenen, etertes 1234, 421,491,148V, Ms.
1820, 121
erdenes Hiffen irdener Topf Pruckmair, nach 1750 1)
Erdtrauch Erdrauch H. Zotter 2013 Ms. 1820, 257 5)
erkecken erdicken, erstarren Grimm Bd. 3,Sp.865  Pruckmair, nach 1750 1)
,Erkecken.
Eschling Asche, Thymallus thymallus H. Zotter 2013 Kochbuch 73 5)
Essigmutter Essigmutter (auch Essigkahm oder Essigpilz) ist H. Zotter 2013 Prato 309 5)
eine gallertartige, Fiden ziehende Masse aus Essig-
saurebakterien
Estouffade (Stoff- ist Seite 121 unter der Rubrik Eingemachtes § 267, Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
ade) zur Genlige erklart

Estouffade. siehe

Stoffade

Zelena 1831

Zelena 1831




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
etwelch einige Duden Online , Et- Pruckmair, nach 1750 1)
welche*.
Euter (Euterl) Bezeichnet in der Kochkunst einen andern Ge- Zelena1831 Zelena1831 2)
genstand, als in naturgeschichtlicher Beziehung,
namlich: das Kalbseuter. Ein an jedem der beyden
Kalbsschlegeln angewachsenes weifies Fett, das zu
Faschen, Pudings, Ragouts, oder bey Zurichtung
verschiedener anderer Speisen verwendet, und zu
den Fleischspeisen gewahlt wird.
Euterl Eiterl, Euter, bei BufRwald fiir Knodel H. Zotter 2013 Bufdwald, Prato 26 5)
Euterl s. Hechteneuterl H. Zotter 2013 Melin 5)
Eyer Eier Pruckmair, nach 1750 1)
Eyerfleckchen, Ey- Omeletten, Palatschinken, Pfannkuchen H. Zotter 2013 Bufdwald 162, Ms.1967 5)
erfleckl
Eyergerstel, Eyer-  Geriebener Teig von Mehl und Eyern Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
graupe
Eyergerstel einvon Mehl und Eyern verfertigter und dann ge-  Zelena 1831 Zelena 1831 2)
riebener Teig
Eys Zuckerglasur. S. Eis H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Eys, Eis Zuckerglasur aus geschlagenem Eischnee und Bei-  It. Rezept diverse 3)
gaben, z.B. div. Friichte
Eyterl, Kolbernes  Kalbseuter H. Zotter 2013 Ms. 1820, 301,307 5)
Faden Faser H. Zotter 2013 Prato159 5)
fadles zusamm zusammenfassen Pruckmair, nach 1750 1)
fahen, gefaht sieben, gesiebt H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Faimb Schaum, Schnee H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,171v 5)
Faimb L6fl Schaum Loffel H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,37v 5)
Faisch Farce H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
faistig fettig H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 4r 5)
Fam Faum Pruckmair, nach 1750 1)
Fanily Vanille H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Fanzel Art feines Backwerk in die Suppe Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Fanzel eine Gattung feines Backwerk, in die Suppe zuge-  Zelena 1831 Zelena 1831 2)
ben
Farbtiicher Tournesol H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
Farce (Fasche) Seite 122 unter der Rubrik Eingemachtes, § 271,zur ~ Anna Hofbauer,1825  Hofbauer, 1825 6)
Genlige erklart
Farferl Suppeneinlage aus Nudelteig H. Zotter 2013 Prato 67 5)
Fasankraut ? H. Zotter 2013 Bufdwald 210 5)
Fasch aus gehacktem Fleisch hergestellte Fillung Duden Online ,Far-  Pruckmair, nach 1750 1)
ce".
Fasch Farce H. Zotter 2013 Melin, Ms. 1967 5)
Fasche (Farce) rohes, auch gekochtes fein zusammengehacktes, Zelena 1831 Zelena 1831 2)
und mit Fett und andern Zusatzen vermischtes
Fleisch
Faschkndderln Knodel aus Fleischfarce H. Zotter 2013 Prato137 5)

Fasson

Fasan

H. Zotter 2013

Ms.1963/068r
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Fastag Fasttag Pruckmair, nach 1750 1)
Faten Faden H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 33v 5)
Fatschen Binde H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Faumbloffl, Schaumloffel, vgl. Faumkelle, Faimkelle Unger- H. Zotter 2013 Ms.1820,110, 113, 226 5)
Faumb Loffl Khull
faumig schaumig H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
Federspule unterer Teil des Federkiels H. Zotter 2013 Melin 5)
Fehren, Ferhen, Forchen, Forelle (Schmeller) H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
Ferchen
feichts hiibsch stark anfeuchten Pruckmair, nach 1750 1)
nass an
Feigel Veilchen H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Feigelsafft Veilchensaft H. Zotter 2013 Ms.1820,1,2 5)
Feigl, Plauen Veilchen, oder auch Levkoje, Goldlack. Unger-Khull  H. Zotter 2013 Ms. 1820, 70,198 5)
Fenigl, Romani- Fenchel, rdmischer H. Zotter 2013 Ms. 1820, 150, 151 5)
schen
Ferchen Forchen, Forelle, Grimm H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 29v 5)
Fernambuckspa-  Rotholz; das Fernambuckholz (auch Pernambuk- H. Zotter 2013 Bufdwald 5)
ne holz) wird aus dem Kernholz einer hélzernen Liane

mit einer Hohe von 10 m gewonnen, die im tropi-

schen Amerika heimisch ist (vor allem im Norden

Brasiliens und in Jamaika)
Ferowellen Cetrocknete griine Zwetschgen. Von verwellen? H. Zotter 2013 Ms. 1820, 57 5)

(die riibe) wird, sobald sie das kraut etwan eines

fingers lang auszer der erde stehen laszt, ein we-

nig verwellet oder tiberbriihet, die haut abgezogen

und mit saltz, pfeffer, 6l und essig zu einem sallat

zugerichtet“ Noel Chomel (1750) 8, 491. Grimm
Fetzel, fetzl kleiner Fetzen H. Zotter 2013 Ms.1820,114 5)
Feurwitzl Feuerwisch? H. Zotter 2013 Kochbuch 36 5)
Fiesl Fiisse H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 64v 5)
finanser,a la a la financiére: Champignonképfe, griine Oliven, H. Zotter 2013 Ms. 2220 5)

Triiffelscheiben Hahnenkdmme, Hithnernierchen,

kleine Gefliigel- oder Kalbsklofichen
Fineserb Fines herbes: klassische franzosische Krautermi- H. Zotter 2013 Ms. 2220, 20v 5)

schung, die urspriinglich aus Schnittlauch, Kerbel,

Petersilie und Estragon, eventuell auch Bibernelle,

Basilikum, Thymian und Rosmarin besteht
firiber voriiber H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,144v 5)
flammiren Haariges Fleisch und Gefliigel iiber flammendes Zelena 1831 Zelena 1831 2)

Kohlenfeuer halten und absengen. Die Kohlen

missen gah und stark flammen, und ja nicht rau-

chen. Das Gefliigel mufd von allen Federstifteln ge-

reinigt, und wenn man es liber dem Feuer halt, mit

einem Tuch rein abgetrocknet werden. Wenn es

zu lang tiber dem Feuer gehalten wird, wird es zu

braun.
Fleck Kuttelfleck, in Streifen geschnittener Pansen von CGrimm Bd. 3,Sp.1741  Pruckmair, nach 1750 1)

Wiederkduern
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Fleck und auch kleine viereckige Teigstiicke Pruckmair, nach 1750 1)
Fleckl kleine viereckige Teigstiicke Pruckmair, nach 1750 1)
Fleischbarten Barte = Axt, hier wie ein Fleischhammer eingesetzt  H. Zotter 2013 Kochbuch 88 5)
Fleifitag Arbeitstag? Pruckmair, nach 1750 1)
Fliehen Flugprobe beim Zuckerkochen Pruckmair, nach 1750 1)
Flies Papier Léschpapier Grimm Bd.3,Sp.1797  Pruckmair, nach 1750 1)
,Flieszpapier”.
Flocken, rothe Tournesol. Farb- und Schminklappchen, Leinen- H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 6, Ms. 5)
und blaue, Flockl,  lappchen, rot gefarbt (auch Rosentuch) manchmal 1820, 261
rotte auch gelb, blau, violett, griin, welche zum Farben
von Likéren und Konditorwaren gebraucht wurden
Foder Feder H. Zotter 2013 StLA Ms1217,13 5)
Fol Folium, Lat. Blatt Duden Online , Fo- Pruckmair, nach 1750 1)
lium®.
folsicht felsig? H. Zotter 2013 Ms.1820,125 5)
fornieren unterfuttern, fillen H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Foter Wilt Brath Federwildpret H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 63r 5)
Fozmaul das Fleisch am Maul und an der Nase. Schmeller H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 27 5)
Frantz Contiertes  franzosischer Kandiszucker H. Zotter 2013 Ms.1820,198 5)
frantzosischer Blatterteig H. Zotter 2013 Kochbuch 95 5)
Blatl -Taig
Franzbrot Semmelpastete (Kriinitz) H. Zotter 2013 Melin 5)
Fricandeau einin grofdere oder kleinere Stiicke zerschnittener, Zelena 1831 Zelena1831 2)
vorher gespickter, und dann glacirter Kalbsschlegel
Fricandeaux (Fri-  werden aus einem Kalbsschlagel, theils grof, theils Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
kangdohs) klein geschnitten, und zum Garniren der Zuspeisen
gebraucht
Fricando Teil der Kalbskeule Duden Online , Fri- Pruckmair, nach 1750 1)
kandeau.
Fricassee Speise, die sich Seite 120 unter der Rubrik Einge- Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
machtes § 265, bereits erklart befindet
fricassiren Ein Ragout, oder Eingemachtes vom Geflligel oder  Zelena1831 Zelena1831 2)
anderem Fleisch, oder auch eine Sauce mit abge-
schlagenen Eyerdottern binden, wobey vorziiglich
die gehorige Dicke zu beobachtenist. Diese hat sie,
wenn sie sich an den Loffel hangt. Vor dem Fricassi-
ren, welches immer das Letzte ist, mufs jede damit
zugerichtete Speise von dem Fett vollkommen ge-
reiniget werden. Wenn die Fricassee gehorig dick
angezogen hat, darf man sie nicht mehr aufs Feuer
setzen.
Fridatta Eyerfleck, Omelett, Pfannkuchen oder Eyerkuchen  Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
Fridatta erscheintauch unter dem Nahmen Eyerflecken, Ey- Zelena 1831 Zelena 1831 2)
erkuchen, Pfannenkuchen und Omelette
Fridattapfanne Eyerkuchentiegel Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Friegando Fricandeau, Bezeichnung fiir die in der Keule lie- H. Zotter 2013 Ms. 2220, 20v 5)
gende Unterschale des Kalbes oder Schweins
Frierbiichse ? H. Zotter 2013 Bufdwald 281 5)
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Frikandellen Firkadellen H. Zotter 2013 Prato133 5)
Frikando s. Rezept S.160 H. Zotter 2013 Bufwald 97,186 5)
Frikasen Gericht aus zerkleinertem hellem, gekochtem Duden Online ,Fri- Pruckmair, nach 1750 1)
Fleisch in einer hellen, leicht sduerlichen Sofe kassee”.
Fritada Frittata, Eierkuchen, Omelette H. Zotter 2013 Melin 5)
Fritata Frittaten, in Streifen geschnittene Pfannkuchen Pruckmair, nach 1750 1)
oder Palatschinken
Frisel Streifen? Grimm Bd. 4,Sp.203  Pruckmair, nach 1750 1)
Friese”.
Fudermafl ein grofles Maf} H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
Fihl Fiille Pruckmair, nach 1750 1)
Fiirgesultz offenbar ist damit die noch heife Frucht-Latwer- H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
ge gemeint
Fiirmb Formen H. Zotter 2013 Ms. 1820, 211 5)
Gabrie, Gapri Kapern Grimm Bd.11,Sp.184  Pruckmair, nach 1750 1)
.Kaper.
gach, gihe jah, schnell Pruckmair, nach 1750 1)
Gagumber Cucumer, Gurke H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 95¢ 5)
gihes Feuer starke Hitze Pruckmair, nach 1750 1)
Gais-Dutten GeiRdutte. Name von Rebsorten. Unger-Khull H. Zotter 2013 Ms. 1820, 56 5)
Galanderey Koch  vgl. Mandel-Galanterie Torte bei Kriinitz unter H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,173r 5)
Mandeltorte, und Lucullarium http://www.ubs.sbg.
ac.at/sosa/lucull/ lucull382.htm
Galantine Ein von allen Knochen und Rippen mit scharfem Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Messer ausgelostes Stiick Fleisch, oder Gefliigel
von was immer fiir einer Gattung; doch so, daR die
Haut an keinem Orte durchgeschnitten wird. Die
Hdlle ist mit beliebiger Fasche voll gefiillt, an bei-
den dufersten Enden wieder zusammengenaht,
und in die vorige Gestalt zurlickgebracht. Dieses
nach solcher Vorschrift behandelte Fleisch, erst
weich gesotten, wird dann ausgekihlt mit klar ge-
sulztem Aspick zierlich angerichtet.
Gallanderie nach modisch feiner Art Duden Online ,Ga- Pruckmair, nach 1750 1)
lant®.
Gallerte ein gestandener Saft, der aus Fleisch und andern Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
knorpeligen Theilen der Thiere durch das Kochen
und Erkalten hervorgebracht wird; vorziiglich
nimmt man dazu FiifSe, Ohren etc.
Gallerte ein aus Fleisch und andern knorpeligen Theilen Zelena1831 Zelena1831 2)
verschiedener Thiere, besonders aus Ohren und Fii-
en gesottener Saft, der, abgekiihlt, zu einer sulz-
artigen Substanz verdickt
Cansestitze kleiner Kdfig zur Ginsemast H. Zotter 2013 Prato 318 5)
Cansgeschnarr, in Osterreich: Junges von der Gans Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)

Canspfeffer
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Carbiire Die Benennung des Inhalts einer franzdsischen Zelena 1831 Zelena 1831 2)

Suppe, der aus Brot oder Semmel, Kohl oder Reif}

mit dick vermischten Parmasankds besteht, und im

Ofen gebacken wird. Die klare Suppe servirt man

nebenbey.
garniren Eine Speise mit verschiedenen dazu schicklichen Zelena 1831 Zelena 1831 2)

Producten der Natur verzieren. Das Gefiihl des

Schicklichen und Schénen kann hier allein der Lei-

ter des Kochenden, sowohl bey der Auswahl, als

bey der Aufstellung seyn.
Gaserolle unbekanntes Obst H. Zotter 2013 Prato 301 5)
Gateau eine aus willkithrlich gewahlter Massa von Fleisch, Zelena1831 Zelena 1831 2)

Griin oder Mehlspeisen verfertigte Kuche
Gatter Gitter Pruckmair, nach 1750 1)
Gatter, Gatter Gitter H. Zotter 2013 Ms. 2220, 12v; StLA Ms 5)

1217, 8,56
Gauffen Handvoll H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
gebeitelt beuteln, gebeutelt H. Zotter 2013 Ms.1963/030r 5)
gebulert wiélzen? H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 8v 5)
gedierte gedorrte H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 31r 5)
Gedunken Gutdiinken, Ermessen Pruckmair, nach 1750 1)
gefaht, gefat gesiebt Grimm Bd. 4, Sp. 2133 Pruckmair, nach 1750 1)
L,Gefat”.

gefiahter Zucker gesiebter Zucker H. Zotter 2013 Melin 5)
gefamt, gefaumt  zu Faum=Schaum H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
gefatten gesiebten H. Zotter 2013 StLA Ms1217,3 5)
Gefehrter-Ribl unklar; dem Text nach eine mohrenartige Riibe, H. Zotter 2013 Kochbuch 5)

Méohren kommen im Kochbuch nicht vor
gefiefileten gesduberten? oder mit Fiifden versehen? H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 68r 5)
gefurmet geformt H. Zotter 2013 Ms.1820,133 5)
Gehacket, Gehackl Gehacktes Pruckmair, nach 1750 1)
Cehéackht Gehacktes H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 82v 5)
Ceis Ziege Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
gelblete gelblich Pruckmair, nach 1750 1)
Celee Gestandener Saft von Hausenblase, die nach sorg-  Anna Hofbauer,1825  Hofbauer, 1825 6)

faltigem Reinigen des aufsteigenden Schaumes,

von drittehalb Loth Hausenblase mit anderthalb

Seidel Wasser so eingekocht wird, dafd ungefihr

nur zehn Ef3|6ffel voll bleiben. Gelee gibt an und

vor sich keine Speise wie Gallerte, sondern wird als

Zuthatin der Zuckerbackerey und zu Friichten, als:

Erdbeeren, Muscatellertrauben, Pfirsichen u.s. w.

verwendet.
Celée ein aus Friichten geklarter Saft, der, mit gelduter- Zelena1831 Zelena 1831 2)

ter Hausenblase zersetzt, sich auf dem Eise in Sulze

verwandelt
Celiter Glieder H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 15r 5)
geloflet, geloflat  geloffelt H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 81v. 112r 5)
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gelsten Khraut unklar, Gelster = Ginster H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 97v 5)
Cemach langsam, Duden Online ,Gemach* Pruckmair, nach 1750 1)
Gemadcht hier das Gemachte, vgl. Grimm: auch wahrend des  H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 98r 5)

anmachens, z. b. in der kiiche: thu das gehecke (ge-

hacktes) inn morsser czu dem gemechte der czun-

gen. kiichenmeist. b 5; grosze weinper der Wel-

schen dy thu in das gemecht. [Bd. 5, Sp. 3145].S. a.

Bunsmann-Hopf
gemahen Glit- auf milder Glut H. Zotter 2013 Ms.1820,148 5)
terl, aufein
gemadrbelirte,das das marmorierte H. Zotter 2013 Ms. 1820, 261 5)
Cemiuse Zuspeise Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Cemdlise Zuspeise Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Gendackh Genick H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 76 5)
Geneusische Sar-  Genueser Sardellen, vgl. Kriinitz unter Sardelle H. Zotter 2013 Ms. 2220, 22v 5)
deln
Genois GCenoise, eine Art Pastete, aus Biscuit, bittern Man-  H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)

deln, Eigelb, Citronenschalen u. Citronat, Rinds-

mark, Rahm, Pomeranzenblithenmarmelade und

Zucker, zwischen zwei Lagen eines Teigs gebacken

und glasirt, dient als Beigericht (Pierer: Universal-

Lexikon). Siehe auch Kriinitz
Gepel Kopf. Unger-Khull H. Zotter 2013 StLA Ms1217,19 5)
gepfarzt in Schmalz gebacken diverse 3)
gepfarzt gebiht H. Zotter 2013 Bufdwald 152 5)
gepfarzt, gepfaitzt gebiht, leicht gerdstet in Schmalz Zotter Glossar ,Ge- Pruckmair, nach 1750 1)

pfarzt®.

gepfarzte Semmel gebihte Semmel H. Zotter 2013 Melin 5)
Gepl, Gepel (Kohl-, Salat-) Kopf H. Zotter 2013 Ms.1963/010v 5)
gerammelt rammeln, stofden H. Zotter 2013 Prato 180 5)
Cerb Beize (Grimm) H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
GCerben Cerm, Hefe H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 120v 5)
Gerber Kraut Kerbel? Schafgarbe? H. Zotter 2013 Ms. 2220, 20v 5)
Germ Hefen Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
Germ Hefen Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Cerollte Gerste Craupe Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Gerollte Gerste Grauppe Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Cerstel Suppeneinlage, von Gerste (Rollgerste, Graupen) H. Zotter 2013 Melin 5)

abgeleitet. Kaisergerstel aus Eiern und Rindsuppe,

oder Rahm, Eiern, Mehl
Geruch Geschmack H. Zotter 2013 Ms.1820,13 5)
Gescharb Gescharbe. Haufe von langlichen diinnen Apfel-, H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 67v, 68, 5)

Birnen-, Mandel- oder Orangenschnitten; Abfall 741,128V,131r

von gescharbten Riiben. Unger-Khull. S. a. Buns-

mann-Hopf
Geschiff Cefafd (Grimm) H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
geschirte geschiirt (die Glut) H. Zotter 2013 Ms.1820,106,126 5)
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geschmierbt eingeschmiert H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 24t 5)
Geschnatel Ceschnittenes Zerkleinertes, Grimm  Pruckmair, nach 1750 1)
Bd.15,Sp.1194
,Schnatten*.
geschoben zusammengeschoben, zu einem Hiigel H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
geschwallt (Man-  im Wasser gar kochen https://www.duden.  diverse 3)
deln) de/rechtschreibung/
schwellen_bau-
schen_quellen
geschwolte eingeweicht und geschalt Jungmair S. 263 Pruckmair, nach 1750 1)
»Schwolln®,
geselcht gerduchert, haltbar gemacht Pruckmair, nach 1750 1)
gesigener durchgeseiht H. Zotter 2013 StLA Ms1217,12 5)
Cespaltl Cufformen? H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,140v 5)
Cestatl Grimm: gestattel, (von ital. scatola) fiir die Schach-  H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,147rv 5)
tel, Dose, Diite, hauptsachlich fir Confect
gestehn, laR ge-  stocken, lafs stocken H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,27¢ 5)
stehn
gestifelte, gestii-  In kleine Stifte geschnitten Pruckmair, nach 1750 1)
felte, stiftelt
gestofftelt gestiftelt H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 51 5)
gestiffelt gestuft H. Zotter 2013 Ms. 1820, 263 5)
Gesurdte Lemany  Surlimoni, Zitronen, die in einer Art Beize zur Ver-  H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,14v 5)
sendung gelangen. Unger-Khull
Getunken Gutdinken H. Zotter 2013 Ms.1963 5)
gewdckten geweichten, einweichen H. Zotter 2013 StLA Ms1217,36 5)
gewaiget, ge- Engeweicht Pruckmair, nach 1750 1)
weickt
gewoglat gewellt? H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 20r 5)
gewiirflete Scha-  wiirfelig geschnittene Zitronenschalen Pruckmair, nach 1750 1)
ler
Cewlirz Nagel Gewlirznelken Pruckmair, nach 1750 1)
Gewlirz, engli- Piment H. Zotter 2013 Melin 5)
sches
gielben mit Safran farben Grimm Bd.7,Sp. 7481 Pruckmair, nach 1750 1)
,Gilben*.
gietlich giitlich, adv. zu gut. Grimm H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,157r 5)
gilbs, gilben mit Safran gelbfarben, vgl. Bunsmann-Hopf ab- H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 271, 5)

gilben

281, 29rv, 38V, 39V, 45t,
48V, 55rv, 57rv, 681, 92,
106V,118V,1251, 127V,
1281,1321,159r




Ausdruck /Begriff Erklarung

Quelle /Autor:in Verwendetin

Zit.nach

Glace (Glas)

Kurz eingekochter Fleischsaft oder Aspick, denwir ~ Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825

Seite 10 unter der Rubrik Suppen, § 8, beschrieben
haben. Auch bey der Bickerey hat man eine Glace,
die aus einem Viertelpfund Zucker, der mit Eyweifd
und Rosenwasser gestofden wird, zubereitet, in-
dem man ihn zu Syrupsdicke kochen 13f3t. Wenn
das Backwerk ein wenig abgekiihlt ist, Giberstreicht
man es mit dieser Clace, und ldfit sie nur eintrock-
nen. Soll aber etwas ganz weifd (iberzogen werden,
so schlagt man das Weifse von zwey bis drey Eyern
zu Schnee, und rithrt feinen, durchgesiebten Zu-
cker, bey kleinen Handen voll, nach und nach dazu,
damit es eine dicke, nicht abrinnende, sondern fest
sitzen bleibende Masse werde, mit der man das
Backwerk tiberall oder nurvon oben iiberstreicht.

6)

Glace

Eine aus dick und kurz eingekochtem Fleischsaft, Zelena 1831
oder aus kurz eingegangener Bouillon bereitete

Substanz. Fertig und ausgekiihlt, wird sie in Zelten

oft auf Reisen gebraucht. Sie ist (iberhaupt ein fast

unentbehrliches Bedurfnifd in der Kochkunst.

Zelena 1831

glaciren

Fleisch oder andere Speisenstoffe mit zerlassener ~ Zelena 1831
Suppe_Glace bestrichen, und im Ofen braunen. So
gibt man auch dem Obste oder andern siifden Spei-
sen eine braune Farbe, wenn man sie dick mit Zu-
cker bestreicht, und dann mit einer dicken eisernen
erglithten Schaufel leicht (iberfahrt. Diefd mufd gdh
geschehen, dafs der Zucker nicht schwarzbraun
wird. Gelblich ist die rechte Farbe. Das Fleisch Glace
soll nicht zu dick aufgelegt werden, und seine Far-
be hell seyn. Das Glaciren geschieht meistens erst
beym Anrichten. Es gibt auch bey der Backerey ein
Glace, welches aus Zucker und Eyerweifs besteht,
und nur getrocknet wird.

Zelena 1831

Glas, Glaf3, GlaaR

Clace H. Zotter 2013

Ms. 2220, 20v; Ms.
1967; StLA Ms. 1234,
109r; Melin

Glagl

Glaser

Pruckmair, nach 1750

glafire

glasiere H. Zotter 2013

Ms. 2220, 1r

glauben

klauben, aussortieren H. Zotter 2013

Ms.1963/065r

Cleiwen Dorten

hat nichts mit Kleien zu tun, eher mit kleiben, kle-  H. Zotter 2013

ben, mit einer Kruste versehen, Krustentorte

Ms.1820,127

glidweif

gliederweise H. Zotter 2013

Kochbuch

gliedigen

glihenden H. Zotter 2013

StLA Ms1217,76

Gloger Brand
Wein

Celegerbrandwein, Hefebrandwein H. Zotter 2013

StLA Ms 1217, 95

Clueaschen

wohl zu Glummaschen, Clithasche H. Zotter 2013

Ms. 2220, 29r

Glufen, ,stickhs
mit einer Glufen
heraus®

Glufen bei Grimm nur fiir Nadel H. Zotter 2013

StLA Ms.1234,108v

Glatl

Glut

Pruckmair, nach 1750

gneut

Verschreibung, bei Staindl steht glat H. Zotter 2013

StLA Ms.1234,10v
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Cobiocan Codiveau, feine Farce aus Kalbfleisch und Fett,aus  H.Zotter 2013 Ms. 2220, 25v 5)
der man Klof3e fiir Entrées formt oder Fleischge-
richte bzw. Vol-au-vents garniert
Gobl Scullen Hobelscharten H. Zotter 2013 Ms. 2220, 8r 5)
Godiweau Godiveau, feine Farce aus Kalbfleisch und Fett,aus  H. Zotter 2013 Ms. 2220, 33r 5)
der man Klof3e fiir Entrées formt oder Fleischge-
richte bzw. Vol-au-vents garniert
Cold Hanel Cermteig in Form von Hahnchen, dhnlich wie ,Ce- Pruckmair, nach 1750 1)
backene Mause*
Golli, Golly, Fet- Culli, Coulie, Coulis, Colli, Cuille: Form der Kraftbrii- H. Zotter 2013 Ms. 1963, Melin 5)
tengolly he, konzentrierter Fleischsaft; Suppen- und Sofden-
basis (Gratzerisches Kochbuch. Hrsg. von Maier-
Bruck)
Colt Hantl, Gold Name eines Gebacks H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 66V, 5)
Hand, Colt handl 78v, 120V, 130r
GCraden Graten H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Craden,ala Cratin? H. Zotter 2013 Ms. 2220, 36r 5)
Craidten Graten H. Zotter 2013 Ms. 1820, 239 5)
gramlicht kremig H. Zotter 2013 Ms.1820,117 5)
Cranatin unbekannte Speise H. Zotter 2013 Bufdwald 186 5)
Grapfen=Radl Teigrad H. Zotter 2013 Ms. 1820, 247 5)
Gratin Fasch oder gebundenes Gehicke am Boden der Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Schssel, darauf Fleisch oder Gefllgelstiicke, da-
riiber wieder dasselbe Gehacke gelegt, und alles
sammt der Schiissel in einem Backofen gebracht
und gesotten
Graupen, Kraupen geschalte, polierte Gersten- oder Weizenkorner https://dewikipedia.  Die Hauskdchin, Ret- 3)
org/wiki/Graupen tig1867
grendte Milch, geren, mischen Grimm. Vgl. Staindl: gerendte H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 36r 5)
grendl Milch Milch
Grieling Grinling, Apfelsorte. s. Grimm. Bei Unger-Khull H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 65v 5)
Name einer Birnenart
grien verdortes glasierter Hafen? H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,132r 5)
Hofen
Criliasch Grillage H. Zotter 2013 Bufdwald 158 5)
Grillade etwas auf dem Rost Abgebratenes, z. B. Uberreste  Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
eines Bratens, die man dann mit einer Sauce an-
richtet
grillieren Fleisch, Gefltigel, oder welche sonst immer dazu Zelena1831 Zelena1831 2)
taugliche Speise auf dem Roste braten. Der Rost
oder Platfont mufl immer rein seyn, und das Koh-
lenfeuer gah, um sich nicht lange dabey zu verwei-
len
grilliren (griljiren) auf dem Roste abbraten Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)

Gronabeer Preiselbeere Duden Online Pruckmair, nach 1750 1)
,Kronsbeere*
Grosselle Grosseille, Johannisbeeren H. Zotter 2013 Ms. 2220, 211 5)
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Grotzl vgl. Krotzen, Krotzel, innerster Teil von Kohl- oder H. Zotter 2013 Ms. 1820, 306 5)
Salatképfen, das Herz. Unger-Khull
Croyer Kase Greyerzer (fr. Le Gruyeére, ital. Groviera) H. Zotter 2013 Prato 145, 200 5)
Griibel Grube, Gritbchen Pruckmair, nach 1750 1)
grumb krumm, gebogen H. Zotter 2013 Ms.1820,143 5)
Crundeln Criindling, Karpfenfisch Duden Online Pruckmair, nach 1750 1)
LGrandling®
Crundeln Criindling, Gobio gobio H. Zotter 2013 Melin 5)
Griine Nuf3 Johannintsse, eingelegte unreife Friichte der Wal- Pruckmair, nach 1750 1)
nuss
gschwembte Op-  schwemmen, backen (eigentlich im Fettschwim-  H.Zotter 2013 StLA Ms.1234, 95v 5)
fel men lassen), friggere nel grasso a fondo. dpfel etc.
schwemmen, friggere mele etc. von backen ge-
schwemmte dpfel, mele fritte. Grimm
gueting gietlich, gitlich, adv. zu gut. Grimm H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 89v, 93V 5)
Gugelhupf Napfkuchen Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
Gugelhupf Beck Cugelhupfform Zotter Glossar ,Ku- Pruckmair, nach 1750 1)
gelhopfbeck®.
Gugelhupf eine aus Germteig verfertigte und gebackene Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Mehlspeise
Gugenvoll Handvoll H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Gugumucken Champignons Crimm Bd. 11, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
2520, Kuckenmucke"
Gukumuken Kuckenmucke, Wiesenchampignon (Unger-Khull)  H. Zotter 2013 Melin 5)
giilbe gilben, gelb farben (mit Safran oder Gelbwurz) H. Zotter 2013 Ms. 1820, 245 5)
Gummi arabicum natiirliches Polysaccharid, wird aus dem Pflanzen-  H. Zotter 2013 Bufdwald 5)
saft von Veek Akazien (Acacia senegal) und Seyal-
Akazien (Acacia seyal) gewonnen
Gundelreben Gundermann, Glechoma hederacea H. Zotter 2013 Prato 50 5)
Gurken Umurken, Cucummern Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Gurken Umurken Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Haarbeutel Haarbeutel: im 18.Jh. Teil der Mannertoilette H. Zotter 2013 Prato 158 5)
(Grimm), hier Haarbeutel aus Papier im iibertrage-
nen Sinne
Haarenes Sieb Haarsieb Pruckmair, nach 1750 1)
Haarpuder Puderzucker. Siehe Kriinitz unter Puder H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Haché, Hachis Seite 121 unter der Rubrik Eingemachtes, § 269,er- ~ Anna Hofbauer,1825  Hofbauer, 1825 6)
(Haschih) klart
Hackerling gehickseltes Stroh H. Zotter 2013 Melin 5)
Hafen Topf, Haferl, Topfchen Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Hafen, Haffen Geschirr, Topf Grimm Bd.10,Sp.120  Pruckmair, nach 1750 1)
Hafen“
Héafen, Haffen Geschirr, Topf Grimm Bd.10,Sp.124  Pruckmair, nach 1750 1)
,Hafen".
Hafen Topf, Haferl (in Osterreich) Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Hafendeck Topfdeckel Pruckmair, nach 1750 1)
Haferl Tasse Pruckmair, nach 1750 1)
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Haferl Tasse H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Haffen Dockh Héfendeckel H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,10v 5)
haglich heikel, sorgfaltig H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 69 5)
Hihndeln, Henn-  junge Hiihner Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
deln
Haiden Buchweizen H. Zotter 2013 Ms. 1963, Prato 55 5)
Haipel (s. Hapl) Hauptel, Kopf (Kohl) H. Zotter 2013 Buflwald 133 5)
Haiserln Hauschen H. Zotter 2013 Ms.1820, 165 5)
halbete halbe Pruckmair, nach 1750 1)
halbzeitig halbreif Pruckmair, nach 1750 1)
Halsl Glasl, Halsl ~ Glaser mitengem Hals H. Zotter 2013 Ms. 1820, 8,11 5)
Glasl, Halsliichte
Glasel
Hammel Schops, Hammelskeule, Schépsenschlagel Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
handig, hindig bitter Crimm Bd.10,Sp.399 Pruckmair, nach 1750 1)
»Handig".
Handige das Hantige, das Bittere H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
Hann Henne Pruckmair, nach 1750 1)
Hanner Kamp Hahnenkamm Pruckmair, nach 1750 1)
hantig, hantig bitter H. Zotter 2013 Ms. 1963, StLA Ms 5)
1217,19; StLA Ms. 1234,
31v, 48v
Hapel Happel, Verkleinerung zu Haupt (Unger-Khull); H. Zotter 2013 Melin 5)
hier: Krautkopf, Zwiebelknolle
Happel Zwiebel Zwiebelknolle Pruckmair, nach 1750 1)
Harbes Duech Harbentuch, Tuch aus Tierhaaren. Unger-Khull H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 146V 5)
hartes paar Ayer  harte Eier H. Zotter 2013 Ms. 1820, 2 5)
Hartuch, Haar- Kriinitz: ein aus Pferdehaaren gewebtes Tuch. In H. Zotter 2013 Ms. 2220,11v, 20r 5)
tuch weiterer Bedeutung in den Kiichen, ein Stiick Beu-
tel=Tuch, gewisse Materialien zu den Speisen da-
durch zu treiben
Hasche Hachée, Faschiertes H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Haschée Cericht aus Hackfleisch Duden Online ,Ha- Pruckmair, nach 1750 1)
schee"
Haschee klein gehacktes Fleisch oder Fische, gewiirzt und Zelena 1831 Zelena 1831 2)
gedampft, und mit guter Briihe aufgegossen
Hasen Nietl unbekanntes Geback H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,139r 5)
Hasenhuhn Huhn brauner Farbung (Rheinisches Worterbuch),  H. Zotter 2013 Melin 5)
Haselhuhn
Hasenpfefferoder in Osterreich Junges vom Hasen Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
Schwarzhase
Haspad Hochepot, Hotchpotch H. Zotter 2013 BuRwald 117 5)
Haspik-Sulze Aspik H. Zotter 2013 Melin 5)
Hasselhinlein Hasenhuhn, Huhn brauner Firbung H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
Hassen=Hiendl Hasenhuhn, Huhn brauner Farbung H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
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Hausen Blatter aufbereitete Innenhaut der Schwimmblase des Duden Online, ,Hau-  Pruckmair, nach 1750 1)
Hausens und anderer Stére, die zum Kldren von senblase”.
Wein, als Appreturmittel und als Klebstoff verwen-
det wird
Haufden, Hausen  Fischgattung aus der Familie der Store Duden Online ,Hau-  Pruckmair, nach 1750 1)
sen”.
Haussenblattern  Hausenblase, Schwimmblase des Hausens, Gelier-  H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
mittel
Hechten Hecht Pruckmair, nach 1750 1)
Hechteneuterl Hechteuter, Euter hier fiir Knodel ,mit diesem Teig  H. Zotter 2013 Melin 5)
kannst du dir ein Euterl, Wiirstel oder Krebsenna-
sen fiillen, oder daraus Kndderln machen“ (S. 45)
Hechtenschoberl  Schoberl ist der Name einer beliebten bauerlichen  H. Zotter 2013 Melin 5)
Mebhlspeise, bestehend aus zuckerhutférmig ge-
drehten, in Ol ausgebackenen Teigflecken (Unger-
Khull)
Hechtl kleiner Hecht H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
Hefen in Osterreich Germ Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Hefen Cerm Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Heifdl, Heusl kleines Haus, hier Pastetenhaus, Vol-au-vent, vgl. H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,112v, 5)
Bunsmann-Hopf, Pastetenhafen 113r
Helfen Pein Elfenbein H. Zotter 2013 Ms.1820, 71 5)
Hendel, Hendl, Huhn Pruckmair, nach 1750 1)
Hiinel, Hiinnel
Hert Herd H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,16r 5)
Hertzen=Freund  im Text mit Pfefferkraut, einer Kresse (Lepidium H. Zotter 2013 Kochbuch 9o 5)
latifolium) gleichgesetzt (S. 90). Bei Kriinitz: Herz-
Freund: Wegerich oder Waldmeister
herunter seigen abschopfen Pruckmair, nach 1750 1)
Herzblase Herzbeutel, Perikard, hier als Verschluss von Ein- H. Zotter 2013 Prato 302 5)
siedeglasern
Hetschebeer, Hot- Hagebutte Duden Online ,Het-  Pruckmair, nach 1750 1)
schen Botschen schebetsch*
Hetschen Hagebutten H. Zotter 2013 Prato 262 5)
Hetschepetsch Hagebutten 3)
Hetschepetsch Hagebutten Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
oder Hetschen
Hetschepetsch Hagebutten Zelena1831 Zelena1831 2)
Hetzebec, Hecze- Hagebutten H. Zotter 2013 Ms. 2220, 15r 5)
becz
Hey Blumen Heublumen H. Zotter 2013 StLA Ms1217,76 5)
hiert hart, fest H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 2r 5)
hierte par Ayr, harte Eier. Vgl. lints par ayr H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,118v, 5)
horte bar Ayr 119r
Hill Halle? H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 20r 5)
hils aus, hilszue,  aushohlen? zuhiillen? H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 21, 57V, 5)

hilfd zue

83v
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hiltzernen, hilzen, hdlzern, hdlzernes H. Zotter 2013 Ms.1820,121, Ms. 5)
hilzers, hilziges 1234, 761,148V, Ms.
1217, 64

Himmelthau feinster, in Nord-Deutschland sogenannter Wiener Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)

Cries
Himmelthau Schwadenschwingel, Festuca fluitans. Hahnemann H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, [105] 5)
Himmelthau die feinste Gattung Gries Zelena 1831 Zelena 1831 2)
hinein gesichen hinein seien H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 40 5)
Hirnmark Hirnmark, aus weifRer Substanz bestehender, unter H. Zotter 2013 5)

der Hirnrinde liegender (Mark-)Teil des Gehirns
Hirschzemmer Hirschziemer, Riickenbraten H. Zotter 2013 Melin 5)
Hoblschaitten Hobelscharten, ein Geback H. Zotter 2013 Ms.1820,192 5)
Hochepot (Ho- eigentlich gehacktes Rindfleisch mit Kastanien, Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
spot) doch versteht man darunter auch alle gemischten

Cemiuse
Hocht Hohe H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 29v 5)
Hoffendock Topfdeckel, Hiafendeck. Unger-Khull H. Zotter 2013 Ms. 1820, 226 5)
Holahiipen Hohlhippen H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Holhyperl Hohlhippen H. Zotter 2013 Ms. 1820, 212 5)
Hollahipperl, Ho-  Hohlhippen, rohrenférmig diinnes Geback Pruckmair, nach 1750 1)
lahtberl
Hollowann siehe Vol au vent Zelena 1831 Zelena 1831 2)
héllschen aus aushohlen Pruckmair, nach 1750 1)
Hone Buten, Ho-  Hagebutten (in der Uberschrift ist das Wort zu Bo-  H. Zotter 2013 Ms. 2220,10v 5)
nebuten nen Butter verdorben)
Horn Hirschhornmehl H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Hors d'oeuvres Kleine kalte und warme Gerichte, als Gurken, Ret-  Zelena 1831 Zelena 1831 2)

tige, rothe Riiben, Oliven und Butter. Verschiedene

Pastetchen, Risolen, Carbonaden, auch gebackene

Hiithner u.s.w. Sie werden auf Tellern angerichtet,

die Tafel zur Bereicherung des ganzen Services da-

mit besetzt, und den Gasten gleich nach der Suppe

vor dem Rindfleische gereicht.
Hoschepot, (Ho-  ein Gemenge von verschiedenen Gemiisen Zelena 1831 Zelena1831 2)
spot)
Hospot, Hospott ~ Hotchpotch, Eintopf H. Zotter 2013 Ms. 2220, 25v, 48r 5)
Hotschepetsch Hagebutten H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
hibsch sehr, duflerst Pruckmair, nach 1750 1)
Hundts Zungen Gewohnliche Hundszunge (Cynoglossum officina-  H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 159r 5)
wurzen leL)
Hiiz, gehiizt Hitze, erhitzt H. Zotter 2013 StLA Ms1217,2 5)
im Ort am Ende Pruckmair, nach 1750 1)
Imber Ingwer Grimm Bd. 10, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)

2064 ,Imber*.

Imber Ingwer https://fwb-onli- Das neue, grofRe Lin- 3)

ne.de/lemma/im-
ber.s.gref

zer Kochbuch, Niede-
rederinn 1822 ua.
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Imer Ingwer H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 50r 5)
Immer, Imper Imber, Ingwer H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Indian Truthahn, Grimm Bd. 10, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
2111, Indiane"
Indian Puter, calekutischer Hahn Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
Indian Puter, kalekutischer Hahn Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Indianen Truththner H. Zotter 2013 Ms. 2220, 39v 5)
Indianer Truthahn H. Zotter 2013 Melin 5)
Ingber Ingwer H. Zotter 2013 Ms. 2220, 30v 5)
irden aus gebranntem Ton Pruckmair, nach 1750 1)
irrdenes Hafen Ceschirr, Topf aus gebranntem Ton Pruckmair, nach1750 1)
Iltem ebenso, ferner Duden Online ,Item*  Pruckmair, nach 1750 1)
Janisch Truthahn H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 21 5)
Janisch Leber Truthahnleber H. Zotter 2013 Ms.1963 5)
Jausen im engern Sinne Vesperbrot, im Weitern etwa auch  Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Tafeln zwischen dem Mittags- und Nachtmabhl
jesfien jesen, jesten: garen H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 69 5)
Jest Gischt, Schaum. Grimm H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,160r 5)
jesten jesen, garen. Unger-Khull H. Zotter 2013 Ms.1820,10,11 5)
Jlichando gebratenes, gerostetes Fleisch v. Kalbsschlegel in Neues Lexikon der 3)
Suppe mit Nelken, Zitronenschalen, Muskatbl(ite, franzosischen, sach-
Wein aufgekocht sischen, osterreichi-
schen und bhmi-
schen Kochkunst 1785
Johanni Johannistag, 24. Juni Duden Online ,Jo- Pruckmair, nach 1750 1)
hannistag”.
Johanns Porl Johannesbeeren H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,159r 5)
Jonquille Jonquille (Narcissus jonquilla) ist eine Pflanzenart  H. Zotter 2013 Bufdwald 289 5)
in der Gattung der Narcissen aus der Familie der
Amaryllidaceae
JoRR unklar; Jus? H. Zotter 2013 Kochbuch16 5)
Joten Hochten vielleicht: Soten Hochten, Gesottener Hecht? H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 57r 5)
Judenapfel Zitronatzitrone https://dewikipedia.  Die 6st. Kiiche, Roki- 3)
org/wiki/Zitronatzi-  tansky 1910
trone ODER http://
www.obstsortenda-
tenbank.de/judenap-
fel.htm
Julep, Julipp Julep, von pers. julab, Rosenwasser H. Zotter 2013 Kochbuch 31, Ms. 5)
1820, 257
Julipp Sirup Grimm Bd. 10, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
2369 ,Julep"
Jlnett Kiinette, meint hier Kastenform zum Backen Pruckmair, nach 1750 1)
Junge einer Gans  Ganseklein H. Zotter 2013 Prato 53 5)
Junges vom Ha- Hasenpfeffer Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)

sen
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Junges von der Ganspfeffer Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
Gans
Junges Vom Cefliigel. Die vom Rumpfe getrennten Vor- Zelena 1831 Zelena 1831 2)
dertheile der Fliigel und herausgenommenen Le-
bern und Madgen. Vom Hafen die Vordertheile des
Korpers, als: Brust, Rippen und Schulter. Es werden
vorzugsweise daraus Eingemachte bereitet.
Jungfrau=Bratl Lungenbraten, Filet H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
Jus (Schit) braune Kraftbriihe, deren Bereitung Seite 5 unter Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
der Rubrik der Suppen, § 1 beschrieben ist
Jus (Schii) eine braune Kraftbriihe, deren Bereitung manun-  Zelena 1831 Zelena1831 2)
ter der Lehre der Suppen findet
kack feist, mastig Grimm Bd. 3,Sp.865  Pruckmair, nach 1750 1)
,Erkecken®.
Kaiserfleisch das feinste junge Schweinfleisch von den Bauchrip- Zelena 1831 Zelena 1831 2)
pen, und gerduchert
Kaiserfleischel junges gerauchertes Schweinfleisch von der Bauch- Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
rippe
Kaif3er Fleischl gerduchertes Bauchfleisch Duden Online ,Kai-  Pruckmair, nach 1750 1)
serfleisch.
Kalarabi Kohlrabi H. Zotter 2013 Ms. 1820, 244,306 5)
Kalbsdandraus Tendron, Fleischstreifen H. Zotter 2013 Ms. 2220, 60r 5)
Kalbsviertel Kalbsbraten H. Zotter 2013 Bufdwald 299 5)
Kalbsvogerl Osterreichisch fiir eine ausgeldste Kalbsstelze H. Zotter 2013 Kochbuch 100 5)
Kaldaunen Kutteln, innere Auskleidung des Magens v. Rin- https://dewikipedia. diverse 3)
dern, ev. Schafen org/wiki/Kutteln
Kanapee einein klein langliche Vierecke geschnittene,und ~ Zelena 1831 Zelena 1831 2)
gebihte Semmel, welche Stiicke mit in Proven-
cerohl und ein wenig Essig angemachten hartge-
sottenen und zerdriickten Eyerdottern ein paar
Messerriicken dick bestrichen, dann mit Sardel-
len, oder gerducherten Lachs-Filets iiberflochten,
oder auch mit Austern belegt an der Stelle der Hors
d'oeuvres auf Tellern servirt werden
Kanarienzucker Zucker von den Kanarischen Inseln (Grimm) H. Zotter 2013 Melin 5)
Kaneel Zimt, Zimtrinde https://dewikipedia. Wienerisches be- 3)
org/wiki/Zimt wahrtes Kochbuch in
sechs Absitzen. 1793
Kapari, Kapary Kapern H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Kapaun im Alter von etwa zwolf Wochen kastrierter und https://dewikipedia.  div. 3)
gemisteter Hahn (seit 2005 in Osterreich verbo- org/wiki/Kapaun
ten)
Kapauner Kastrierter Haushahn, Duden Online ,Kapaun® Pruckmair, nach 1750 1)
Kapillarkraut Venushaar, Frauenhaarfarn https://dewikipedia.  Allgemein bewehrtes 3)
org/wiki/Venushaar ~ Wr. Kochbuch, 1844
Kapri Kapern? https://www.ostarri-  div. 3)
chi.org/wort/21021/
Kapri_Gabri
Kapseln Férmchen (aus Papier) H. Zotter 2013 Bufdwald 208 5)
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Karbinatl Karbonade, Kotlett, Bratenstiick H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Karbonadeln gebratenes Rippenstiick von Rind, Schwein, Schaf ~ H. Zotter 2013 Melin 5)
etc., Kotelett
Karikander Koriander Das neue grofe Linzer 3)
Kochbuch, Niedere-
derinn1804
Karmanadel Kar-  Faschierte Laibchen, sowie Karbonade, Rippen- JungmairS.143“Ka-  Pruckmair, nach 1750 1)
manadl stiick manad|”.
Karmin Kermesbeeren H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Karminadel, Car-  Faschiertes Laibchen, Frikadelle. Wohl nichtiden-  H. Zotter 2013 Melin 5)
minadel tisch mit Karbonadel
Karminatl, Kar- Karminadel, vielleicht auch Karbonadel H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 52 5)
matl
Karpfenmilch Karpfensperma. Milchner= ménnlicher Fisch H. Zotter 2013 Melin 5)
Karpfenpeuschel  Karpfenklein (Kopf, Gréte, Milchner, Rogen) H. Zotter 2013 Prato 65 5)
Karti Karotten Pruckmair, nach 1750 1)
Kartoffeln oder Erdapfel in Osterreich Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Artoffeln
Kassame Consommé, klare Suppe H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Kasten Edelkastanien Grimm Bd.11,Sp.269  Pruckmair, nach 1750 1)
,Kdstenbaum®.
Kasten Kastanien Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Kasten Castanien Zelena1831 Zelena1831 2)
Kasterol, das Kasserolle, die (frz. Castrol) https://www.dwds. diverse 3)
de/wb/Kasserol
Kastl Kastchen, Backform? H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Kastrol Kasserolle H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Kastroll hoher Topf mit Stiel Duden Online ,Kas-  Pruckmair, nach 1750 1)
serolle”.
Katze Vorratsbehaltnis, vielleicht mit Gatzel verwandt H. Zotter 2013 Prato 315 5)
Kauli Karfiol Grimm Bd.11,Sp.211  Pruckmair, nach 1750 1)
LKarfiol
Kauli Karfiol http://www.steingra-  diverse 3)
ben.at/index.php/
kochbuch-museum/
kochbuecher/75-wo-
erterbuch-bedeu-
tung-alter-ausdrue-
cke.html
Kauli Blumenkohl oder Carviol Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
Kauli Kohl H. Zotter 2013 Melin 5)
Kauli Blumenkohl, Carviol Zelena1831 Zelena1831 2)
Keferfiel, Kefervil ~ Kerbel (griech. chaerephyllon, ahd. chervila) H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Kehl-gepl Kohlkopf H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Kehl, Kel Kohl H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
kehrt gehdren Pruckmair, nach 1750 1)
Kellarabi Kohlrabi H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
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Kerben Teig Garbenteig? Germteig H. Zotter 2013 Ms. 2220,18v 5)
Kermes Bor Kermesbeeren, Phytolacca H. Zotter 2013 Ms. 1820, 259 5)
Kern Faisten Rindertalg Zotter Glossar ,Kern-  Pruckmair, nach 1750 1)
feden*
Kern Stark Speisestarke aus? Pruckmair, nach 1750 1)
Kerndel Kern, Brustkern H. Zotter 2013 Melin 5)
Kernfeden, Kern-  Kernfett, Rindertalg, Rindernierenfett H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
fetten
Kernl siehe Carré Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Kerntl Korner Pruckmair, nach 1750 1)
Kesten, Kdsten Kastanien H. Zotter 2013 Kochbuch 101, 59 5)
Keule Schligel, in Osterreich Kalbskeule, Kalbsschligel Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Khacht, Khakht Gehacktes H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 24v, 92v 5)
Khalgus, Khallus  Kaltguss. Grimm: kaltgusz, m. wol gesotten und ein  H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 82v, 5)
kaltgusz oder laug darausz gemacht. Seuter 246v 133V, 145¢
Khechl Kochel, kleines Koch H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,162r 5)
kheinlein kleinweise? H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 57v 5)
Khiechl Daig Kiichlein-Teig H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,122r 5)
Khiechl Eisen Kiicheleisen H. Zotter 2013 StLA Ms.1234, 77r 5)
Khierbes Kiirbis H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,144v 5)
Khimb Kiimmel? Unger-Khull: Kiim; Kim H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,123r 5)
khinen kénnen H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 30r 5)
Khintl Beterin Essen fiir eine Wochnerin H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 140r 5)
Ossen
Khitten Werch Quittenwerk. s. Kriinitz H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,168r 5)
khlieb spalten H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 46r 5)
khliener, khlie- kleiner, auf das kleinste H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 77r, 5)
nest 170r
Khnobler Knoblauch H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 83r 5)
KholbernFfleisch  Kalbfleisch, Kilbernes H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 24t 5)
khollig (khnollig)  knollig H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 77r 5)
Khonfekht Zuckerwerk, kandierte Friichte H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,12v 5)
Khozect (?) Dunstbirnen H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 71v 5)
khreizl kreiseln H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,10r 5)
Khrepsen Sembl Krebsensemmel H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 98r 5)
khrings Mell geringes Mehl? H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 82r 5)
Khrinlein Kringel H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 53r 5)
khrospig knorpelig, Grimm H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 31v 5)
Khuchl Zuger Kiichenzucker, grober Zucker, Grimm H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 20r 5)
khugerlat kugelig H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 77r 5)
Khim Kiimmel H. Zotter 2013 Ms.1820,198 5)
Kieberlsalat Schnittsalat (Maier-Bruck) H. Zotter 2013 Melin 5)
Kiechlein Kichlein H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 11 5)
Kigerl kleine Kugel H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Kim Kimmel Pruckmair, nach 1750 1)
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Kim, Kimm Kiimmel H. Zotter 2013 Kochbuch, 88, Ms. 5)
1963
Kinds Koch Kinderbrei Pruckmair, nach 1750 1)
Kindskoch Suppe oder Brei aus Mehl, Milch, und Zucker H. Zotter 2013 5)
Kitte, Kiitte Quitte Grimm Bd.11,Sp. 861  Pruckmair, nach 1750 1)
LKitte".
Kitten Latwerge Quitten-Latwerge H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Kitten Pagatus Quittenkase, Quittenkonfekt Pruckmair, nach 1750 1)
klare Caffe wohl geklarter Kaffee, s. Grimm unter kldren H. Zotter 2013 Ms. 2220, 11r 5)
Klee, Brot-, Frau-  Krauter fiir Brotteig https://dewikipedia. Die Siidd. Kiiche, Pra- 3)
en-Schabitzker org/wiki/Brotklee t01858
Kleiben-Torten hat nichts mit Kleien zu tun, eher mit kleiben, kle-  H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
ben, mit einer Kruste versehen, Krustentorte
Kleyen Kleie? Pruckmair, nach 1750 1)
KloRe Knodel in Osterreich Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Klofker Claser H. Zotter 2013 Ms. 1820, 40 5)
Knofel Knoblauch Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Knofl Knoblauch H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
knopfet knotig, klumpig H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
knopricht, kno- klumpig H. Zotter 2013 Ms. 1820, 181, Melin 5)
prig
knospig klumpig H. Zotter 2013 Bufdwald 198 5)
Koch Auflauf, und auch Brei Grimm Bd. 11, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
1552, Koch*.
Koch Auflauf, jede musartige Speise H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Kochenillentinc-  rote Purpurfarbe, Cochenille H. Zotter 2013 BufRwald 256 5)
tur
Kockholkhy wahrscheinlich ungarischer Familienname viell. H. Zotter 2013 Kochbuch 49 5)
Kokoly oder Konkoly (= Kornrade)
Kohl Kohl Pruckmair, nach 1750 1)
Kohl Lofel Kohlenschaufel. Grimm H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 88 5)
Kohl, walscher Walschkohl, Wirsing. Grimm H. Zotter 2013 Melin 5)
Kohlch (Kelch) Wialschkohl, Savoyerkohl, Wersching Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Kohlrabi Oberriiben, die obern Kohlriiben Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
Kohlrabi Kohlriitben Zelena1831 Zelena1831 2)
Kolatschen Golatschen, Kleingeback, tschechisch kolac H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Koélbe Celbe, Eigelb H. Zotter 2013 Ms. 2220, 23r 5)
Kélch Kohl H. Zotter 2013 Ms. 1820, 303 5)
Kolch Kohl Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Kollaschfleisch Besondere ungarische Zurichtung des Rindflei- Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
sches, wie unter dieser Rubrik § 166 erklart wird
Koppen Kapern? H. Zotter 2013 Bufdwald 26 5)
kores kehre es H. Zotter 2013 Ms. 1820, 150 5)
Kossele Kesselchen H. Zotter 2013 Kochbuch18 5)
Kosten Kesten, Kastanien H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 20 5)
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Kosten, Kasten Kastanien H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Kosten, Kesten Kastanien, ahnliche Schreibweise in div. Sprachen  https://www.kochwi- diverse 3)
(Kroatien, Siidtirol, Bayern etc. ki.org/wiki/Zutat:Ma-
rone
Kosumme Consommé, klare Suppe H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
KoubissofRe S.128, Verschreibung? H. Zotter 2013 Melin 5)
Krach krachen, knacken, knistern Grimm Bd.11,Sp.1915  Pruckmair, nach 1750 1)
LKrach*
Krafftmehl Starkemehl H. Zotter 2013 Kochbuch 24 5)
Kragen Gekrose, Bauchfell Grimm Bd. 11, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
1961 ,Kragen“und
auch
Kragen Hals, Kehle Grimm Bd. 11, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
1956 ,Kragen®.
Krammetsvogel Wacholderdrossel https://dewiktionary. diverse 3)
org/wiki/Krammets-
vogel
Kramplen unklarer Speisennahme; ein Krampler ist laut H. Zotter 2013 Ms.1963 5)
Grimm ein Wollkrampler, im (ibertragenen Sinne
ein Zanker, Schacherer, Betriiger; Krempen steht
im Osterreichischen fir Strunk, diirrer Stamm
Kranat ein Topf mit Speck ausgelegt, gefiillt mit div. Zu- Neues Lexikon der 3)
taten (Fisch, Fleisch, Gemiise ...) oben abgedichtet franzosischen, sach-
und gebacken sischen, 6sterreichi-
schen und béhmi-
schen Kochkunst 1785
Kranawedbeere Wacholderbeere https://digi.lan- Meixner1822, Neu- 3)
desbibliothek.at/ mann 1866, ua.
viewer/fulltext/
ACo05400714/429/
Kraneweth Vogl,  Wacholderdrossel (Turdus pilaris) H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,16v 5)
Crandaweth
Kraperl Suppen unklar, vielleicht Kapernsuppe; allerdings fehltdie  H. Zotter 2013 StLA Ms1217,79 5)
Zutat
Krapfel Krapfen Pruckmair, nach 1750 1)
Krapfenrddchen, Teigrad H. Zotter 2013 Bufdwald 40; Melin; 5)
Krapfenradl, Ms. 1963
Krapfenradel
Kraten, Kraten Craten H. Zotter 2013 Ms. 1963, Kochbuch 5)
Krauster (Salat) gekrauster Winter, Endivien - Salat Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
Krautelwerk Kichenkrauter (Grimm) H. Zotter 2013 Melin 5)
Krebs Butter mit zerstofRenen Krebsschalen abgeschmelzte But-  Grimm Bd. 11, Sp. 2131 Pruckmair, nach 1750 1)
ter ,Krebsbutter*,
Krebs Schwaffl Krebsschwinze H. Zotter 2013 Ms.1820,180 5)
Krebs Schweiferln  Krebsschwanze Pruckmair, nach 1750 1)
Krebseinbund vgl. Rezept Krebsreif S. 93 H. Zotter 2013 Prato123 5)
Krebseuter, Hech- ist ebenfalls eine Cattung Puding, der aber unter Zelena 1831 Zelena 1831 2)

teneuterl

die Zahl der Mehlspeisen gehort
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Krebsfarb vielleicht Druckfehler: Krebsfarce (s. Kriinitz unter  H.Zotter 2013 Kochbuch 73 5)
Krebsfarfde)
Krebsnase Krebsschalen (Grimm) H. Zotter 2013 Melin 5)
Kreide, kollische Kolnische Kreide, Umbra. Siehe Kriinitz H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
kreischen zu kreizen, kriechen, mithsam klettern (Unger- H. Zotter 2013 Melin 5)
Khull)
Kren Meerrettig Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Kren Meerrettig Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Kreps Butter Krebsbutter, Buttermischung mit fein gestossenen  H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Krebsschalen
Krepsen Millich Milch, in der Krebse gekocht wurden. Vgl. Krebs- H. Zotter 2013 Ms. 1820, 308 5)
milch bei Sophie Juliane Weiler, Jakobine Weiler:
Augsburgisches Kochbuch: Zweiter Theil, S. 356.
Auch inJohann Rottenhofer: Neue vollstindige
theoretisch-praktische Anweisung in der feinern
Kochkunst, Band 2 Miinchen 1866.
Kref Cekrose, Bauchfell Grimm Bd. 11, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
2409 ,Krosel*
Kreuzer Strizl im Gewicht eine Kreuzer Striezels H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 92 5)
Werth, eines
Kreuzersemmel Semmel im Wert eines Kreuzers, die Angaben H. Zotter 2013 Melin 5)
schwanken zwischen 5 und 6 Lot Gewicht
Kreuzflecke Kuttelflecke, Kaldaunen H. Zotter 2013 Prato139 5)
Krickente Krickente, Anas crecca H. Zotter 2013 Prato118 5)
Krien Kren, Meerrettich H. Zotter 2013 Kochbuch 104 5)
Kromsbeeren Kronsbeeren, Preiselbeeren H. Zotter 2013 Melin 5)
Kronabetbeer Wacholderbeeren H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Kronabitteroder  im nordlichen Deutschland die sogenannten Gro- Anna Hofbauer,1825  Hofbauer, 1825 6)
Kronabittvogel vogel
Kronat Apfel Granatapfel H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Kronawethbeer Wacholderbeeren H. Zotter 2013 Kochbuch 116 5)
Kronawetvogel Krammetsvogel, Wacholderdrossel (Turdus pilaris) H.Zotter 2013 Melin 5)
Kronen=Bohr Kronsbeere, Preislbeere. Grimm H. Zotter 2013 Ms.1820,198 5)
Kronowith Vogel ~ Kranewitvogel, Wacholderdrossel, Turdus pilaris H. Zotter 2013 Ms. 2220, 5)
Kropfel Krapfel, kleine Krapfen H. Zotter 2013 Ms. 2220, 3r 5)
Kruste ein aus Milchbrot nach beliebiger Idee erzeugter Zelena 1831 Zelena 1831 2)
und mit scharfem Messer grofd oder klein zierlich
ausgehohlter, in vielem Schmalze ausgebackener,
und dann mit Ragouts, Salmi, Haschee u. dgl. ge-
fiillter Form
Kuchel Hub, Ku-  Gugelhupf H. Zotter 2013 Ms. 2220, 5v,14v, 57v 5)
gelhub
Kudelkraut Thymian Grimm Bd. 11, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
2899 , Kuttelkraut*
Kudelkraut, spani- Kuttelkraut, Thymian. Unger-Khull H. Zotter 2013 Melin, BuRwald, Ms. 5)
sches, Kudl=graut, 1820, 244
spanisch
Kugelhopfbeck Gugehupfform H. Zotter 2013 Melin 5)
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kithrnig kérnig H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
kithwarme Milch  unverfilschte Milch, von der noch nichts abgenom- Anna Hofbauer,1825  Hofbauer, 1825 6)
men wurde. Milch, wie sie von der Kuh kommt
kithwarme Milch ~ Milch, wie sie von der Kuh gemolken wird Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Kukurutz-Thee Criffeltee, Tee aus dem Maisbart H. Zotter 2013 Prato 280 5)
Kukuruz Mais H. Zotter 2013 Prato 288 5)
Kullaschfleisch nach ungarischer Landessitte zubereitetes Rind- Zelena 1831 Zelena 1831 2)
fleisch. Es kommt unter dem Artikel Rindfleisch vor
Kundelkraut Gundelkraut H. Zotter 2013 Kochbuch 66 5)
Kiinigl Kaninchen Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Kiipfel Kipfel Pruckmair, nach 1750 1)
Kiipfelbroseln Kipfelbrosel Pruckmair, nach 1750 1)
Kuttelkraut Thymian https://dewiktionary. diverse 3)
org/wiki/Kuttelkraut,
https://www.duden.
de/rechtschreibung/
Kuttelkraut
Kiitten Bogates Quitten-Pogatschen, von focacia (,gebackener H. Zotter 2013 Ms. 1820, 161 5)
Teig")
Kiitten Kds Modl ~ Form fiir Quittenkase H. Zotter 2013 Ms. 1820, 60 5)
Kiitten Ladwari Quitten-Latwerge, Quittenkise H. Zotter 2013 Ms. 1820, 85, 276 5)
Kwas (Quas) Getrank, durch Garung aus Brot hergestellt (KI. https://dewikipedia. ~Wr. Kochbuch, Seles- 3)
Russland: Sirowetz) org/wiki/Kwas kowitz 1901
labe, lablet laue, laulicht H. Zotter 2013 StLA Ms1217,17 5)
labelte Milch geronnene Milch H. Zotter 2013 Ms.1963 5)
Laberdon eingesalzener Kabeljau Duden Online ,La- Pruckmair, nach 1750 1)
berdan®.
labicht dickflissig, schleimig H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
lablet, labete lauwarm Zotter Glossar ,Labe“  Pruckmair, nach 1750 1)
lablicht dickfliRig Zotter Glossar ,La- Pruckmair, nach 1750 1)
blicht*.
lablicht dickflissig, schleimig H. Zotter 2013 Kochbuch 19 5)
Labnus Labnis, Erquickung, Grimm H. Zotter 2013 Ms. 1820, 263 5)
Ladwari Latwerge H. Zotter 2013 Ms.1820, 85 5)
Laffendl Lavendel H. Zotter 2013 Ms.1820,198 5)
Laffendl gedorten Lavendel, getrockneter H. Zotter 2013 Ms.1820,198 5)
Liag Lage, Schicht Pruckmair, nach 1750 1)
lagweis lagenweise Pruckmair, nach 1750 1)
lahr leer H. Zotter 2013 Ms. 1820, 250 5)
Laibeln Laibchen Pruckmair, nach 1750 1)
Lamprete Flussneunauge; geschiitzt https://dewikipedia. ~Bohm. Universalko- 3)
org/wiki/Neunaugen chin, Triwald 1885 ua.
Lang Zagler Apfelsorte. s. Unger-Khull H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 69v 5)
langen Schale Oberschale, Stiick von Rind H. Zotter 2013 Prato 160 5)
langlete, langlicht langlich Pruckmair, nach 1750 1)
Lapin in Osterreich Kiiniglhase Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
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Lapperdon Laperdon, Stockfisch H. Zotter 2013 Melin 5)
Lattwerg Fruchtmus Duden Online ,Lat-  Pruckmair, nach 1750 1)
werge".
Lattwery, Ladwdéri  Latwerge H. Zotter 2013 Ms. 1820, 115 5)
Latwerg Fruchtkase H. Zotter 2013 Kochbuch 26 5)
Laub Zierformen H. Zotter 2013 Bufdwald 269 5)
laub lau H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 56V 5)
Lauberl Blatt Pruckmair, nach 1750 1)
laulige laue H. Zotter 2013 Ms. 2220, 5v 5)
lauter nur Pruckmair, nach 1750 1)
Lazarole Juden- ~ Weifddorn https://dewikipedia.  Die 6st. Kiiche, Roki- 3)
apfel) org/wiki/Azaroldorn  tansky1910
Ib Pfund =32 Loth =560¢g H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Lb., . Lat. libra, Pfund. 1 Pfund = 560 Gramm in Oster- Meyers Online Bd.12, Pruckmair, nach1750 1)
reich (vor1856) S.978 ,Pfund”
Leb Spiichel Lebkuchen H. Zotter 2013 Ms. 2220, 3r 5)
Lebzelten Lebkuchen Grimm Bd.12,Sp. 471 Pruckmair, nach 1750 1)
,Lebzelte".
legieren binden H. Zotter 2013 Ms. 2220,13v 5)
legiren eine Brithe dicklicher machen, was auf dreyerley Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Art geschehen kann; entweder mit Butter, die man
platt driickt und ein wenig in Mehl umkehrt, um
damitdie Brithe abzuriihren, oder durch ein Paar
Eyerdotter, die man nach der Beschaffenheit der
Speise mit siifSem Rahm, Essig, Wein oder Fleisch-
briihe abquirlt, und endlich bey schwarzen Brithen
durch Blut, wie mehrere Beyspiele angeben
legiren Eine Speise binden, d.i, die mit Eyerdottern oder Zelena1831 Zelena1831 2)
Blut auf dem Feuer dick machen. Es wird dabey wie
beym Fricassiren verfahren. Nur kann das Legiren
auch ohne Eyer nur mit Blut geschehen. Das zu Le-
girende schiittelt man unaufhérlich. Es mufd zu ge-
horiger Dicke gelangen, darf aber nicht sieden.
legweise lagenweis H. Zotter 2013 Prato151 5)
lehn, len,lehnen  locker, lehn, weich, linde. Unger-Khull H. Zotter 2013 Ms. 1820, 191, Koch- 5)
buch16; Ms1217,37;
Ms. 1234, 89r,93r
leitern aufkochen von Zucker und Wasser Duden Online ,,Ldu-  Pruckmair, nach 1750 1)
terzucker*,
Lemoni Zitrone, Citrus x limon, Kreuzung aus Citrus medi-  H. Zotter 2013 Ms. 1820, 8 und 6fter 5)

ca (Zitronatzitrone) und Citrus x aurantium (Pome-
ranze, Bitterorange)

Lemoni Blater,
runde, Lemoni
Blatl

Zitronenscheiben

Pruckmair, nach 1750

Lemoni Kappel

Zitronenhalfte

Pruckmair, nach 1750

Lemoni Schaler

Zitronenschalen

Pruckmair, nach 1750

Lemonie

Zitrone

Pruckmair, nach 1750
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les aus auslosen Pruckmair, nach 1750 1)
Lieber Leber Pruckmair, nach 1750 1)
Limes unklar, wohl Limetten (fr. und engl. lime) H. Zotter 2013 Ms. 1820, 80 5)
Limonien Zitronen Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
Limonienschiler  Zitronenschalen Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
lind weich Grimm Bd. 12, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
1027 ,Lind"
linden, gelindet,  lind, sanft machen, weich, fliissig werden H. Zotter 2013 Ms. 1967, Prato 34 5)
geliindet
lindes Pahr Ayer,  weiche Eier, deren Kochzeit H. Zotter 2013 Ms.1820, 114, Ms. 5)
lints Par Ayr 1234,109V
Linzen Linsen H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 91r 5)
Lofel Loffel Pruckmair, nach 1750 1)
Loffelkraut Loffelkraut, Cochlearia officinalis. Wildes Loffel- H. Zotter 2013 Melin 5)
kraut, Ranunculus ficaria, ist wegen seiner Giftig-
keit sicher nicht gemeint
Log, eine Lage H. Zotter 2013 Ms.1820,174 5)
Loser Blattermagen des Rindes, Kutteln (Grimm) H. Zotter 2013 Bufdwald 311 5)
Losille Oseille, Sauerampfer H. Zotter 2013 Ms. 2220, 45v 5)
Losser der dritte Magen der Wiederkauer CGrimm Bd. 12, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
1196 ,Loser”.
Lot, Loth 1/32 eines Pfundes=17,5¢g H. Zotter 2013 Melin; Ms.1967 5)
Loth 1Loth =17,5 Gramm in Osterreich (vor 1856) Meyers Online Bd.12, Pruckmair, nach 1750 1)
S.978 ,Pfund”
Lotregani Mittelmeerfisch H. Zotter 2013 Prato166 5)
Luckhl Loch H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 23v 5)
Lumpel Lunge Pruckmair, nach 1750 1)
Lumpel Lunge Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Lumpel Lunge Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Lumpelstrudel Lungenstrudel Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Lumpelstrud] Lungenstrudel Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Lungel Bratl Lungenbraten Pruckmair, nach 1750 1)
Lungl Khrauth Beuschel H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 129r 5)
Lup Lab H. Zotter 2013 Kochbuch 117 5)
Lup Julep, (pers.julab = Rosenwasser) H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,132r 5)
Macédoine Frz., rohes oder gekochtes Gemiise oder auch Obst, https://dewiki- Osterreichisches 3)
das heifs oder kalt serviert wird pedia.org/wiki/ Universalkochbuch,
Mac%C3%A9doine  Stockl1906
Magen Mohn H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Magen=Striitzl Mohnstriezel; im Grazer Kochbuch 1688 findetsich  H. Zotter 2013 Kochbuch1 5)
unter den Zutaten kein Mohn
Maigones, Mago- Mayonnaise (nach Mahon, Hauptstadt von Menor-  H. Zotter 2013 Ms. 2220, 20v, 411, 43v 5)
nis, Maconaise ca, angeblich Mitte des18.]h.)
mailich mehlig H. Zotter 2013 Ms.1820, 292 5)
Malaun, Melaun Melaun Model, s. Gratzerisches Kochbuch. Melau-  H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)

Model

ne = Melone
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Mandel=Cescharb Geschiarb zu scharben, klein schneiden. Mandelge- H. Zotter 2013 Kochbuch 71 5)
scherb bei Grimm
Mandelmodel Ausstecher in Mandelform H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Mandscheindl Ausstechform, Mond H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Manger Mange, Mangrolle, Manger: holzernes Werkzeug H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 166, 5)
zum Glatten. Unger-Khull 167v
Maran Majoran H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,1v,128r, 5)
136v; StLA Ms 1217, 98
marb miurbe, weich Pruckmair, nach 1750 1)
marb mirbe H. Zotter 2013 Kochbuch 92; Ms. 5)
1963; StLA Ms 1217, 3;
Ms.1967
Marbel=Stain, Marmorstein, Marmorplatte H. Zotter 2013 Ms.1820,189, 219 5)
Marbelstain
marben mirben H. Zotter 2013 5)
Marben Teig Miirbeteig Pruckmair, nach 1750 1)
Marcepan Marzipan Pruckmair, nach 1750 1)
March, Mark Knochenmark Grimm Bd. 12, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
1618 ,March.
Marchbein Markknochen Pruckmair, nach 1750 1)
marer, mars, ma- mirb H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 71, 231V, 5)
res, marbs 65V, 99r
Margaran Majoran H. Zotter 2013 Ms. 1820, 282 5)
Margarant, Mar-  Granatapfel, Malum granatum auch Majoran,vgl.  H.Zotter 2013 StLA Ms. 1234,148y, 5)
garanten Unger-Khull Ms.1820,14
Margran, der Majoran https://gramma- Das neue, grofie Lin- 3)
tisch.de-academic. zer Kochbuch, Niede-
com/31176/Majoran  rederinn 1822
Marillen Aprikosen Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Marillen Apricosen Zelena1831 Zelena1831 2)
Marmelade einvon allerley Friichten, als: Pfirsichen, Zwetsch- ~ Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
ken, Aprikosen, Kirschen, Ribiseln, Quitten etc.,
mit Zucker und Zimmt zu einer starken Gallerte
gekochter Saft, dessen Bereitung im fiinften Ab-
schnitt, Seite 277, angegeben wird
Marmelade ein mit verschiedenen Friichten und mit Zucker Zelena1831 Zelena1831 2)
versetzter sulzartiger, sehr zusammengekochter
Saft
Marmolat Marmelade H. Zotter 2013 Melin 5)
Marokanische Po- junge Poularden H. Zotter 2013 Bufdwald 141 5)
lackeln
Marschellen Morsellen, kleine Bissen H. Zotter 2013 Bufdwald 268 5)
Marschellen, lterer Name eines feinen strudelférmigen Zwie- H. Zotter 2013 Ms.1820,169,174 5)
Marscheln gebickes. Unger-Khull
Marsser Morser H. Zotter 2013 Ms. 2220, 40r 5)
Masaduan, Nasa- ? H. Zotter 2013 Ms. 2220, 41rv 5)

doun
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Maschansger Maschansker, steirische Apfelsorte; nachdem Ort  H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Maschau (tschech. Mastov) in Nordbéhmen, auch
Borsdorfer, Renette
Maschanzger Steirische Winter-Apfelsorte Arche-Noah ,Steiri-  Pruckmair, nach 1750 1)
Aepfel scher Maschanzker*.
Maschanzger. Borsdorfer-Apfeln Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Maschanzker (Ap- Borsdorfer - Apfel Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
fel)
Maschine Toaster? H. Zotter 2013 Prato 161 5)
Maf} 1 MafR = 4 Seidel =1,41 Liter, bis 1875 in Osterreich Meyers Online Bd.14, Pruckmair, nach1750 1)
S. 826 ,Seidel”
Maf3, Mafil Fliissigkeitsmaf, 1 Mafs = 4 Seidl =1,41 Liter H. Zotter 2013 Kochbuch, Melin, Ms. 5)
1967, StLA Ms. 1234,
86v,101r
Mésse, Mést, Messen Pruckmair, nach 1750 1)
Maft
Matelotte eine von rothem Wein, Schii und kleinen Zwiebel-  Zelena 1831 Zelena1831 2)
chen erzeugte, und zur Zurichtung von Fleisch,
Wildpret, Gefliigel, oder Fischen zu verwendende
Sauce
Matry zany, Matri  Name einer Siifdspeise; vgl. Marzizoniim Admon-  H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 83V, 84r 5)
zany ter Kochbuch 1708, Hasitschka, Admonter Kloster-
kochbuch, S.128-129
Matschansker Steirischer Maschansker, Familie der Borsdorfer Re- H. Zotter 2013 Ms.1820,133 5)
Opfl netten. http://www.obstsortendatenbank.de
Mattelotte Matelote, Fischragout, eigentlich a la matelote, auf H.Zotter 2013 Ms. 2220, 27r 5)
Matrosenart
Maulrachen Morchel, Speisepilz Grimm Bd. 12, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
1814 ,Maurache".
Maultaschen gefiillte Teigtaschen aus Nudelteig Duden Online ,Maul- Pruckmair, nach 1750 1)
tasche”.
Maurachen Morcheln https://www.dwds. diverse 3)
de/wb/dwb/maura-
che; Deutsches Wor-
terbuch von Jacob
und Wilhelm Grimm.
Lfg.10 (1882), Bd. VI
(1885),Sp.1814,Z.11
Maurachen Morcheln H. Zotter 2013 Bufdwald 310, Me- 5)
lin, Ko,. Ms.1963; Ms.
2220, 471, Ms. 1820,
304
Maurachen Morcheln, hier Leckerbissen H. Zotter 2013 StLA Ms1217,97 5)
Mayonaise Eine als Salat gebrauchliche, vorher in Wasser ab Zelena 1831 Zelena 1831 2)
gesottene, und dann in Essig und Ohl kalt ange-
machte Criinspeise. Ahnliche Salate macht man
von Krebsschweifchen, aus landischen Seefischen
und Austern.
Meerrettig Kren Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
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Melaun Melone H. Zotter 2013 Ms. 2220, 551 5)
Melaun-Model melonenférmiges Model, in Osterreich und Steier-  H. Zotter 2013 Melin 5)
mark der melaun = die Melone (Grimm)
melbiges einmehlen H. Zotter 2013 Ms. 1820, 300 5)
Meliszucker gelblicher Zucker https://www.lebens-  Prato1889 3)
mittellexikon.de/
mooooo10.php
Meliszucker Kriinitz: Melis, war erst der Nahme eines feinen H. Zotter 2013 Prato 44 5)
Zuckers aus Malta, Saccharum Melitense. Hier ist
wohl Farinzucker, mehlfeiner Zucker gemeint
Melon-Model, s. melonenférmige Model H. Zotter 2013 Buflwald 30 5)
Melaun
Melon, der vermutl. grofRer Topf diverse 3)
Memori Grapfl Ceback aus Mandeln, Zucker, Eischnee H. Zotter 2013 Ms.1820,176-177 5)
Menage Verpflegung H. Zotter 2013 Melin 5)
Merdl Méohren H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Meridon Pastete (Reis-, Krebs-, Fleisch- etc.) https://digi.landes- diverse 3)
bibliothek.at/viewer/
image/279_Schiff-
mann/123/
Meridon, Mierot-  Art gebackener Mehlspeise, deren Bereitung unter ~ Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
ton dieser Rubrik 6fters beschrieben ist
Meridon eine gebackene Mehlspeise Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Mescherer Morser H. Zotter 2013 Ms. 2220, 22v 5)
Meser, Messer Morser H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 31, 11r, 5)
a4r
Meuen Ayr Mai-Eier H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,169v 5)
Meyran Majoran H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
miechtlich miechteln, 6sterr. fiir miiffeln H. Zotter 2013 Ms.1820, 6 5)
mieslet musartig H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 155¢ 5)
Milchner mannlicher Fisch Grimm Bd. 12, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
2197 ,Milchner*,
Milchner mannlicher Fisch H. Zotter 2013 Melin 5)
Minuth, a la aufdie Minute genau H. Zotter 2013 Ms. 2220, 36r 5)
Mischanzerdpfel ~ Maschanzger H. Zotter 2013 Ms. 2220, 63r 5)
Mischerl, M- Muscheln H. Zotter 2013 Ms. 1963, Ms. 1967 5)
scherl
mitoniren Brotin heifRer Suppe einweichen und es mit der H. Zotter 2013 Melin 5)
Suppe anrichten (Kriinitz)
mitoniren Eine Speise, zugedeckt, und sehr gut verschlossen ~ Zelena 1831 Zelena 1831 2)
im Sude langsam anziehen, und nur sehr wenig
kochen lassen. Das Feuer darf hiebey nicht gah auf-
lodern.
mitonniren etwas durch den Sud anziehen lassen, z. B. gebdhte Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)

Semmelscheiben, (iber die man die Fleischbrithe

kochend heifd schiittet, und dann die Schiissel zu-
deckt, damit die Semmel vor dem Auftragen ganz
anziehe, und nicht halb hart auf die Tafel komme
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Mitter In der Mitte Pruckmair, nach 1750 1)
mittere Schiissel  mittelgrofie Schiissel Pruckmair, nach 1750 1)
mitteres Stuck mittleres Stiick Pruckmair, nach 1750 1)
Maoderl kleine Model H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Modi Koch Model-Koch. Vgl. Altadeliges Bayerisches Koch- H. Zotter 2013 Ms. 1820, 115 5)
und Konfektbuch von Magdalene von Portia, S. 269
Modl Pressform, meist aus Holz Grimm Bd. 12, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
2438 ,Model".
Mogensammen Mohn H. Zotter 2013 Ms.1963 5)
Mohlbratl Lungenbraten H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 21 5)
Mohlbratl, Moll-  Mollbratel: Lungenbraten, Lendenbraten, Filet- H. Zotter 2013 Ms. 1967, Melin 5)
bratel stiick; auch Mullbratel
Molle Schmolle H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 31, 45¢ 5)
Molter Teigmulde H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Monatrettige Radieschen H. Zotter 2013 Prato122 5)
Morssel Morser H. Zotter 2013 Ms. 2220, 15v 5)
Mosen vielleicht Morser, s. meser H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 26V 5)
Moser Rugen, M6-  Messerriicken H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 711,127V 5)
serrugen
Mossenes Pfanndl  Pfanne aus Messing, Crimm Bd. 12, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
2132 ,Messing“.
MoRer Khiechl Morserkuchen, Gugelhupfs. Grimm H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234,129v 5)
Maossinges Beck Becken aus Messing Grimm Bd. 12, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
2132 ,Messing".
mofilich mafig H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,15r 5)
Métl, Motl Model H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,158r 5)
Muelter Multer, Holzmulde, trog fiir Brot, Fleisch dgl. Un- H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 79v 5)
ger-Khull
Muette, a la Muette, ein Jagdhaus; auf Jagerart H. Zotter 2013 Ms. 2220, 28¢ 5)
Multer langliches, ausgehohltes GefaR, Trog (Grimm) H. Zotter 2013 Melin 5)
Mund Semel Semmel aus Mundmehl, aus feinstem Weizenmehl Grimm Bd. 12, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
2691
Mundmehl feinstes Weizenmehl, woraus die Mundsemmeln Grimm Bd. 12, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
gebacken werden 2691 ,Mundmehl*,
Mundmehl feines Mehl. Unger-Khull H. Zotter 2013 Melin, Ms. 1820, 95, 5)
96,187 und ofter
Mundsemmel Semmel fiir eine fiirstliche Tafel H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Muotel Zuger Mudelzucker? H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 30v 5)
Murcheln Morcheln H. Zotter 2013 Melin 5)
Murken Gurke H. Zotter 2013 Ms. 1963, Ms. 1967 5)
Miirkerl kleine Gurken, Essiggurkerl H. Zotter 2013 Prato 306 5)
Muscatzin= Let- Muskatzinen, Muskatzoner Torte; siche die Rezepte H. Zotter 2013 Kochbuch 2 5)
zelten bei Kriinitz. Siehe auch Pohl
MuscatZonen Muskatzinen H. Zotter 2013 Ms.1820, 201 5)
Muscervade Muscavado, unraffinierter brauner Zucker mitstar- H. Zotter 2013 Melin 5)

kem Molassegeschmack
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Musch Muschelform? Pruckmair, nach 1750 1)
Mischerln kleine Muscheln diverse 3)
Muserl von Muser, eiserne Schaufel. Unger- Khull H. Zotter 2013 Prato 33,97 5)
Muskat-Liinell Muscat lunel (dt. gelber Muskateller, ung. Sarga- H. Zotter 2013 Prato 326 5)
muskotaly, sl. Muskat ZIty) aus Tokaj
Muskazindel, Muskatzinen, Muskatzoner Torte; siehe die Rezepte H. Zotter 2013 5)
Muschkazin Tor-  bei Kriinitz
ten
Muskazinen Ceback, Pilgergeback https://dewikipedia. Die 6st. Kiiche, Roki- 3)
org/wiki/Muskazine  tansky1910
MufScatell Pierlen  Muskateller Rosinen H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 142y, 5)
166V
Mufdgitl, Pusch-  Pugatschen? Muskatzinen? H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 85v 5)
gittlen
Mufdgazany Muskatzinen, Muskatzoner Torte; siche die Rezepte H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,163r 5)
bei Kriinitz. Siehe auch Pohl
MuRkatblithe Muskatbliite, Samenmantel der Muskatnuss Duden Online ,Mus-  Pruckmair, nach1750 1)
katblite".
Nagawitz-Birne Nagowitzbirne, alte Birnensorte aus Frankreich H. Zotter 2013 Melin 5)
Nagel Schwam- Nagelschwamm, Speisepilz Crimm Bd.13,Sp. 269  Pruckmair, nach 1750 1)
merln ~Nagelschwamm?®,
Nagel, Nagel, Ni- Gewiirznelken Grimm Bd.13,Sp.264  Pruckmair, nach 1750 1)
gerln ,Nagelein®.
Nagelstup Nagelstupp, Nelkenpulver, gemahlene Gewiirznel- H. Zotter 2013 Kochbuch 60 5)
ken. (Grimm)
Nagerl Gewiirznelken H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Nagerl Gewiirznelke? https://fwb-onli- Meixner1822, Neu- 3)
ne.de/lemma/na- mann 1866
gel.s.om
Nagl Safft, Nagel  Nelkensaft H. Zotter 2013 Ms.1820,5 5)
Napfkuchen Gugelhupfin Osterreich Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
nafilicht nass Pruckmair, nach 1750 1)
Nates hier spanische Milch, sonst lateinische Bezeich- H. Zotter 2013 Kochbuch 87 5)
nung fiir Gesaf
Nazarethapferln  Zier- oder Wildapfelsorte, vielleicht Malus corona-  H. Zotter 2013 Prato 303 5)
ria?
Nihrnberger Low- Nurnberger Lebzelten H. Zotter 2013 Ms. 1820, 85 5)
zelten
NoRel kleines Maf3 H. Zotter 2013 Melin 5)
Nudelreuterl Nudelsieb H. Zotter 2013 Melin 5)
Nudelsieb eine blecherne durchlécherte Maschine, der man Zelena 1831 Zelena 1831 2)
sich bedient, um das Wasser vom Gem{ise ablau-
fen zu lassen
Nudelsieberl grofier, blechener Durchschlag, dessen man sich Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
bedient, um das Wasser von Gemlisen etc. ablau-
fen zulassen
Nudlpfanzl Nudeln-Pfanzelten H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
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Nulle Nulles, Kriinitz: ein angenehmes Gerichtvon zer- ~ H. Zotter 2013 Ms. 2220, 63v 5)

riebenen Eyerdottern mit Rosenwasser, Zucker und

etwas Salz, wie auch eingemachten Citronenscha-

len, die man erst in etwas Rosenwasser zerstofden

hat, welches man mit vielem daran gethanen Pu-

derzucker zu einem dicken Brey sieden Iaf3t. Es hat

seinen Nahmen von einem italienischen Kiichen-

meister, Nahmens Nullo
Nar Bratl, Nurrn,  Nierenbraten, Nieren H. Zotter 2013 Ms. 1820, 274, Ms 5)
Niirn Bratl 1217,75
Nufl Muskatnuss Pruckmair, nach 1750 1)
obere Milch Obers H. Zotter 2013 Kochbuch 92 5)
Obergam Gaumen, Oberkiefer des Ochsen Grimm Bd. 4,Sp.1578  Pruckmair, nach 1750 1)

,Gaumen".

Obers in andern Gegenden Deutschlands Sahne, Rahm, Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)

Schmetten genannt, dessen man sich zum Kaffeh

bedient; das oben von der Milch Abgeschopfte
Obers Milch Rahm Pruckmair, nach 1750 1)
Obers das oben von der Milch Abgeschépfte, inanderen  Zelena 1831 Zelena 1831 2)

Cegenden Deutschlands: Sahne, Schmetten
Oblat Oblatte Pruckmair, nach 1750 1)
Obled, Oblat Oblate H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 86V, 87v 5)
Ochsen-Zingl Ochsenzungenwasser. Absud von Anchusa officina- H. Zotter 2013 Ms. 1820, 73 5)
Wasser lis, Ochsenzunge. Volksheilmittel gegen Herzklop-

fen. Unger-Khull
Ochsenauge gesetzte Eyer Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Ochsenaugen gesetzte Eyer Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Ochsenaugen Spiegeleier H. Zotter 2013 Bufdwald 24 5)
Ochsengaimb, der Gaumen eines Ochsen H. Zotter 2013 Ms. 1820, 308, Ms. 5)
Ochsengaum (s. a. 1963
Oxengam)
Oertelfleisch Tafelspitz H. Zotter 2013 Prato 100 5)
Ofener Wein roter Wein aus der Gegend von Ofen (Kriinitz) H. Zotter 2013 Melin 5)
Ofermundt Affenmund, Backwerk. Schmeller, sub Aff H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 65¢ 5)
Ofnerwein roter Wein aus der Gegend von Ofen (Kriinitz) H. Zotter 2013 Bufdwald 5)
Ohly, Ollea (s. a. Olla potrida H. Zotter 2013 Kochbuch 63 5)
Allebatriten)
Ohtruben Fisch H. Zotter 2013 Bufdwald 185 5)
Olie Suppen Olla potrida H. Zotter 2013 Ms. 2220, 48r 5)
Oliosuppe Olla potrida H. Zotter 2013 Melin 5)
Omelett, (falsch-  Eyerfleck, Pfannkuchen, Fridatta in Osterreich Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
lich Amulett)
Omelette Eyerfleck, Eyerkuchen Zelena 1831 Zelena 1831 2)
On=Ays Anis H. Zotter 2013 Ms.1820,198 5)
Opfl Ratl Apfelradel, Apfelschnitte. s. Unger- Khull H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,123r 5)
Opflmandl, Opfl  Apfelmannl = Apfelschlankl. Unger- Khull H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 70v, 71r 5)

Mandl
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Orade Goldbrasse. Sparus aurata H. Zotter 2013 Prato166 5)
ordinari gewdhnlich Grimm Bd. 13, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
1326 ,0rdinar
Organtin Organdy ist ein Batist aus Baumwolle, der durch H. Zotter 2013 Prato 302 5)
chemische Behandlung mit Schwefelsdure durch-
scheinend gemacht und dauerhaft gesteift wurde.
Damit verwandt ist der Organza.
Orlians Orléanser Torte H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Oster Praittling Osterbreitling, Osterfladen: kleiner weifSer Laib un- H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,132r 5)
gesduerten Brotes, zu Ostern bereitet. Unger-Khull
Ostera Austern, lat. ostrea. Vgl. Bunsmann- Hopf, austrich  H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,135¢ 5)
Oxen Zungen Blii- Ochsenzunge, s. Ochsen-Zing H. Zotter 2013 Ms. 1820, 258 5)
mel
Oxengam (s.a. Ochsengaumen H. Zotter 2013 Kochbuch 66 5)
Ochsengaum)
Ozisch Fisch H. Zotter 2013 Bufdwald 185 5)
Pacherl, Pocherl kleiner Becher H. Zotter 2013 Ms.1963 5)
Pachstettel Pastete H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Pades Pate? Brei, Paste, Teig, Pastete H. Zotter 2013 Ms. 2220, 64v, 65r 5)
Pafesen Pafesen, halbfingerdicke Doppel- Semmelschnit-  H.Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 68r 5)
ten, ausgebacken und mit Ochsen- oder Rindshirn
gefiillt. Unger-Khull, Bunsmann-Hopf, povese
Pagat Modl Pressform fiir Quittenkonfekt Pruckmair, nach 1750 1)
paisen, paisten beizen H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 26V, 48r 5)
Paitz Beize, eine gewiirzte Fliissigkeit zum Marinieren Duden Online ,Bei-  Pruckmair, nach1750 1)
von Zutaten ze".
Paiz Beize H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 23 5)
palt, balt sobald H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 351 5)
pambt unklar (wan es sich aber yber sich pimbtund hért ~ H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 9v 5)
wiirdt)
Pamoranschen Pomeranzen H. Zotter 2013 Ms.1963 5)
paniren Gesottenes oder rohes Gefliigel entweder ganz Zelena1831 Zelena 1831 2)
oder getheilt, erst in Butter oder zerschlagene Eyer
tauchen, und dann geriebene Semmelbroseln oder
in Mehl wélzen. Das zu Panirende muf tief in die
Butter, oder in die Eyer getaucht und in die Sem-
melbrdseln, die man oft mit Mehl vermengt, voll-
kommen gewalzt werden, damit recht viel an den
Stiicken hangen bleibt.
Pantofelholz Pantoffelholz, Rinde des Pantoffelbaums, Sohlen-  H.Zotter 2013 Ms.1967 5)
holz. Hier: diinnes Holz zum Fixieren der eingeleg-
ten Friichte. Grimm
Pantoffelholz Kork H. Zotter 2013 Bufdwald 279 5)
Papillote Papier zum Servieren von Lammkeulen H. Zotter 2013 Ms. 2220, 361, 44v 5)
Paradiesapfel Paradeiser, Tomaten H. Zotter 2013 136 5)
Paragnplite Was-  Borrago-Bliite, Borretsch- bliitenwasser. Vgl. Och-  H. Zotter 2013 Ms.1820,73 5)
ser senzunge bei Unger-Khull
Pargd Blotern Spargel? H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,164r 5)
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Parsten Borsten H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 94 5)
Pasamaner Passamanerapfel, blass gelber Apfel gewdhnlicher  H.Zotter 2013 Ms. 1820, 321 5)
Sorte. Unger-Khull
Paschkonad div. Wurzeln zusammengeschnitten? Meixner1822, Neu- 3)
mann1866; ua.
passiren Etwas in Butter, Speck oder Schmalz anlaufen oder  Zelena 1831 Zelena1831 2)
anschwitzen, nur das zu Passirende nicht zu lan-
ge auf dem Feuer bleiben lassen, damit es nicht
verbrenne. Um (ibeln Geruch zu vermeiden, sorge
man fiir frische Butter, Fett oder Speck.
Pasteten Bach=of- vgl. Kriinitz, Pastetenofen H. Zotter 2013 Ms. 1820, 236 5)
fen
Pastetenblatt- Pastetenblech H. Zotter 2013 Buwald 195 5)
chen
Pastetenzwicker  Kiichengerat H. Zotter 2013 Bufdwald 209 5)
Pastotten Haferl Pastetenhaus, Vol-au-vent. S. a. Heifl, Heusl H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 114r 5)
Paternati Pastinaken Grimm Bd. 13, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
1493 ,Pastinaken®
Patischow Paté chaud H. Zotter 2013 Ms. 2220, 60r 5)
Patz Beize? Pruckmair, nach 1750 1)
Patz, Paitz Beize H. Zotter 2013 Ms.1820, 238, 244 5)
Patzel kleines Haufchen Pruckmair, nach 1750 1)
Paulaner Wiirst Fischwiirste Pruckmair, nach 1750 1)
Paulinerisch Pauliner-Orden; ein Paulinerkloster existierte H. Zotter 2013 Ms. 1820, 284 5)
1708-1786 in Maria Trost bei Graz
Paumboll Baumwolle H. Zotter 2013 Ms. 1820, 356 5)
Paupiettes Rollchen H. Zotter 2013 Ms. 2220,19v 5)
Peischl Lunge H. Zotter 2013 Ms.1963 5)
Pelz Kiirschen Pelzkirsche, Kirsche eines veredelten Baumes H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Pelzkirsche Kirsche eines veredelten Baumes H. Zotter 2013 Melin 5)
Pemsel Pinsel H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
Penatwirschtl Wiirstel aus Penidzucker, gelauterter mit Starke- H. Zotter 2013 Ms.1820,188 5)
mehl vermengter und zu Stangen geformter Zu-
cker, s. auch benadt stein
Perchtramb, Bertram, Anacyclus pyrethrum H. Zotter 2013 Kochbuch 67 5)
Perchtrumb
Persdln Brisolen, gedampfte Kalberrippen, Kalbskoteletts  H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,127r 5)
Perster Borsten H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,122r 5)
Perstikha Pfirsich. Pfersich, Persich: der Schreiber der nach- H. Zotter 2013 Ms. 1820, 357 5)
getragenen Rezept ldsst gewohnheitsmaflig das f
ausfallen, vergleiche Punt, Rezept 276
Pertramessig, Be-  Estragon-Essig H. Zotter 2013 Ms.1963 5)
tramessig
Pesterlenz Pest H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 155¢ 5)
Peteram, Pertram  Bertram, Anthemis pyrethrum (Grimm) vielleicht ~ H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,10r, 11r 5)

auch Estragon
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Petersilienwasser  Kriinitz: Man pflegt endlich aus den Wurzeln so- H. Zotter 2013 Bufdwald 14 5)
wohl, als aus dem Kraute ein Wasser zu bereiten,
welches zur Fastenzeit statt der Fleischbriihe ge-
braucht wird. Man kocht nahmlich griine Petersilie
nebst den Wurzeln und ein paar Hinden voll Erb-
sen in Wasser ab, und wiirzt die Brithe mit Muska-
tenbliiten, Ingber und etwas Salz.
Petersiliewasser  diinne Gemisesuppe aus Petersilienwurzeln und H. Zotter 2013 Prato163 5)
Petersilienkraut
Petersill WasRer  Petersilienwasser. Kriinitz H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 5)
Pfanne (Pfandl) ein mit langem Stiele, ohne Fiifde, versehenes fla- Zelena 1831 Zelena 1831 2)
ches, wie eine Casserolle und aus Eisenblech ver-
fertigtes Geschirr
Pfanne, Pfandl eine Art Tiegel von Eisenblech oder Messing, ohne  Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
FiiRe, mit langem Stiel, flacher als eine Casserole,
worin man etwas geschwind tiber der Kohlengluth
zum Sieden bringt; Oberspfandl, Einbrennpfandl
etc.
Pfantzl, Pfantzl, Pflanzl, Pfanzelten H. Zotter 2013 Ms. 1820, 228, 231, 5)
Pfanzl, Pfanzl 234,235, 251,285, StLA
Ms.1234, 46v, 93y,
100V
Pfanzel Speise aus schaumiger Butter mit Eiern, Mehl, https://www.enzyklo. diverse 3)
Griefs, Semmel, Nudeln etc. sifd oder mit Fleisch de/Begriff/Pfanzel
etc.
Pfanzl, Pfanzel, Eine Art Pfannkuchen Grimm Bd. 13, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
Pflanz! 1618 ,Pfanzlein“
Pfaum Flaum, Schaum Grimm Bd. 13, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
1729 ,Pflaum*
Pfaum Lofel Schaumléffel, flacher, sehr breiter, siebartig durch-  Duden Online Pruckmair, nach 1750 1)
|6cherter groRer Loffel mit langem Stiel ,Schaumloffel”.
pfaumen schaumen Grimm Bd. 13, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
1729 ,Pflaum®.
pfaumig, pflau- leicht und locker wie Flaum Grimm Bd. 13, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
mig 1729 ,Pflaum®
Pfeiferlvon Blat-  Bouchée (Pasteten-Form aus Blatterteig) H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
terteig
Pfenning Semerl ~ Semmel um einen Pfenning Crimm Bd. 13, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
1671 ,Pfennigsem-
mel*,
Pferschen Pfirsich H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Pflimmen Ziwo-  andere Bezeichnung fiir Spenling, Spinling, Spil- H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 73v 5)
ben ling, gelbe Pflaume, Zwergringlotten. Vgl. Ziberl,
Zibarte, Prunus domestica subsp. prisca
Pflantze=Semmel Semmel-Pfannkuchen H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Pflanzl Laibchen H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
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Pflaumen Die Frucht, welche man im nérdlichen Deutsch- Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
land unter diesem Nahmen versteht, heif3t im 6st-
lichen, siidlichen und westlichen Deutschland,
auch in der Schweiz: Zwetschken. Was man in
Sachsen Zwetschken nennt, sind hier in Osterreich
Pflaumen.
Pflaumen die Frucht, welche man in Osterreich und in einigen  Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Gegenden Deutschlands Zwetschken nennt; eine
dhnliche Gattung heifdt man in Osterreich (Pflu-
dern)
pflaumig flaumig https://www.dwds. diverse 3)
de/wb/dwb/pflaumig
pflaumig, pflau-  schaumig H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
mich
pflengen wohl eine Art Knddel, vielleicht zu Pflanzl H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 82r 5)
Pfliickhecht das Hechtfleisch wird nach dem Kochen in finger-  H. Zotter 2013 Melin 5)
langen Stiicken von der Grate gepflickt
Pfund 1 Pfund = 560 Gramm in Osterreich (vor1856) Meyers Online Bd.12, Pruckmair, nach1750 1)
S.978 ,Pfund".
Pfund =32lot=560¢g H. Zotter 2013 Melin 5)
Pickelharing gepokelter, eingesalzener Hering H. Zotter 2013 Melin 5)
Picking Pickling, Pickelharing, gerducherter Haring Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
Pickling (Pickel- gerducherter Haring Zelena 1831 Zelena 1831 2)
haring)
pier per, pors. bor H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,101r 5)
Pieran Piron, Gabel. Unger-Khull, Schmeller H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,165V, 5)
171v
Pierrette, a la unklar, auf Steinchen-Art? auf Kinder-Art? H. Zotter 2013 Ms. 2220, 36v 5)
piesen unklar; Biesenkraut = Schnittlauch. Vgl. Buns- H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 22v 5)
mann-Hopfbisen(wurz) Mangold
Pilze Schwamme Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Pimpinelle kleiner Wiesenknopf, Sanguisorba minor H. Zotter 2013 Melin 5)
Pinat=Safft Penidzucker, Penydzucker, Kinderzucker, Zuckerpe- H. Zotter 2013 StLA Ms1217,6 5)
nid, Saccharum penidium, ist ein durch Eyweif ge-
lauterter, mit Kraftmehl gemischter, und zur rech-
ten Form gebrachter oder gewundener Zucker, den
man bey den Conditoren und Apothekern findet.
Kriinitz
Pinulle wohl Pinoli, Pinienkerne H. Zotter 2013 Ms. 2220,11r 5)
Pippe Zapfhahn H. Zotter 2013 Prato 309 5)
Pire, Puiree Piiree H. Zotter 2013 Ms. 2220, 63v 5)
Pischkowit Biskuit H. Zotter 2013 Ms. 2220.14v 5)
Pisen, Pisan Bisam, Moschus H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 11r, 25¢ 5)
Pifdtatzi Pistazien Pruckmair, nach 1750 1)
Pitzling Pilzling, Herrenpilz H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Plangette, Plan- Blanquette, weifdes Ragout von hellem Fleisch H. Zotter 2013 Ms. 2220, 371, 64v 5)
get, Planguet
Plateisen Scholle, Pleuronectes platessa. (Neunteufel) H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
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Platerlein Blaschen H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 76r 5)
Platern Blasen H. Zotter 2013 Ms. 1820, 20 5)
platlat blattrig H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 14v 5)
Plauer Schmolten Schmalte oder Schmelte, blauer Farbstoff, Farber-  H. Zotter 2013 Ms.1820,113,146 5)
blaue, vonital. smalto. Unger-Khull. Grimm
Pletzen Kutteln H. Zotter 2013 Ms. 2220, 42r 5)
Pock Becken H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 4 5)
pockeln rauchern, selchen Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Pofesen mit Hirn bestrichene, gebackene Semmelschnit- Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
ten, in andern Gegenden, arme Ritter mit Elend
Pofesen Semmelschnitten, inwendig mit Hirn oder Ha- Zelena 1831 Zelena 1831 2)
schee, oder Fasche bestrichen, und tiber einander
gelegt gebacken
Pofésen, Poffésen  Pofesen, Semmelschnitten, Arme Ritter, in Fett H. Zotter 2013 Melin, Prato 144 5)
schwimmend ausgebackene, gefiillte Brotschei-
ben, zu ital. pavese (aus Pavia stammend)
Poionrade, a la Poivronrade, Pfefferonisauce H. Zotter 2013 Ms. 2220, 30v 5)
Polackel Poularde, gemastete, verschnittene Hithner (Un- H. Zotter 2013 Bufdwald 5)
ger-Khull)
Polart Poulet, Poularde, junges Huhn H. Zotter 2013 Ms. 2220, 20v 5)
Polglein Balge, hier die Haute der Rosinen H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,147 5)
Pomerantschen, Pomeranzen, Citrus x aurantium, Bitterorangen, H. Zotter 2013 Ms. 1820, 27 und ofter, 5)
Pomeranzen seitdem 11.Jahrhundert in Europa bekannt, nicht Melin
zu verwechseln mit der siifden Varietédt von Citrus x
aurantium (auch C. x sinensis), die Portugeser ge-
nanntwurden
Pomeranzen Bitterorangen Pruckmair, nach 1750 1)
Pomeranzenge- Orangenschalenextrakt (Pierer), Aroma H. Zotter 2013 Melin 5)
ruch
P6msl, pemsl| Pinsel H. Zotter 2013 Ms.1820,167, 332 5)
Ponadl Panade, Brotbrei H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 91 5)
Porcelanerne Porzellanschalen H. Zotter 2013 Ms.1820,148,152 5)
Schallen, Porzelai-
nerne Schallen
Porthugesser, Por-  siifle Orangen, Citrus x aurantium. s. a. Pomeran- H. Zotter 2013 Ms. 1963, Ms. 1967, Ms. 5)
togessen, Bordi- zen, seit dem16.Jahrhundert aus Portugal impor- 1820, 105
geflen, Portugiser tiert
Pommerantschen
Portugesersaft Orangensaft H. Zotter 2013 Melin 5)
Portulak (Wild-)Gemlise oder Gewiirz https://dewikipedia. Die 6st. Kiiche, Roki- 3)
org/wiki/Portulak tansky 1910 ua.
Portulak Gemiseportulak Portulaca oleracea H. Zotter 2013 Melin 5)
Potage Eine Suppe, in der man das Fleisch in seiner Brithe, ~ Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)

mit allerhand Krautern und Wurzelwerk und un-
tergeschnittenen Brot- oder Semmelscheiben an-
richtet. In Deutschland ahmt man die Potagen nur
noch durch Beyfiigung der Hiihner, Tauben u.s. w.
in die Suppe nach.
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Potage (Potasch)  eine Suppe, wohinein man das Rindfleisch sammt  Zelena 1831 Zelena 1831 2)
seiner Briihe, allerley Wurzeln und unterschnittene
Brote oder Semmelscheiben gibt, und dazu auch
oft Hithner, Poularde und Tauben fligt
Pottung Bottich H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Potzen Kerngehiuse H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
Potzen, Botzen Kerngehduse Pruckmair, nach 1750 1)
Poularde eine verschnittene fette, junge Henne Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Poularde eine verschnittene fette, junge Henne Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Poupeton Poulpeton, Schiisselpastete (Kriinitz); Sortedera-  H.Zotter 2013 Melin 5)
golit composé de viande hachée recouverte de
tranches de veau. (Dictionnaire de I'Acad. 1718.)
Powidel ein von Zwetschen (Pflaumen) eingesottener di- Zelena 1831 Zelena 1831 2)
cker Mus
Powidl dervon Zwetschken (Pflaumen) dick eingesottene  Anna Hofbauer,1825  Hofbauer, 1825 6)
Mus, dem dann zuletzt noch im Backofen eine fes-
tere Consistenz gegeben wird
Praittling Breitling, s. Osterbreitling H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,132r 5)
praslen, presle prasseln H. Zotter 2013 Ms. 1820, 254, 237 5)
preildth, preilat breiig H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 69v, 70V 5)
Prein Khernlein Hirsekorner H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 40r 5)
Preinblatl Name eines Kiichengeschirrs. Unger- Khull H. Zotter 2013 Ms.1820,178 5)
prembslein brutzeln H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 49r 5)
Pren=Zeig,erde-  Brennzeug, Gerdtschaft zum Schnapsbrennen. H. Zotter 2013 Ms.1820,19 5)
nen Pren=Zeig Grimm
mit einen glser-
nen Kopf
Pres, Pref, Presse  Braise, Suppe, sauerliche Wiirzbrithe zum Damp-  H. Zotter 2013 Ms. 2220, 20v, 060V, 5)
fen von Fleisch; braisieren: In der Brithe dimpfen 64r; Bulwald 149,162
Preflwandel Braise-Wanne? H. Zotter 2013 Bufdwald 301 5)
Pretling Bratling, Speisepilz Pruckmair, nach 1750 1)
preulit braunlet, braunlich H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,13v 5)
Pricke Bricke, Flussneunauge, Lampetra fluviatilis H. Zotter 2013 Prato 95 5)
Prielein Briihlein, kleine Brithe H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,1r 5)
PrieRelpier, Pai- Preiselbeeren H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 155¢ 5)
slpier
prinslet siehe brinzen H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 8ov 5)
Prischl, Brischl Gekrose (Karpfen) H. Zotter 2013 Ms. 1820, 239, 240 5)
Prisel, Prisl, s. a. Bries H. Zotter 2013 Ms.1963, Ms. 1967, Ms. 5)
Brif3l 1820,180, 234,301
Prisollen Brisole, Brisolette. Knodelchen aus Hackfleisch H. Zotter 2013 Ms. 1820, 304 5)
prit, priten brate, braten H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 91v, 92v 5)
Prockel, Prockel Stiick, Brocken Pruckmair, nach 1750 1)
prockhlat, pro- brockelig H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 23V, 68V 5)

ckhlert




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
Profiterolle kleine ausgehdhlte, mit was, immer fiir Fasch, auch  Zelena 1831 Zelena 1831 2)
mit Salbigon gefiillte und in Schmalz ausgebacke-
ne Semmellaibchen
Prokedl, Pro- Brokkoli H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
schedl
Prosn Koch Broselkoch? H. Zotter 2013 Ms.1820,116 5)
Protl Brett H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,118r 5)
Protlein kleines Brett H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 38r 5)
Provanzer Ohl, Olivendl H. Zotter 2013 Ms.1963; Melin 5)
Provanzerohl
Provencer Ol Olivendl . Kaltpressung http://www.zeno.org/ diverse 3)
Brockhaus-1911/A/
Oliven%C3%B6l;
sieheauch Lue-
ger-1904: Olivendl
Meyers-1905: Oliven-
ol Pierer-1857: Oli-
vendl
Prye Briihe H. Zotter 2013 Ms. 1820, 286 5)
Pschau Osen Schauessen. Vgl. Bunsmann-Hopf, (be)schauessen  H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,109v 5)
Pudding, Budin gekochte oder gebackene Mehlspeise https://www.lebens-  diverse 3)
mittellexikon.de/
p0o000890.php
Puff Ceback, vgl. engl. puff pastries Blatterteigpastete ~ H. Zotter 2013 Melin 5)
Pugatschen Pogatschen (Weifsbrot), Poganzen (gefiillter Ku- H. Zotter 2013 Kochbuch 49 5)
chen) (Pohl)
Pilsling, Biilling  Steinpilz Duden Online ,Pilz-  Pruckmair, nach1750 1)
ling".
Puficaten, Pufs- Pugatschen, Pogatschen H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 85r, 5)
gaten, Dorten, 158r,164v
Puschgattlen,
Mufdgatl
Puter calekutischer Hahn, in Osterreich Indian Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Qtl.,,Quintl 1Quentchen =4,375 Cramm in Osterreich (1 Loth= Meyers Online Bd.12, Pruckmair, nach1750 1)
4 Quentchen) Grimm Bd. 13, Sp. 2354 ,Quentchen  S.978 ,Pfund”
Quarantino Italienische Maissorte H. Zotter 2013 Prato 307 5)
Quarck weifer Kase Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Quenelles Knodelchen, KI6Rchen H. Zotter 2013 Ms. 2220, 411 5)
Quintel Y4 () Lot (Grimm sub Quintin) H. Zotter 2013 Kochbuch, Me 5)
Rack Arrak H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Radls ab Rillenrand formen BMNT ,Schlickkrap-  Pruckmair, nach 1750 1)
fen”.
Raf Reifen H. Zotter 2013 Ms. 2220, 45r 5)
Raffel Reifen H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 22 5)
Ragout (Raguh) Seite 122 unter der Rubrik Eingemachtes, § 270,er-  Anna Hofbauer,1825  Hofbauer, 1825 6)
klart
Ragout Eingemachtes Zelena 1831 Zelena 1831 2)




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
Ragu Schmorgericht aus klein geschnittenem Fleisch mit Duden Online ,Ra- Pruckmair, nach 1750 1)
wirziger Sauce gout®.
Ragu Mellé gemischtes Ragout H. Zotter 2013 Ms. 2220, 41v 5)
Rahm die dicke gebliche Fettigkeit, welche von dersauer ~ Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
werdenden Milch sich oben aufsetzt
Rahm eine dicke gelbliche Fettigkeit, welche sich oben Zelena 1831 Zelena 1831 2)
aufsetzt, wenn die Milch sauer zu werden anfangt
rahr rar, freundlich, artig, gesellig, brauchbar, zweckma- H. Zotter 2013 Ms. 1820, 202 5)
Rig. Unger-Khull
Raifel, Raifl Reifler, Veltliner; Unger-Khull. Lexer: raifel = rain- H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 44v 5)
val. Grimm: sub reinfal: das wort steckt wol auch
im namen mehrerer rebsorten: in Steyermark ran-
ful, ranfel, ranfler, ranfoliza, ranfolna, ranfolina.
Krinitz: Proseckerreinfall eine Weinsorte aus der
Cegend von Triest
raifflicht:Weis streifenweise H. Zotter 2013 Ms.1820, 138 5)
raifflichten streifig H. Zotter 2013 Ms. 1820, 211 5)
Rakl viell. von racler abkratzen, Rakel = Blechstreifen, H. Zotter 2013 Ms.1963 5)
zum Abkratzen, auch Hohlmaf3
Ramb Rahm H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 11 5)
Ramel, Rammel Kruste H. Zotter 2013 Bufdwald 65, 166; 5)
Prato 181, Melin, Ms.
2220,17V, 41r
Ramf Rand Pruckmair, nach 1750 1)
ramlet begehrlich, iippig? Grimm Bd.14,Sp.80  Pruckmair, nach 1750 1)
»Rammlich®,
ramlet,rammerlt rahmig, aufgelost H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Rampft, Ram- Rand, Saum, Ranft, Rampft. Unger- Khull. Rinde, H. Zotter 2013 Ms. 1820, 219, 227,311, 5)
pftel, Ranfft Kruste. Grimm Bufdwald 217
Ramulade eine gewiirzte, meistens kalt tiber Fleisch, Wild- Zelena 1831 Zelena 1831 2)
pret, Gefliigel oder tiber Fische zu gebende Briihe
rangiren entweder eine Speise zierlich auf die Schiissel an- ~ Zelena 1831 Zelena1831 2)
richten, oder mehrere Speisen, und alles, was zur
Tafel gehort, so zu stellen, und zu reihen, dafd es
wohlgefilligins Auge fallt
ranschieren, dran- arrangieren H. Zotter 2013 Ms. 2220, 42r 5)
schieren
Rapunzel Rapunzel, Name verschiedener Salatpflanzen,na-  H.Zotter 2013 Prato 95, Melin 5)
mentlich Valeriana locusta, Campanula rapunculus
und Phyteuma spicata
Rapunzelknolle Knolle der Ahrigen Teufelskralle, Phyteuma spicate  H. Zotter 2013 Melin 5)
Rasch Rost, Grill? H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 52 5)
raf, rafd Scharfe, Wiirzigkeit. Von alemann. raf = scharf, H. Zotter 2013 Kochbuch 14, StLA Ms. 5)
wiirzig (Pohl), raf3, scharf, resch 1234, 85r
Rast Rost H. Zotter 2013 Ms.1820, 283,284 5)
Ratafia Wein, alkohol. Getrank https://dewikipedia.  diverse 3)

org/wiki/Ratafia_
(Wein)




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
Ratl Radchen, Teigrad H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,11r 5)
rauket raunket? voller Krusten. Unger-Khull H. Zotter 2013 Ms. 1820, 159 5)
Ravigotte, a la s. Sauce ravigote H. Zotter 2013 Ms. 2220, 34v 5)
rechtschaffen richtige Beschaffenheit haben Grimm Bd. 14, Sp. 427 Pruckmair, nach 1750 1)
,Rechtschaffen®.
Reckhasten unklar, vielleicht roehrkasten, [Regen]-Wasserkas-  H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,160r 5)
ten, vgl. Bunsmann-Hopf
Reduction eine Cattung Suppe, die zur Verstarkung der Spei-  Zelena 1831 Zelena 1831 2)
sen dient
reduiren Eine Suppe oder Sauce so lang einsieden, und vom  Zelena 1831 Zelena1831 2)
Fett reinigen, bis sie vollkommen klar und etwas
starker und kiirzer wird. Die Suppe oder Sauce darf
aber beym Sieden nicht tiberlaufen.
reglet roglet H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 59 5)
regulieren auf bestimmte Weise gestalten Pruckmair, nach 1750 1)
Reibasch Morser, Napf H. Zotter 2013 Melin 5)
Reibbrot altbackenes, fein geriebenes Weifsbrot Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Reibekeule Pistill. Grimm: reibekeule, ist ein von holz, serpen-  H. Zotter 2013 Melin 5)
tin oder marmor gedrehter, und unten dick zuge-
rundeter kloppel, derin den reibasch gehort
Reiden Zimtreiden H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 94 5)
Reif Ringform Pruckmair, nach 1750 1)
Reimb Reim, Reif. Grimm H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 67 5)
Rein lange Bratpfanne mit hohem Rand Jungmair1989,S.223  Pruckmair, nach1750 1)
,Rein®
Rein,ala, Suppen Soupe a la Reine, Gefliigelsuppe H. Zotter 2013 Ms. 2220, 41r 5)
Rein, Reindl, Reinl Rein H. Zotter 2013 StLA Ms.1234, 46V 5)
Reindel oder Stollhaferl, dreyfiifdiger Tiegel Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Reindl kleines, tiefes Kochbehaltnis (siehe Brater) Pruckmair, nach 1750 1)
Reindl ein auf drey Fiife gestellter entweder irdener,oder Zelena 1831 Zelena 1831 2)
eiserner Tiegel
Reisgries gemahlener Reis H. Zotter 2013 Melin 5)
Reismeridon Reisring H. Zotter 2013 Prato 145 5)
Reifiel Reisel, Reifkel, Reistel, Gekrose (Unger-Khull) H. Zotter 2013 Bufdwald 116 5)
Reitblumen Schneeballen? Reiterbeere = Viburnum opulus. Un-  H. Zotter 2013 Ms. 1820, 258 5)
ger-Khull
Reiter, Reiterl Durchschlag, kleines Sieb H. Zotter 2013 Kochbuch, StLA Ms 5)
1217,13, 64; StLA Ms.
1234,143r
Renmag Labmagen. Renne = Lab. Grimm H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,139v 5)
resch scharf gebacken, knusprig Duden Online Pruckmair, nach 1750 1)
,Resch*.
refdlat, roRReln, roslet, rosig, rosa werden. Oder: feinrofslig Brot = H. Zotter 2013 Ms. 1967, StLA Ms 5)
resfilet gut zu kauen, s. Pfalzisches Worterbuch 1217,38
Resteron wird wie Consommé bereitet, nur kommen Rep- Zelena1831 Zelena1831 2)

phihner, Fasanen, Haushiihner und mehr Kalb-
fleisch dazu




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
Reithndl Reindel H. Zotter 2013 Ms.1820,117 5)
Reuter Sieb H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Ribeisen Reibeisen H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 100V, 5)
105rv
Ribisel, Ribesl Johannesbeeren H. Zotter 2013 Kochbuch, Prato 77 5)
Ribiseln Johannisbeeren Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Ribiseln Johannisbeeren Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Rienel, Riemel Riemchen H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 231, 23v 5)
Rigerl Riegel H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Rigl Dorten vgl. Rieglkrapfen. Unger-Khull H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 8r 5)
Riibeisen, Rib Ei-  Reibeisen H. Zotter 2013 Ms.1820,16, 201 5)
sen, Ribaysen
Rindschmalz zerlassene, abgefiumte, ungesalzene Butter, die, Anna Hofbauer,1825, Hofbauer, 1825 6)
nachdem sie wieder fest geworden, sich langer https://link.springer.
aufbewahren 1af3t com/chapter/10.1007
/978-3-662-32672-5_2
Rindschmalz zerlassene abgefaumte ungesalzte Butter, diesich ~ Zelena 1831 Zelena 1831 2)
auf diese Weise nach wieder erhaltener Consistenz
langer aufbewahren lafit
rindt rund H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,148r 5)
Rinter Rinde Grimm Bd. 14, Sp. 962  Pruckmair, nach 1750 1)
,Rinde"
Ris de veau Bries, Kalbsbries H. Zotter 2013 Ms. 2220, 43V, 45V 5)
Risole Rissole, Halbmondpastete H. Zotter 2013 Bufdwald 40 5)
Risolen kleines, gefiilltes Backwerk, dem man mit dem Anna Hofbauer,1825  Hofbauer, 1825 6)
Backradchen verschiedene, willkiihrliche Figuren
gibt, und dessen man sich als Nebenspeise bedie-
nen kann
Rif3 Reis; Ritze H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Rissolen, Risolen  Fleischtascherl; (auch kl. Stritzel mit Gewiirzen, https://fenwikipedia. Wienerisches be- 3)
Mandeln, Rosinen) org/wiki/Rissole wahrtes Koch-Buch in
sechs Absitzen,1793;
Neue Wr. Kochschule,
Stocklin 1798
Rissolen ein kleines gefiilltes Backwerk, das gewohnlich die  Zelena 1831 Zelena1831 2)
Rolle einer Nebenspeise iibernimmt und auch un-
ter den Backwerken abgehandelt ist
Ritschirt Ritschert, Eintopf, Gerstbrein; slow, ricet H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Rittersporn, weis-  Rittersporn, Delphinium oder Consolida. Merkwiir- H. Zotter 2013 Ms. 1820, 200 5)
senoderplauen  dige Zutat, da beide Arten giftig sind
Robatel wohl Roulade H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)




Ausdruck /Begriff Erklarung

Quelle /Autor:in

Verwendet in

Zit.nach

Rocambole italienischer Knoblauch https://www.syringa- diverse 3)
pflanzen.de/rocam-
bole-italienischer-
knoblauch-pflanze.
html; http://www.
zeno.org/Zeno/o/
Suche?q=Rocambo-
le&k=Bibliothek
roch roh H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
rochlich, roglich  locker Pruckmair, nach 1750 1)
Rockenbohl Rockenbolle, Rocambol, Allium sativum var. ophio- H. Zotter 2013 BuRwald 177, Melin 5)
scorodon
Rogers Schindl Scheibe Roggenbrot H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,17v 5)
Brot
rogle, rogl, riiglen, rogel, locker, beweglich, nicht fest, mirbe, flaumig, H.Zotter 2013 Ms. 1820, 116, Koch- 5)
roglicht, roglert leicht. Unger-Khull buch, Melin, Ms. 1963,
StLA Ms. 1234, 76t,
78rv, 811,130V
Rogner Weiblicher Fisch, der Rogen enthilt Duden Online ,Rog-  Pruckmair, nach 1750 1)
ner,
Rohrbein Rohrenknochen H. Zotter 2013 Prato 138 5)
Rohrhithnel Rohrhuhn, Blesshuhn, Fulica atra H. Zotter 2013 Melin 5)
Rohrhiihner Wasser oder Teichhithner Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Rolletel, Roratl Rouletten; Rouladen, gefiillte Fleischrollen H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Rombo Steinbutt, italienisch https://www.italien.  Wienerisches be- 3)
de/essen-trinken/ wihrtes Koch-Buch in
steinbutt sechs Absdtzen,1793
Ronivo Meeresfisch H. Zotter 2013 Prato 163 5)
Rosat Zuger Grimm: rosei, m., mhd. r6sat, ein gemischvonzu-  H.Zotter 2013 StLA Ms.1234,143r 5)
cker, rothem sandelholz und zimmt, womit der
milchreis bestreut wird
Roselkrapfen dinn ausgewalzter Teig wird in Rosenform gelegt  https://www. Wienerisches be- 3)
kochjournal.at/ wihrtes Koch-Buch in
rezepte/rezept. sechs Absitzen,1793;
phprid=2380&re- Neue Wr. Kochschule,
zept= Stocklin1798
Rosen Marin Rosmarin H. Zotter 2013 Ms. 1820, 258 5)
Rosin Weinpier Rosinweinbeere, Rosin. Unger-Khull H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 147 5)
Rosoglio, Rosolie,  Rosolio, Rosenlikor (ital.). Kriinitz: Rossoli, Ross- H. Zotter 2013 Prato 96, 98,187, 236; 5)
Rosoly, Rof3olli olis, Rosoglio, Rosoli, ein feiner von den Italienern Ms. 2220, 13V, 561, Ms.
erfundener Liqueur, der von der Pflanze Rossolis 1820, 355
(Sonnenthau) die nebst andern Krautern, Gewdir-
zen etc. Ros solis, Sonnentau, tber die Brandwein
abgezogen wird. In Ms. 1820 Orangen- bzw. Anisli-
kor, Muskatnusslikor
roflet, rofklicht, rosig Grimm Bd. 14, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
roslicht 1234 ,Roslich”,
rotte Flockl Tournesol H. Zotter 2013 Ms. 1820, 261 5)
rotten Sandl rotes Sandelholz H. Zotter 2013 Ms. 1820, 60 5)




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
Rouletten Diinn geschnittene Scheiben vom frischen Flei- Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
sche, die, wenn sie zerschnitten sind, mit Farce be-
legt, mit Gewdirzen bestreut, zusammengerollt, mit
Zwirn umwunden, und auf verschiedene Weise zu-
bereitet werden. Gewohnlich werden sie an diinne
holzerne Spiefichen gesteckt, die man an den Brat-
spief’ bindet, worauf sie unter Butterbegiefdung
gebraten, und als Nebengericht auf die Tafel ge-
bracht werden.
Rouletten diinn geschnittene, mit Fasche belegte zusammen- Zelena 1831 Zelena 1831 2)
gerollte, und mit Bindfaden umwundene Scheiben
von frischem Fleische, das dann auf verschiedene
Weise zugerichtet werden kann
Rousselet-Birnen  Reusselerbirne, fr. poires de Rousselet, franzdsische H. Zotter 2013 Bufdwald 262 5)
Birnensorte
Riibbisel Ribisel, Johannisbeeren H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Ribeisen Riebeisen, Reibeisen H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
ruche ihnan mit Geschmack versehen? Von ,Gruch®, Geruch, Ge- Pruckmair, nach 1750 1)
schmack
Ruemb Riben H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 70r 5)
Rug, Rugen Riicken H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,13v, 58V, 5)
116V
Rithreyer Eyerschmalz, Eyerspeise, geriihrte Eyer Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
Rumel-Sulzen Ingwer, Pfeffer, Zitrone, Nelken, Safran, Hausen- https://info.bml. Wienerisches be- 3)
blase; hier StiRspeise, Sulz ist heute jedoch meist ~ gv.at/themen/le- wahrtes Koch-Buch in
pikant bensmittel/trad-le- sechs Absitzen, 1793
bensmittel/Fleisch/ ua.
Fleischprodukte/
sulz_presswurst.html
Rumel=Sultz Herkunft des Namens unklar H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
Rute, Rutten Rutte, Aalrutte, Triische, Quappe, Lota lota H. Zotter 2013 Melin; BuRwald 59; 5)
Kochbuch; Ms.1963;
StLA Ms.1234,57v
Saagu, Sago Sago, geschmacksneutrales Dickungsmittel aus H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, [105]; 5)
granulierter Starke, urspriinglich aus dem Mark der Melin
Sagopalme (Metroxylon sagu)
Sadeln, Sardeln Sardellen Pruckmair, nach 1750 1)
saen streuen Pruckmair, nach 1750 1)
Saftgriin griine Farbe, aus Kreuzdorn-Beeren hergestellt H. Zotter 2013 Bufdwald 5)
(Rhamnus)
Sagsisch Salath Séchsischer Salat H. Zotter 2013 Ms. 2220, 471 5)
Sahn Obers H. Zotter 2013 Melin 5)
Sahne Obers Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
Salary Sellerie H. Zotter 2013 Ms. 2220, 30v 5)
Salatiere Schissel, deren man sich zum Salatanmachenund Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Auftragen bedient
Saliter, Salniter Sal nitrum, Salpeter H. Zotter 2013 BufRwald 305, Ms. 5)
1963, Melin
Salm Lachs H. Zotter 2013 Melin 5)




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
Salmi Ragout aus Wildgefligelfleisch mit Wein und div.  https://dewikipedia. =~ Neue Wr. Kochschule, 3)
Gewiirzen org/wiki/Salmis Stocklin1798
Salmi, Salmy Kriinitz: Salmi, ein Ragout von gebratenem Feder-  H. Zotter 2013 Prato127; Ms. 2220, 4v 5)
wildpret
Salpikon, Salpicon Kleinragout, in sehr kleine Wiirfel geschnittenes H. Zotter 2013 Ms. 2220, 11v 5)
Fleisch oder Gemdise
Salse Sofde, Sauce. Grimm: aus mlat. ital. salsa, franz. H. Zotter 2013 5)
sauce, gesalzene briihe, dann iiberhaupt briihe,
tunke, beigusz, bair.-6str. saft von verschiedenen
friichten zur dicke eines syrups eingesotten
Salse (salzige) Tunke (veraltet) https://www.duden.  diverse 3)
de/rechtschreibung/
Salse
Salsen Sauce, SofRe. Hier fiir Fruchtbrei verwendet H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 89 5)
Saluer Salbei. Salver Unger-Khull H. Zotter 2013 Ms.1820, 270 5)
Salvalati Wurst schnittfeste Rohwurst Duden Online ,Zer-  Pruckmair, nach 1750 1)
velatwurst®.
Salvet Serviette H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
Salvett Serviette Grimm Bd. 14, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
1704 ,Salvette".
Salzen Salse, hier Marmelade. (Saft von verschiede- Pruckmair, nach 1750 1)
nen Friichten zur Dicke eines Sirups eingesotten,
Crimm Bd. 14, Sp.1702 ,Salse")
Salzsale Salzsole H. Zotter 2013 Melin 5)
Sandl, rotten Sandelholz, rotes H. Zotter 2013 Ms. 1820, 60 5)
Sanikel Wald-Sanikel. Sanicula europaea H. Zotter 2013 Prato 290 5)
Sartellen, Sarteln, Sardellen H. Zotter 2013 Ms. 1820, 237, 239, 5)
Sartelen 243, Ms.1967; StLA Ms
1217, 95
Satory Saturei H. Zotter 2013 Ms. 2220, 32r 5)
Satto, Gatto Cateau, Kuchen H. Zotter 2013 Ms. 2220, 52r 5)
Sauce (Sohse) jede Briihe, die tiber eine gekochte, gebratene oder Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
eingemachte Speise angerichtet wird. Tragt man
diese Briithe besonders auf, so bedient man sich
dazu einer Sauciere oder Sohs - Schale
Sauce a la Sup- Sauce supreme, Velouté, Samtsauce H. Zotter 2013 Ms. 2220, 42r 5)
pren
Sauce bachiquea bacchantische Sauce, ravigoter = starken, aufmun-  H. Zotter 2013 Ms. 2220, 21 5)
la Ravigott tern, vgl. Sauce ravigote
Sauce ravigote klassische franzésische Sauce H. Zotter 2013 Ms. 2220 5)
Sauce Relevie Sauce relevée, pikante Sauce H. Zotter 2013 Ms. 2220,19v 5)
Sauce Jede Briihe, die beym Anrichten (iber eine gekochte Zelena 1831 Zelena 1831 2)
oder eingemachte Speise gegossen wird. Will man
eine solche Sauce abgesondert auf die Tafel geben,
bedient man sich dazu einer Sauciere.
Saucischen kleine Bratwiirste zum Belegen der Gem{ise Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Saucischen kleine Bratwiirste zur Garnirung der Gemdse Zelena 1831 Zelena 1831 2)
sauerschlachtig sauer (verstarkt), vgl. Grimm schlachtig H. Zotter 2013 Ms. 1820, 292 5)
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Saulat, Salve Salbei H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 11,136V 5)
Saurach Berberitze (Kriinitz) H. Zotter 2013 Bufdwald 254, 258 5)
Scampi Garnelen H. Zotter 2013 Prato 168 5)
Schaden Schaidfisch, Flusswels Grimm Bd. 14, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
2411,,Scheiden®.
Schadten Krebsscheren? H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 31 5)
Schafferl kleines Schaff H. Zotter 2013 Melin 5)
Schaiden Wels H. Zotter 2013 Prato 163 5)
Schalértel Schalértel: Oberschale, Blumenstiick, Kugel oder H. Zotter 2013 Prato 49 5)
Zapfen
Schampion Champignon H. Zotter 2013 Melin 5)
Schépsserner Schops, kastrierter Schafbock, Hammel H. Zotter 2013 Ms.1963 5)
Schlogl
Scharben Krauthobel H. Zotter 2013 Prato 311 5)
Scharl kleine Schere H. Zotter 2013 Ms. 1820, 207 5)
Scharlach, Schar-  Wein-Rose. Rosa rubiginosa, Rosa eglanteria. Hier ~ H.Zotter 2013 Ms. 1820, 46 5)
lach Potzen werden die Hagebutten verwendet
Schaschetl Blatterteigtaschen mit Fleischfiille; Herkunft des H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Wortes unklar
Schato Chaudeau. Von Chaud Eau (warmes Wasser), istein H.Zotter 2013 Ms.1967 5)
stifer Weinschaum aus Eigelb, Zucker und Weif3-
wein, der im Wasserbad bzw. einer Bain-Marie zu-
bereitet wird
Schatrese Chartreuse H. Zotter 2013 Ms. 2220, 44t 5)
Schauffel, mit hei- der Zucker wird mit einer heifsen Schaufel ge- H. Zotter 2013 Ms. 2220,17r,18v 5)
Ren glasieren brannt
scheibling, schei-  rund H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 8v,32v 5)
bliges
Scheiden, Schai-  Wels, Silurus glanis H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
den, der
Scheidenmagen  Welsmagen H. Zotter 2013 Melin 5)
Scheifflein Schauflein H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 152v 5)
Schellbraten Schélbraten (Grimm, Pierer), Rippenbraten ohne H. Zotter 2013 Melin 5)
Fett
Schenbor, Karp- Chambord, Carpe a la, gefiillter Karpfen H. Zotter 2013 Ms. 2220, 43v 5)
fenala
Scherbet(t) Sorbet https://dewikipedia. Die 6st. Kiiche, Roki- 3)
org/wiki/Sorbet tansky 1910
Scherriiben Kohlriibe H. Zotter 2013 Bufdwald1 5)
Scherzel ein Stiick Brot. Grimm H. Zotter 2013 Prato 99 5)
schickliches Kas-  passender Topf H. Zotter 2013 Ms. 2220, 57v 5)
trol
schieb schiepen, schuppen H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 47r 5)
schied, schiede schiitten Pruckmair, nach 1750 1)
Schiefl, Schiefel, diinnes, kleines, viereckiges Stiick, kleine Pfeffer- Grimm Bd.15,Sp.104  Pruckmair, nach 1750 1)

Schifftel

kuchen

,Schifftel.
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Schieftl Schiftel, diinnes, kleines, viereckiges Stiick, kleine  H. Zotter 2013 Ms.1963 5)
Pfefferkuchen
schielnweis schollenweise Grimm Bd.15,Sp.10.  Pruckmair, nach 1750 1)
,Schiel”.
Schien Jus, braune Kraftbrithe Breunlich/Haas S.167 Pruckmair, nach 1750 1)
,Schiil’,
Schiepen Schuppen H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 53r 5)
Schiepen Schuppen H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 22 5)
schiepen, abschi-  schuppen H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
epen
Schiessel Schissel Pruckmair, nach 1750 1)
schieten schiitten H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 144V 5)
Schifel Teig Schiefer, Splitter, Blatterteig H. Zotter 2013 Ms. 2220, 3v 5)
Schifleisch Jus-Fleisch H. Zotter 2013 Ms. 2220, 26r 5)
Schifteln Grimm: in Oberdeutschland ein diinnes, kleines, H. Zotter 2013 Prato 220 5)
viereckiges Stiick
Schind| Brot Scheibe Brot H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,18r 5)
Schinkengolly Suppenkonzentrat von Schinken H. Zotter 2013 Melin 5)
schir, schier schiiren Pruckmair, nach 1750 1)
schitter schiitter H. Zotter 2013 Ms.1820,144 5)
Schlafrock ein Uberzug von Butterteig, (iber Gefliigel, Obstu.  Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
dgl.; Enten im Schlafrock, Apfel im Schlafrock u.s.w.
Schlafrock ein Butterteig, womit man Gefliigel und Obst, Zelena1831 Zelena1831 2)
gleich wie in einem Schlafrock einhiillt
Schlagel Keule Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Schlagel (Keule). Die beyden Hinterschenkel eines Kalbes, Zelena1831 Zelena1831 2)
eines Schopses oder andern Thieres
Schlei, Schleie, karpfenartiger Speisefisch, Tinca tinca H. Zotter 2013 Melin, StLA Ms. 1234, 5)
Schlein 58r
Schlein Schleie, Karpfenfisch Crimm Bd.15,Sp. 613 Pruckmair, nach 1750 1)
,Schlein
Schlickkrapfel Suppeneinlage, Ravioli H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Schlickkrapfel, aus Nudelteig hergestellte Teigtaschen BMNT ,Schlickkrap-  Pruckmair, nach 1750 1)
Schliick Krapfel fen“.
schlie verschrieben aus schiep? H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 48r 5)
Schliemb Schliem, Haut, Schale (Grimm) H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
SchliefRel Schlussel Pruckmair, nach 1750 1)
Schlunk Schlund Grimm Bd.15,Sp. 837, Pruckmair, nach1750 1)
,Schlunk®.
SchluRbein Schliisselbein H. Zotter 2013 Prato12 5)
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Schmankerl Leckerbissen; siifies Ceback in Tiitenform http://www.zeno. diverse 3)
org/Zeno/o/Su-
che?q=Schman-
kerl&k=Bibliothek;
Lexikoneintrag zu
»Schmankerl«. Mey-
ers Grofes Konversa-
tions-Lexikon, Band
17. Leipzig 1909, S.
882.
Schmaren Schmarren H. Zotter 2013 Bufdwald 200 5)
Schmau(n)kerl, Schmankerl, Leckerbissen. Schmeller: Schmanke- H. Zotter 2013 Ms. 1967, BuRwald 65; 5)
Schmaungerl lein, Schmankerl, was vom Brei oder Mus ans Ce- Prato181
schirr anbrat, Kruste. Schmankerl-Koch, Ceback,
das aus lauter Krusten besteht. Nach Pohl siif3es
Geback aus sahnigem Eierteig; in den Rezepten 84
und 236 aus Milch und Mehl, in BuRwald Rezept
aufS. 65
Schmetten Schlagobers; Sahne, Rahm (Smetana) https://dewiktionary. diverse 3)
org/wiki/Schmetten
Schmetten Obers Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Schminkbohnen  junge, griine Fisolen Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Schmoln Krume Pruckmair, nach 1750 1)
Schmolten,plau  Schmalte oder Schmelte, blauer Farbstoff, Firber-  H. Zotter 2013 Ms. 1820, 113,146 5)
blaue, vonital. smalto. Unger-Khull. Grimm
Schneekeserl Schneekessel H. Zotter 2013 Ms. 2220, 51v 5)
Schnepfe Sumpfvogel Pruckmair, nach 1750 1)
Schnepfen Koth Schnepfeninnereien Duden Online Pruckmair, nach 1750 1)
~Schnepfendreck”.
Schnepfenkoth Schnepfendreck, Schnepfeninnereien H. Zotter 2013 Prato 113 5)
Schnidl Schnitten, Scheiben Pruckmair, nach 1750 1)
Schnitlich, Schnittlauch H. Zotter 2013 Ms. 1963, Melin 5)
Schnittling
Schnittling Schnittlauch Grimm Bd. 15, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
1357 ,Schnittling”.
Schnittling Schnittlauch Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Schnittling Schnittlauch Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Schnitz kleines Stiick Pruckmair, nach 1750 1)
schnitzelweis in Schnitten Grimm Bd. 15, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
1358 ,Schnitz".
schnurffen, schnurfen, schrumpfen. Unger-Khull H. Zotter 2013 Ms. 1820, 42,326 5)
schnurpfen
Schéberl eine Art feiner Mehlspeise fiir Suppen Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Schoberl s. Hechtenschoberl H. Zotter 2013 Melin 5)
Schoberl eine aus Semmeln, oder Mehl oder Fleisch zusam-  Zelena 1831 Zelena 1831 2)
men gesetzte und in die Suppe einzukochende
Speise
Schops Hammel Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
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Schops kastrierter Schafbock, Hammel, entlehntausslav.  H. Zotter 2013 Melin 5)
(bohm.) skopec, altslav. skopici Verschnittener, zu
skopiti kastrieren (Grimm)
Schops Hammel Zelena 1831 Zelena 1831 2)
SchopfRener Lammkeule Pruckmair, nach 1750 1)
Schlagel
schraet, auseinan- schrajen (mhd.), spritzen, triefen, stieben, sprii- H. Zotter 2013 Ms. 1820, 278 5)
der,s.a. zerschrd-  hen, lodern. Lexer
en
Schrauffen Schraube; gemeintist der Haken, auf dem der Pi- H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
natzucker auf gehangen wird
schrembs gschrems, schief, quer H. Zotter 2013 Ms.1820, 141,142 5)
schrepfeihm gleichmaflige Einschnitte zum Kiirzen der Griten,  H.Zotter 2013 StLA Ms 1217, 22 5)
zwerchs an schropfen
Schretfleisch Schrotfleisch H. Zotter 2013 Ms. 2220, 25v 5)
schriken schrecken H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
schropfen einschneiden Grimm 15, Sp.1769 Pruckmair, nach1750 1)
,Schropfen”.
Schrott Fleisch Schrotfleisch, zerteiltes Schweinefleisch H. Zotter 2013 Ms. 2220, 33V, 36V 5)
Schii, Schiisuppe, Jus, der (auch: das) H. Zotter 2013 Melin, Ms.1967 5)
Schisuppen, Schie
Schubloch Ofenloch H. Zotter 2013 Prato12 5)
Schiil Schill, Zander H. Zotter 2013 Melin 5)
Schunken Schinken Pruckmair, nach 1750 1)
schwachkoch unklar H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 72r 5)
schwaib, schwai-  schwemmen H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 34t, 49v 5)
ben
Schwamme Pilze, Champignons Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Schwanzel Hieferschwanzel (Rose) H. Zotter 2013 Prato 49 5)
schwar es niter beschwere es nieder H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,129v 5)
schwars miteinen beschwere es mit einem Stein H. Zotter 2013 Ms. 1820, 45 5)
Stein
schwartzer Zucker unraffinierter Zucker? Bei Zenker, Vollstandige H. Zotter 2013 Ms. 1820, 27 5)
theoretische-practische Anleitung zur feineren
Kochkunst S.12, wird schwarzer Zucker als Schoko-
ladezucker bezeichnet
Schwebel Ceist Schwefelspiritus Grimm Bd. 15, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
2395 ,Schwefelgeist”.
schweibs schweiben, schweibetzen, schwenken. Unger-Khull  H. Zotter 2013 Ms. 1820, 325 5)
Schweifel Schwinze Pruckmair, nach 1750 1)
Schweifortel Schweifstlick von der Schwanzwurzel des Rindes. H. Zotter 2013 Prato 98,99 5)
Unger-Khull
Schweineflaumen Schweineflomen, Bauchwandfett des Schweines H. Zotter 2013 Melin 5)
Schweif$ Blut H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
schwolen einweichen und schilen JungmairS. 263 Pruckmair, nach 1750 1)
,Schwolln,
Schysupen Jus H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
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Sechterl kleines, hlzernes Kiichengefafs, mitdem manaus AnnaHofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
dem Wasservorrath schopft und nachgiefdt
Seich Pfan, Seich  Siebpfanne H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 106V, 5)
Pfanlein, Seich 124r1,158r
Pfantl
seichen, durchsei- sieben H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
chen
seichen, seigen, abseihen Pruckmair, nach 1750 1)
seigs ab, selichen,
selicht man herab
Seichpfanlein kleines Sieb H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
seicht niedrig Pruckmair, nach 1750 1)
Seidel, Seidl, Sei-  0,3525| oder gerundet 0,354 | H. Zotter 2013 Prato 54; Melin; Koch- 5)
tel, Seitl buch; Ms.1967
Seidl, Seidel, Seitl, 1Seidel =0,354 Liter, bis 1875 in Osterreich Meyers Online Bd.14, Pruckmair, nach1750 1)
Seitel S. 826 ,Seidel”
Seig Duch, Seig-  Seih-Tuch H. Zotter 2013 Ms. 1820, 30, 327 5)
tuch
selchen rauchern Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
selchen rauchern Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Selchfleisch, ge- gerduchertes Fleisch, Wiirste, Rauchkiiche Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
selchte Wirstel,
Selchkuchel
Sembl Mollen Semmelschmolle H. Zotter 2013 StLA Ms.1234, 3r 5)
Sennef Senf Pruckmair, nach 1750 1)
serviren m engern Sinne anrichten, im weitern bey der Tafel Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
bedienen
serviren die Speisen an den ihnen nach ihrer Gattung ge- Zelena1831 Zelena1831 2)
ziemen den Platz auf die Tafel setzen, und in eben
dieser Rangordnung nach iblicher Sitte den Gas-
ten Uberreichen, damit Jeder von allen Speisen et-
was erhilt, und Keiner ganz ibergangen
seyerleth sauerlich H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 66r 5)
Sfoglio Plattfisch, Butt H. Zotter 2013 Prato168 5)
Sieberl kleines Sieb H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Siebner Alte 6sterreichische Silbermiinze im Wert von sie-  Grimm Bd. 16, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
ben Kreuzern 804 ,Siebener*.
Sill Petersilie? H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,136v 5)
Silsam Sesam? H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 154V 5)
Sipel Siippel, Stippchen H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,17v,123r 5)
Sitlein ein kleiner Sud, kurz sieden lassen H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 521, 55V, 5)
58v, 74v
Siw Sieb H. Zotter 2013 Ms.1820,134 5)
Skarnitzeln Stanitzel, , Tute* https://nestroy.at/ Die 6st. Kiiche, Ro- 3)

nestroy-stuecke/61_
anverwandten/an-
verwandten.pdf

kitansky 1910, Prato
1898 ua,
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Skozoner (Wur- Schwarzwurzel https://www.lebens-  Meixner1822, Neu- 3)
zel) mittellexikon.de/ mann 1866, ua.
schoo180.php
Slamandis, a la Salamander, ein flaches Brenneisen zum Gratinie-  H. Zotter 2013 Ms. 2220, 65v 5)
ren oder Braunen von Speisen
soden sieden Pruckmair, nach 1750 1)
Sohn Sonne H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,134r 5)
Souper Nachtmahl, Abendtafel Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Souper Abendmabhl Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Soutteé, Seottéé sautée, gebraten. sauté, Braten H. Zotter 2013 Ms. 2220, 43v, 45r 5)
de faissans
souverain Franz. hoheitlich Worterbuch Deutsch  Pruckmair, nach 1750 1)
S6z Khiechln Setzkiichlein H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,111v 5)
Spagat Krapferl Ceback, mit Spagat geformt H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Spagat, Spaget Bindfaden Pruckmair, nach 1750 1)
Spail Speil, Splitter, Sporn H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Spanische Milch ~ Milch mit einer Decke aus siiféem Eischnee H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
Spanische Weich- Amarellen. Prunus cerasus H. Zotter 2013 Ms. 1820, 49 5)
seln
Spanische Zwie-  rote Zwiebel H. Zotter 2013 Melin 5)
bel
Spanischen Sau-  Spanischer Sauerampfer, spanischer Ampfers.Zed- H.Zotter 2013 StLA Ms.1234,164r 5)
eramper ler
Spanischer Sauer-  Schildampfer, Rumex scutatus. S. Hahnemanns H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,164r 5)
amper Apothekerlexikon
Spanisches Kudel- Thymian H. Zotter 2013 Bufdwald 5)
kraut
Spanischkrautel,  Spinat (Kriinitz) H. Zotter 2013 Melin 5)
Spanisches Kraut
Spann Spanne, natiirliches Lingenmaf, etwa 20 bis 25 Duden Online ,Span- Pruckmair, nach 1750 1)
cm, d. h.der Abstand von der Spitze des Daumens  ne“
bis zur Spitze des kleinen Fingers bei gespreizter
Hand
Sparherd Grimm: sparherd, m. herd, der so eingerichtetist, ~ H.Zotter 2013 Prato 260 5)
dasz nur wenig heizmaterial gebraucht wird
spat spat Pruckmair, nach 1750 1)
speer trocken, sprode Grimm Bd. 16, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
2059 ,Speer*.
Speil diinnes Holzstibchen Duden Online ,Speil“.  Pruckmair, nach 1750 1)
Speil Splitter H. Zotter 2013 Prato10,12 5)
Speile Spalte H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
speilen zu Holzstabchen durchstecken und damit verschlie- Pruckmair, nach 1750 1)
RRen
Spenat Spinat Pruckmair, nach 1750 1)
Spenat Spinat H. Zotter 2013 Ms.1820,112 5)
Spenat Topfen Spinatmatte, Spinatfarbe Zotter Glossar ,Spe-  Pruckmair, nach 1750 1)

nat Topfen”.
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Spenat Topfen Spinatmatte H. Zotter 2013 Ms. 2220, 63v 5)
Spenfarl Spanferkel H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
Spenling Zwetschgen-Sorte. Prunus domestica, Subsp. Po- H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 73v 5)

mariorum. Gelber Spilling
sper spor, diirr, hart, ausgetrocknet. Grimm H. Zotter 2013 Ms.1820,330 5)
Spinatapfel s. Rezept S. 308, zum Farben verwendet H. Zotter 2013 Buwald 7,308 5)
Spinattopfen Spinatmatte (auch Spinatfarbe oder Spinatgriin H. Zotter 2013 BuRwald 180, Melin, 5)

genannt) dient zum Farben von Speisen (s. Buss- Prato 21, 46

wald S. 220, Rezept 120)
spinndig fadenziehend Pruckmair, nach 1750 1)
Spizl Spiefs, SpiefRchen H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 70v 5)
Spizling Apfelsorte H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 69v 5)
Sponadl Spennadeln, Stecknadeln H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
spor darr, hart H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
spriefie spritze H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
sprilen, sprielen,  sprideln, quirlen H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
spriilen, spriillen
Springerl Traditionelle Anisplatzchen aus einem Eier- H. Zotter 2013 Ms.1967 5)

schaumteig. Bildgeback. Kommt entweder von ei-

nem beliebten Motiv, einem Reiter (Springer) oder,

was sehrviel wahrscheinlicher ist, vom Aufsprin-

gen (Aufgehen) beim Backen.
Sprinzerl Ceback aus Zucker, Mehl, Eiklar H. Zotter 2013 Bufdwald 216 5)
spritel sprudeln H. Zotter 2013 StLA Ms1217,33,98 5)
spriteln quirlen H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,120v 5)
spridle, sprideln, verquirlen Pruckmair, nach 1750 1)
sprudls
Spuel Spule, Spindel H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
Stanezel Stanitzel (ital. scartoccio), hohler Kegel, Tiite H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Stangltorte Torte mit Teiggitter? H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Stanitzen Starnitz, Stanitzel, Tiite. Unger-Khull H. Zotter 2013 Prato 33 5)
star starr H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 4, 61 5)
steck ihn an aufeinen Spiefd stecken Pruckmair, nach 1750 1)
Steibl Steubl? Staubchen H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
steigent garig H. Zotter 2013 Ms. 1820, 50, 330 5)
steinig (Kartoffel) ~ wahrscheinlich ist ,fleckig” gemeint ,steinig”ist H. Zotter 2013 Ms. 1820, 301 5)

aber mit dieser Bedeutung lexikalisch nicht nach-

weisbar
Steinl kleiner Stein Pruckmair, nach 1750 1)
ster sterr, starr. Schmeller H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 34V 5)
sterben, der Zu- vgl. Das Hauslexikon: Vollstandiges Handbuch H. Zotter 2013 Ms. 1820, 151,152 5)
cker ehender praktischer Lebenskenntnisse fiir alle Stinde von
stlrbt Gustav Theodor Fechner, Seite 320: ... durch langes

Kochen wird der Zucker dunkler und stirbt auch ab
Stille Stiele H. Zotter 2013 Ms. 2220, 3v 5)
stirckher starker H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 21v 5)
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Stoffade Estouffade. Geklopftes gesalztes, mit Mehl oder Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Broseln bestreutes, in gebraunter Butter oder in
Speck gerostetes, und mit guter Schii oder mit an-
derem Safte aufgekochtes Gefliigel, oder anderes
Fleisch
stolp stiilpen Pruckmair, nach 1750 1)
Stoppel Verschluss Pruckmair, nach 1750 1)
Storck Starke H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 2 5)
Storione Stor H. Zotter 2013 Prato 166 5)
Stoss beim Federvieh: Schwanz H. Zotter 2013 Ms. 2220, 31r 5)
straffel-weis streifenweise H. Zotter 2013 Ms.1820,113 5)
strahen, straen streuen Pruckmair, nach 1750 1)
Stranitzen Stanitzel, ,Tiite" http://www.boaride/ Osterr. Mehlspeiskii- 3)
woerterbuch/stra- che, M. Giehrl1914
nitzen.htm, https://
www.bayrisches-wo-
erterbuch.de/stranit-
zen-die-stanitzel/
Straubentrichterl Trichter zum Teig-Eintropfen H. Zotter 2013 Kochbuch 38 5)
Strietzel, Butter Stiick in wulstartiger, hdufig ovaler Form Grimm Bd. 19, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
Stritzel Butter 1612 ,Striezel”
Strietzl, Stritzel langliche Backware, manchmal geflochten JungmairS. 284 Pruckmair, nach 1750 1)
L,Strietzl
Struden Strudel, bezeichnet die zusammengedrehte Schne- H. Zotter 2013 Melin 5)
ckenform der speise (Grimm)
Strukel Strukel, gekochter slowenischer Topfenstrudel H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Striizerl Striezel, langliches Germgeback in Zopfform H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Stup Stupp, Staub, Pulver. Grimm H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 2r 5)
stupen stuppen, etwas verstreuen, s. Grimm. Hieristwohl  H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,131r 5)
wiirzen mit Gewlirzpulver (z. B. Zimt 0. a.) gemeint
stupfen anstechen Pruckmair, nach 1750 1)
Stiirtzel Deckel H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
Stirtzkastrol Kasserolle zum Stiirzen H. Zotter 2013 Ms. 2220, 53r 5)
stutzen kiirzen Pruckmair, nach 1750 1)
Subel, Stbl, Siwl kleines Sieb H. Zotter 2013 Kochbuch, Ms. 1820, 5)
22
substanzias, das damites dick wird H. Zotter 2013 Ms.1963 5)
es substanzias
wird
Sud aufthuen, aufwallen lassen Grimm Bd. 20,Sp.913  Pruckmair, nach 1750 1)
Sidl aufthuen ,sud”
Suhr Sur, Salzsole H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
Sulater vielleicht Salamander, ein flaches Brenneisenzum  H. Zotter 2013 Ms. 2220, 50r 5)
Gratinieren oder Braunen von Speisen
Sulz Sack, Sulz- Haarsieb H. Zotter 2013 Ms.1820,10,12, 69, 5)

sack

Ms. 2220, 55v

sulzen

einkochen, einmachen

Grimm Bd. 20, Sp.
1059 ,Sulz*.

Pruckmair, nach 1750




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
sulzen, sich gerinnen Grimm Bd. 20, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
1059 ,Sulz
Summer Wenten  Sonnwend H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,107v 5)
supat suppig H. Zotter 2013 Ms.1963 5)
Supenessig brauner Essig H. Zotter 2013 Ms.1963 5)
Suppel Suppe Pruckmair, nach 1750 1)
suptili subtil H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 43r 5)
Surlemoni Surlimoni. Zitrone, die in einer Art Beize zur Ver- H. Zotter 2013 Ms.1820, 237 5)
sendung gelangt. Unger- Khull
Tafelstiick Tafelspitz H. Zotter 2013 Bufdwald 164 5)
Tafett Aepfel Winter-Apfelsorte Arche-Noah ,Weifder- Pruckmair, nach 1750 1)
Winter Taffetapfel”.
Taffetapfel Apfelsorte (siehe Pfilzisches Worterbuch), Taffet, H. Zotter 2013 Bufdwald 233, Melin 5)
Tafft, Taft, m., im16.Jahrhundert entlehnt aus ital.
taffeta, leichtes glattes Seidenzeug, vom persi-
schen tafteh (Grimm)
Taffetopfl Taffet-Apfel. Unger-Khull H. Zotter 2013 Ms. 1820, 321 5)
Taich Teich, Damm. Unger-Khull H. Zotter 2013 Ms. 1820, 110 5)
Talken, Talkerl Dalken, Germteigkuchen, tschech. vdolky H. Zotter 2013 Ms. 2220, 52v; Ms. 5)
1967
Taller Taler H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Tampfl Dampfel, Sauerteig H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Tandrons, Kalbs-  Tendron, Fleischstreifen H. Zotter 2013 Ms. 2220, 41r 5)
Tartofel Triiffel H. Zotter 2013 Bufdwald 30 5)
Tegel Tiegel, GefaR, Lehm, Ton etc. Unger- Khull H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 95v 5)
Tembl, Tembal Timbales (von franz. timbales fiir ,Kesselpauken®),  H.Zotter 2013 Ms. 2220, 61r 5)
Becherpasteten
Tendron Brustkern, der vorziiglichste Theil der Kalbsbrust.  Zelena 1831 Zelena1831 2)
Die zusammengefligten Rippen bilden vier Finger
dicke, mit Fleisch unterwachsene Knorpeln, die
sich von dem schmalen Brustbeine, und von den
Brustrippen leicht abschneiden lassen.
Terrine Suppentopf, das Geschirr, in welchem die Suppe Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
nicht gekocht, sondern aufgetragen wird
Terrine Suppentopf, das Geschirr, in dem die gekochte Sup- Zelena 1831 Zelena 1831 2)
pe auf die Tafel gebracht wird
Thamm Daum, Dunst H. Zotter 2013 Ms.1963 5)
Thulapana Tulpen H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,109v 5)
Tiegel in Osterreich Reindl oder Stollhiferl Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Timas, Thimas, Thymian H. Zotter 2013 Ms.1967, Ms.1963, 5)
Times, Dimas StLA Ms 1217, 20
Timbale Pasteten(form) https://dewikipedia. diverse 3)
org/wiki/Pastete
Tintlbern Dirndlbeeren, Kornelkirsche H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Tockl Deckel H. Zotter 2013 Ms. 1820, 306 5)
Togl Tiegel H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
Togl, Tagl Tegel, Lehm, zdhe Speise H. Zotter 2013 Ms. 2220, 3v 5)
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Tonina Thunfisch H. Zotter 2013 Prato163,166 5)
Topf Hafen Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
Topffel, Tropffel Topfen H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
Topinambur Wurzelgemiise; auch Erdartischocken etc. genannt  https://de.mwikipe-  Die 6st. Kiiche, Roki- 3)
dia.org/wiki/Erdar- tansky 1910 u.a.
tischocke
Tornesol, Tour- Tournesol, Tornasolis: Farb- und Schminklappchen, H.Zotter 2013 Melin 5)
nesol Leinenlappchen, rot gefarbt (auch Rosentuch)
manchmal auch gelb, blau, violett, griin, welche
zum Farben von Likéren und Konditorwaren ge-
braucht wurden. Neben den Levantinischen gibt es
auch franzosische (blaue) Ware (Blumenbach, W.
C. W.: Handbuch der technischen Materialwaaren-
kunde...Pest1846)
Torten Blatl Tortenblech Pruckmair, nach 1750 1)
Tortenblatt, Tor-  Tortenblech, Backblech, s. a. Bergblattl H. Zotter 2013 Melin, BuRwald 158 5)
tenblatl, Torten-
blattchen
Tortlett Kleiner Tortenboden, der mit Obst belegt, mitCre-  Duden Online ,Tor- Pruckmair, nach 1750 1)
me gefiillt oder auch mit pikanten Fiillungen verse- telett".
hen werden kann
Tost, Tosten Biischel, Zotte (Grimm), hier vielleicht in der Be- H. Zotter 2013 Ms. 2220, 42r 5)
deutung Schnitte
Trachant, Tragant  Tragant H. Zotter 2013 Ms.1820, 115,118, 211, 5)
314
Trachter Trichter H. Zotter 2013 Ms. 1820, 244 5)
Trachter Strauben  Trichter Strauben H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Trachterl Trichter Grimm Bd. 21, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
1006 ,Trachter*.
Trachterl Trichter H. Zotter 2013 Kochbuch 42 5)
Tragan Estragon H. Zotter 2013 Bufdwald 187 5)
Tragand, Tragant, Pflanzengummi aus Tragantklee (Wirbelkraut) ge- H.Zotter 2013 Ms. 1967, Kochbuch 5)
Dragant wonnen, Geliermittel (s. Kriinitz). aus tragantum 23, BuRwald, StLA Ms
(griech. tragacantha Bocksdorn) entlehnt 1217,14
tranchiren die Kunst, alles Fleisch, vorziglich Gefliigel nach Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
anatomischen Regeln zu zergliedern und zu zer-
schneiden
transchiren alle Fleisch-, Fisch- und Gefliigel-Gattungen,und ~ Zelena 1831 Zelena1831 2)
andere feste Speisen mit einem Messer zierlich
und nach den Regeln der Tranchir-Kunst in Stiicke
zerlegen
tresiren, tressie- dressieren, zurichten H. Zotter 2013 Ms. 2220, 13r, Buf3- 5)
ren wald 97
Tribl Traubl, Traubchen. Unger-Khull: Traupel, Trauperl  H. Zotter 2013 Ms.1820,135 5)
Tricker Trockner, Bodenraum zum Trocknen, Triicker, Trii-  H. Zotter 2013 Ms.1820,136 5)
ckerboden Unger-Khull
Triefel, Trifelsofd Triiffel, Triffelsauce H. Zotter 2013 Ms. 2220, 48r; Ms. 5)

1967




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
Trieglie Triglia, Rotbarbe oder Rote Meerbarbe (Mullus bar-  H. Zotter 2013 Prato166 5)
batus)
triftern hin und her werfen, schiitteln, durcheinandermen- H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
gen (Grimm)
Trijet, Triet, Triett  Triet, Besoffene Liesl, Durstiger Bauer. Gebahte H. Zotter 2013 Bulwald 65, Ms.1963; 5)
Semmelschnitten mit Wein (ibergossen. Unger- Prato 95
Khull
trimel weifd JStrimmchenweise®, in kleinen Stiicken H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 20 5)
Triicker brodt Trockenbrett H. Zotter 2013 Ms. 1820, 43 5)
Triicker Kasten Trockenkasten H. Zotter 2013 Ms.1820,138,159,198, 5)
224
Triicker Statt Trockenplatz, vgl. Trockenkasten H. Zotter 2013 Ms.1820,198 5)
Trig Triick? Trockenheit, Diirre. Unger- Khull H. Zotter 2013 Ms. 1820, 43 5)
Tuberosen Nachthyazinthe, Knollige Nachthyazinthe (Poli- H. Zotter 2013 BuRwald 289 5)
anthes tuberosa)
diick dick H. Zotter 2013 Ms. 2220, 25r 5)
Turan Turrén, Torrone. Das vorliegende Rezept beinhaltet H. Zotter 2013 Ms.1820,190 5)
keine Mandeln
Turkischer Bund,  Zierknoten H. Zotter 2013 Ms. 1963, Ms. 1967 5)
Tiirkenbund
Tirkischer Weizen Mais, Kukuruz; auch Buchweizen http://www.pflan- Die 6st. Kiiche, Roki- 3)
zenforschung.de/ tansky 1910
biosicherheit/basis-
info/122.fremdes-
korn-tuerkischer-
weizen.html
Turnesol, Durne-  Tournesol H. Zotter 2013 Ms. 1820, 56, 314 5)
soll
Uberbrennen abbriihen, oberflachlich rosten Crimm Bd. 23,Sp.148 Pruckmair, nach 1750 1)
,Uberbrennen®.
Uberlegs belege es Pruckmair, nach 1750 1)
Uberschwdls lberschwellen, iibergehen, gemeintist wohl kurz ~ H. Zotter 2013 Ms. 1820, 291 5)
aufkochen
Ulmer GCerste Perlgraupen aus Ulm (Kriinitz) H. Zotter 2013 Melin 5)
Umberthumb- Mehl zum Walzen des Oinatzuckers = Starkemehl  H. Zotter 2013 Kochbuch 5)
Mehl
umbstriten umriihren H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 145¢ 5)
Umerdumb Umundummehl, feines Mehl zum Walzen. Unger-  H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 148r 5)
Khull. Vgl. Grazer Kochbuch 1688, Rezept 21. Um-
berthumb-Mehl
umkehren wenden Pruckmair, nach 1750 1)
Umurken Gurken, Cucummern Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
unfaist unfettig, rein. Grimm H. Zotter 2013 Ms. 1820, 11 5)
Ungarisch Rep- Gallerte von Ochsenfiifen mit Essig und Ohl Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
phendl
Ungarisches Rep-  eine Galerte von Ochsenfiifien, dazu Limonien, Es-  Zelena 1831 Zelena 1831 2)
phihnel sig und Ohl gegeben wird
Ungewehr Ingwer H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,145r 5)




Ausdruck /Begriff Erklarung Quelle /Autor:in Verwendetin Zit.nach
Unmurke, Um- Gurke Grimm, Bd. 24, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
orge 1194 ,Unmurke".
Unmurken,Um-  Gurken H. Zotter 2013 Melin 5)
urken
untergreifen befiillen, zwischen Haut und Fleisch Grimm Bd. 24, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
1588 ,Untergreifen”.
unterschie unten, untenan, darunter Pruckmair, nach 1750 1)
Unze 31,1 g (Apothekergewicht) H. Zotter 2013 Bufdwald 248 5)
vergernt vergoren H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,142r 5)
vergilts, vergulten  vergolde es H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 31v, 5)
32rv, 94r
Verjus-Beeren griine, unreife Weintrauben H. Zotter 2013 5)
Verlorene Eier In heiffem Wasser gegarte (pochierte) Eier H. Zotter 2013 Melin 5)
Verlorene Eyer Rohe Eyer mit einem Ef3l6ffel voll Essig vermischt,  Zelena 1831 Zelena 1831 2)
in siedendes Wasser eingeschlagen, oder ein-
gekocht, und gih einen Sud aufwallen gelassen.
Wenn das EyweifR den Eyerdotter (iberzogen hat,
gibt man es in ein nebenstehendes frisches Wasser,
und zieht es schnell wieder heraus; auf welche Art
es zujedem beliebigen Gebrauch dient.
Verlorenes Hith-  einin die Suppe einzukochende Mehlspeise, ndhm-  Zelena 1831 Zelena1831 2)
nel lich: von fein wiirfelig geschnittenen Semmeln und
rohen, abgeschlagenen Eyern; wovon das Weitere
in der Lehre von den Suppen gesagt wird
verpapt verklebt H. Zotter 2013 Ms. 2220, 26v 5)
Vestale,ala auf Vestalinnenart, vgl. oefs a la Vestale in Nouve-  H. Zotter 2013 Ms. 2220, 39v 5)
au dictionnaire de cuisine: d'office et de patisserie
..Von Charles Yves Cousin Cousin d'/Avallon
Vicebohnenoder junge, griine Fisolen Anna Hofbauer,1825 Hofbauer,1825 6)
Schminkbohnen
Victoallidn Viktualien H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,161r 5)
Vierding, Vierting ¥4 Pfund =140g H. Zotter 2013 Ms. 1820, 22, Koch- 5)
buch, Melin, Ms. 1967
Vierting Vierter Teil (V4) eines Pfundes, 1 Pfund =560 Grimm Bd. 26,Sp.339 Pruckmair, nach 1750 1)
Gramm in Osterreich (vor1856), 4 =140 Gramm JNierting“ und Mey-
ersOnline Bd.12,S.
978 ,Pfund”.
Ville Filet H. Zotter 2013 Ms. 2220, 20v 5)
vireget viereckig H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 21,22 5)
Vogerl Eidotter H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 85 5)
Vogl Eidotter H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,101r 5)
Vogl Speifd klein gehackte Eier. Unger-Khull. verweistaufdas ~ H. Zotter 2013 StLA Ms.1234, 9v,124r 5)

Grazer Kochbuch 1686, der Hinweis fithrt aber ins
Leere. Vogerl = Dotter
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Vol au vent Ein Pastetengebicke, dessen Eigenschaft diese Zelena 1831 Zelena 1831 2)
franzosische Benennung, zu deutsch (Windfliige)
ganz richtig bezeichnet, weil es sich im Backofen
leicht wie Wind erhebt, und wenigstens sechsmahl
so hoch erhoben, als es hineingebracht wurde, her-
aus kommt. Es besteht aus fein blatterigem Butter-
teig, und erscheint hoch und durchsichtig auf der
Tafel.
Volavant, Volavan  Vol-au-vent, sind hohe, runde, mit Ragout gefill- H. Zotter 2013 Ms. 2220, 43v, 63r 5)
te Pasteten aus Blatterteig. Oft wird auch allein die
Teighiille so benannt
Volpina Flichslein, Meeresfisch: Mugil cephalus, GroRkopf-  H. Zotter 2013 Prato163 5)
meerdsche
Vormaul Sammelausdruck fiir alle fleischigen Teile der H. Zotter 2013 Prato 154,155 5)
Schnautze des Rindviehes. Unger-Khull
wach weich H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 27 5)
wacken, waicken  einweichen Pruckmair, nach 1750 1)
Wadschinken Wadenstiicke von den riickwértigen Rinderbeinen, H. Zotter 2013 Prato 21, 49, 50,157 5)
zum Aspik-Kochen geeignet (Nr. 23)
Waffen Waffeln Pruckmair, nach 1750 1)
Waffen Krapfen Waffeln H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Waffen Krapfen Waffeleisen H. Zotter 2013 StLA Ms1217,47 5)
Eifen
walgen ausrollen Pruckmair, nach 1750 1)
Walger Nudelholz Pruckmair, nach 1750 1)
Walger Nudelholz H. Zotter 2013 Ms.1963 5)
wiélisch fremdlandisch, besonders romanisch, siidlandisch  Duden Online Pruckmair, nach 1750 1)
~Welsch®.
Waller das Aufwallen einer siedenden Flissigkeit Crimm Bd. 27, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
1298 Waller*.
Wialsche Hithner  Truthihner H. Zotter 2013 Melin 5)
Wilsche Nufd WalnuR, hier als Mafdeinheit H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 76¢ 5)
Walschkohl Wirsing H. Zotter 2013 Melin 5)
Waltrauch Waldrauch, wilder Weihrauch, bestehend aus H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 161r 5)
Harzkérnern, die Ameisen in ihren Haufen getra-
gen haben. Unger-Khull
Wammerl Bauch, Bauchfleisch vom Schwein H. Zotter 2013 Bufdwald 159 5)
Wandel kleine wannenférmige Backform sowie darin geba- Grimm Bd. 27, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
ckene kleine Kuchen oder Krapfen 1557 ,Wandel",
Wandeln eine Art feiner Mehlspeise Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Wandl, Wandel Blechmodel, (ibertragen auch die darin gegarten H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Gerichte
Wanneln eine Art feine Mehlspeise Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Wasben Nost Wespennest H. Zotter 2013 Ms.1820,182 5)
Wasserhithner Teich- oder Rohrhithner Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Wassersemmel lange Semmel, aus groberem Mehl (Unger-Khull)  H. Zotter 2013 Melin 5)
Wax Wachs Pruckmair, nach 1750 1)
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Weiche Trog zum Einweichen Grimm, Bd. 28, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
484 ,Weiche"
Weichseln saure Kirschen Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Weidling grofde, weite Schiissel Grimm Bd. 28, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
1306 ,Weitling".
Weidling ein Kiichengeschirr, tiefe Schiissel, deren mansich ~ Anna Hofbauer,1825  Hofbauer, 1825 6)
zum Anriihren feiner Teige u. s. w. bedient
Weidling Weitling, groRe Riihrschiissel H. Zotter 2013 Ms.1820,14 5)
Weidling eine Art Kiichengeschirr, in Form einer tiefen Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Schiissel, worin man feine Teige u. dgl. abrithrt
Wein Hartl Krankenkost aus Eiern, Milch, Wein und Semmel-  H.Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 140r 5)
schnitten
Weinbeerl, Wein-  Rosinen Pruckmair, nach 1750 1)
bel
Weinberl Rosine H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Weindlinger Weinler, Weinling. Apfelsorte, auch Tiirkenapfel. H. Zotter 2013 Ms. 1820, 321 5)
Unger-Khull
Weinschadling, Weinscharling, Berberitzen, Sauerdorn, Berberis H. Zotter 2013 Ms. 1820, 45, Koch- 5)
Weinschérling, vulgaris. Unger- Khull buch 32, Melin
Weinscherling
Weinschérling Berberitze Zotter Glossar ,Wein- Pruckmair, nach 1750 1)
scharling"”.
Weinschéarling Berberitze https://dewiki- Meixner1822, Neu- 3)
pedia.org/wiki/ mann 1866
Gew%C3%Béhnli-
che_Berberitze#Tri-
vialnamen
weifde Suppe s.Rezept S.186 H. Zotter 2013 Bufiwald 186 5)
Weixel Weichsel, Sauerkirsche Pruckmair, nach 1750 1)
Weizenstengel, Maisstangel H. Zotter 2013 Melin 5)
turkische
Wepsten Nest eine Art Gugelhupf mit Rosinen Grimm Bd. 29, Sp. 612 Pruckmair, nach 1750 1)
~Wespennest*.
Wertheimer Werthheimer Wein, einer der bekanntesten Fran- H. Zotter 2013 Ms. 2220, 21v 5)
kenweine, von denen im grofsen Handel nur noch
der Wiirzburger vorkommt (Kriinitz)
Westphahlinger ~ Westfalischer Schinken Pruckmair, nach 1750 1)
Schunken
wiedeln wieden =schlagen H. Zotter 2013 Ms.1963, Ms.1967; 5)
StLA Ms 1217, 87
Wiermb, Wierm-  Warme H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 77V, 79V, 5)
be 1371, 142r
Windofen Ofen, dessen Brand durch Luftzug vermittelst Zug- H. Zotter 2013 Melin 5)
[6chern verstarkt wird (Grimm), Vorstufe zum ge-
schlossenen, rauchfreien Kiichenherd
wirg Breitdriicken Grimm Bd. 27, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
2017 ,Wargeln®.
Wirsching Wirsing, Griinkohl H. Zotter 2013 5)
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Wogl Wecken H. Zotter 2013 5)
wohlenen wollenen H. Zotter 2013 5)
wols walze es? H. Zotter 2013 5)
Wiider Wider. Name eines Germgebdacks mit Rosinen, H. Zotter 2013 5)
dhnlich dem Gugelhupf. Unger-Khull
Wudin Pudding H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
wiirge[n] wirken, kneten H. Zotter 2013 Ms. 1820, 255 5)
Wurstkraut Majoran H. Zotter 2013 Melin 5)
wiitels wiedel es =schlage es H. Zotter 2013 Kochbuch 76 5)
Wutzel Biindelchen, Bischchen, Flocke, Wulst. Unger- H. Zotter 2013 Ms.1820,142 5)
Khull
wutzeln hin und her rollen Grimm Bd. 30, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
2556 ,Wutzeln“.
Wuzel Wautzel, kleines Schwein, Krapfen. Osterreichisch H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
wuzeln: rollen, drehen
X, Xr Kreuzer H. Zotter 2013 Ms.1963, Ms. 1967, Ms. 5)
1820, 248,252
Xr Kreuzer Crimm Bd. 11, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
2190 ,Kreuzer®.
Zebeladi:Wiirst Zervelatwurst (von italienisch cervellata) auch Cer- H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
velat-, Servelatwurst bzw. Safaladi (6sterreichisch,
veraltet), ist eine schnittfeste Rohwurst
Zecherl Knoblach  Knoblauchzehe Pruckmair, nach 1750 1)
zeitig reif Pruckmair, nach 1750 1)
zeitig reif H. Zotter 2013 Ms. 2220, 551; StLA Ms 5)
1217, 64, Ms.1820,10
Zeldel, Zettel, Zelten, kleiner, flacher Kuchen, kleines Laibchen Crimm Bd. 31,Sp. 625  Pruckmair, nach 1750 1)
Zettl LZelten“. Im18.]h.
wurden die Scho-
koladezutaten ver-
mengt und zum Aus-
harten auf Papier
gestrichen.
Zeller Sellerie Pruckmair, nach 1750 1)
Zeller Sellerie Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Zeller Sellerie H. Zotter 2013 Ms.1967; Ms. 2220, 5)
40v
Zeller Kindl Selleriestangen, Sellerieblatter? Pruckmair, nach 1750 1)
Zeller Sellerie Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Zelten, Zeltl, Zelten, kleiner, flacher Kuchen, kleines Laibchen Grimm Bd. 31,Sp. 625 Pruckmair, nach 1750 1)
Zelttl LZelten.
zeltlet in der Art von Lebzelten geschnitten H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,132v 5)
Zemmer,Zemmet Rickenstiick vom Wild Grimm Bd. 31,Sp.1114  Pruckmair, nach 1750 1)
LZiemer*.
Zemmer, Ziemer  Rickenstiick von Wild und GrofRvieh (Grimm) H. Zotter 2013 Melin 5)
Zerbelatj Wiirst Zervelatwiirste H. Zotter 2013 Ms.1820, 314 5)
zermilten zermahlenen H. Zotter 2013 Kochbuch 74 5)
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zerschleichen zergehen, zerfallen Grimm Bd. 31,Sp.759  Pruckmair, nach 1750 1)
,Zerschleichen®
zerschleichen Butter langsam zergehen lassen (Pohl) H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
zerschriaen, zer- schrdjen (mhd.), spritzen, triefen, stieben, sprithen, H. Zotter 2013 Ms.1820,122,126,322 5)
schriaden lodern, Lexer
zerschricken zerschrecken, zerspringen H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 67 5)
zerspriellen verquirlen, s. spriellen H. Zotter 2013 Ms.1967 5)
Zettel Zelten H. Zotter 2013 Ms. 2220, 2r 5)
Zetter, Zedter Zatter, zettern = klein schneiden, verschiedene Be-  H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
deutungen. Faser, Zweiglein, kleine Traube, Johan-
nisbeertraubchen. Kommt nur bei den Tortenre-
zepten vor, in Ms 1963 auch mit dem Attribut roter
Zetter. Es handelt vermutlich um roten Streuzu-
cker.
Ziege Geis in Osterreich Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
ziegsab abziehen, schilen Pruckmair, nach 1750 1)
Zimet, Zimmet Zimt Pruckmair, nach 1750 1)
Zmetrarn,Zime-  Zimtrinde, Zimtstange H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 2r 5)
trehrn
Zimment Aichmaf, BlechgefafR. Grimm. Bei Kriinitz dem Sei- H. Zotter 2013 Ms.1820,10, 11 5)
del gleichgestellt (Tirol),=0,3538 |
Zindiller Zinnteller H. Zotter 2013 Ms. 1820, 72 5)
Zines Schisl Zinnschssel H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 73r 5)
Zinnene Schissel  Schiissel aus Zinn Pruckmair, nach 1750 1)
Zirbesnlsse, Zirbelniisse, Zirbelkerne, Samen der Zirbelkiefer, H. Zotter 2013 Melin, Ms. 1820, 115, 5)
Zirbs=Nssl, Zirbe, Arve (Pinus cembra) 246,290
Zirbfd Nisfl, Zir-
wes NisR|
Zirbesniissel Zirbelniisse, Samenkerne der Fruchtzapfen der Zir-  Grimm Bd. 31, Sp. Pruckmair, nach 1750 1)
belkiefer 1575 ,Zirbelnusz®.
Zirwers Niesl, unklar, Zirbelniisse? H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 90t, 92v 5)
Zurmbes Nit
Ziserln Kichererbsen H. Zotter 2013 Ms. 1963 5)
Zitronen Limonien (Anm.: oft Synonym) Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Zitroni Kreitl, Ci-  viel. Artemisia abrotanum, Eberraute, Lemoni- H. Zotter 2013 Ms.1820,154,197 5)
troni Kreut! kraut. Unger-Khull
Ziwebe Zibebe, groRe getrocknete Rosinen, Korinthe H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)
Ziweben Zibeben, Trockenbeeren vom Rebstock mit Kernen ~ Grimm Bd. 31,Sp. 875 Pruckmair, nach 1750 1)
,Zibebe".
Zogerl Zeherl, eine kleine Zehe (Ingwer) H. Zotter 2013 Ms. 1820, 241 5)
Zucker-Pinat Penidzucker, gedrehter, gezogener Zucker H. Zotter 2013 Kochbuch 21 5)
Zuckerbrot franzosisches oder Wiener Zuckergebick, s. Krii- H. Zotter 2013 Melin 5)
nitz
Zuckerrosrath Rosenzucker, Genuss- und auch Abfithrmittel aus Grimm Bd.32,Sp.310 Pruckmair, nach 1750 1)
Zucker und Rosensaft ,Zuckerrosat®.
ziigiger Teich geschmeidiger Teig Grimm Bd. 32, Sp. 428 Pruckmair, nach 1750 1)

,Ziigig"
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Zugulate Schokolade H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 38 5)
zum schwachen Flug, Kettenflug: Kochprobe von gekochtem Zucker H. Zotter 2013 Melin 5)
Fluge bei einer Temperatur von 112°-113°C
Ziinschifdel Zinn-Schussel H. Zotter 2013 StLA Ms1217, 2 5)
Zuspeise GCemuse Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
Zuspeise Cemiise Zelena 1831 Zelena 1831 2)
Zweifls Knopf Zweifknopf. Unger-Khull. Zweifelsknopf. Grimm. H. Zotter 2013 Ms. 1820, 262 5)
Verwickelter Knoten, Zweifachknoten

Zwerchfinger Fingerbreite. Unger-Khull H. Zotter 2013 Ms.1820, 6 5)
zwerchs quer. Unger-Khull H. Zotter 2013 StLA Ms 1217, 22 5)
Zwespe, die Zwetschke https://gramma- diverse 3)

tisch.de-academic.

com/55686/Zwetsch-

ke
Zwespen Zwetschgen H. Zotter 2013 Kochbuch 32; StLA Ms. 5)

1234,123v

Zwetschen Zwetschken Pruckmair, nach 1750 1)
Zwetschken im nordlichen Deutschland Pflaumen Anna Hofbauer,1825 Hofbauer, 1825 6)
zwierlen verquirlen H. Zotter 2013 StLA Ms.1234,12r 5)
Zwiffel Khnopfl Zwiebelblite? Grimm H. Zotter 2013 StLA Ms. 1234, 8r 5)
Zwiflhapl, Zwif- Zwiebelknolle H. Zotter 2013 Kochbuch 14, Ms. 1963 5)
felhapl, Zwif-
fel=Hauptel
zwirken zerwirken H. Zotter 2013 Ms. 1967 5)



